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Thank you for
choosing an iSi
product.

Please read the Whipper
instructions carefully
before first-time use.

EN

Discover the
world of (St

Visit the St website and learn
more about our extensiue range of
products: Our comprehensive collec-
tion of recipes from simply yummy to
credtively sophisticated combinations
offers you access to the entire culinary
world of {Si. Let yourself be inspired!

Want to speak directly with a cooking
professional? No problem! Our head
chef is happy to answer your questions
on our iSi blog, where you can find
up-to-date, interesting information all
about iSi. Take a look!

The (St website provides detailed
product information about all iSt
Whippers/Siphons and iSt Accessories.

The detailed online instructions
provide information about first-time
use, cleaning, and troubleshooting
iSi Whippers and Siphons.

www.isi.com/culinary

www.isi.com/culinary/us

If you have any further questions please

contact info@isi.com
For the US: isinorthamerica@isi.com
3



Guaranteed quality:

Every (St Whipper and Siphon is thoroughly
inspected before leaving the factory. St

offers a two-year warranty for materials and
machining, as long as faults are not determined
to be the result of improper use. The warranty is
effective from the date on the purchase receipt.

Register online now and we will extend your
warranty!

Enjoy the benefits of a three-year warranty for
materials and machining.

The warranty is only valid when original whipper
parts from iSt are used, as given in the list of
product components. The perfect function of
your Whipper/Siphon can only be guaranteed

if you exclusively use iSi chargers with it. No
warranty or liability claim will be upheld for
faults, damage, or consequential damage
particularly determined to be the result of
non-compliance and/or ignorance of the user
instructions and the safety information therein.

FOR U.S. ONLY:

Limited warranty, Limitations and Warning:

{Si products are thoroughly tested before they
leave the factory, and iSt warrants for a period
of two years that its products are free from de-
fects in materials and workmanship and, if used
only with other iSt products, will function as
intended. iSU's liability in the event of a product’s
failure to meet this warranty is limited to repair
or replacement of the product or, at iSi’s option
or if iStis unable to deliver areplacement prod-
uct, torefund the purchase price. In no event,
however, shall iSi be liable for incidental or
consequential damages. Any implied warranties
are limited to the terms of the express warran-
ties, including the two-year duration. iSt cream
whipping systems, bottles and chargers are
designed and engineered to function together
as asystem and involue gas under pressure.

All (St products and parts bear the iSt logo; (St
recommends that only iSi parts and products

be used with iSt products, including that only iSt

4
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chargers be used with iSt Whippers/Siphons and
that iSi chargers be used only in (St Whippers/
Siphons. Failure to follow this recommendation
or any failure to follow the instructions for use
and care of the products inualidates this war-
ranty and all implied warranties in their entirety
as to any consequences of such failure.

WARNING: In addition, failure to follow this
recommendation or any of the instructions for
use and care constitutes misuse of iSi products
and could result in malfunction of the system
and possible personal injury and/or property
damage. In the euvent of any personal injury,
you should promptly seek appropriate medical
attention.

Simply register online and take
advantage of the extended benefits:
www.isi.com/warranty

[=].7:4 [=]
et

For the US please refer to
wwuw.isi.com/warranty/us
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Whipper Data.

Max. service
pressure PS

30 bar / 435 psig

Min. operating 1°C/ 34°F
temperature
Max. operating 30°C/ 86°F

temperature

Max. filling volume

0.5L/1US pint

TL/17USquart

Max. number of
chargers to be used

TiSticream charger
(0.5L/7USpint)

2 (Sicream chargers
(1L/1TUSquart)

Usage

Approved for
commercial use.

For fresh, pure cream,
and desserts.

Suitable for cold
preparations only.

Material List.

Description

Material

Bottle Stainless steel

Head POM, silicone,
stainless steel, nickel-
plated brass, PU

Head gasket TPE

Decorator tip

PP, stainless steel

Charger holder

Stainless steel,
silicone

Dispensing piston

POM, NBR,
stainless steel

Technical data is subject to change without

prior notice.

EN

Safety Information.

Failure to follow this safety instructions or any
recommendation for use and care constitutes
misuse of iSi products and could result in mal-
function of the system and possible personal
injury and/or property damage.

Do not exceed minimum or maximum
pressure, minimum or maximum tempe-
rature, maximum filling volume, number
of chargers or usage of the iSi Whipper
shown in the Whipper Data! Do not use
for any purposes not indicated in these
instructions!

Please read the instructions for use care-
fully to avoid operating errors and keep a
copy on hand!

Do not use force when screwing on or of f
the head, using the whipper and during any
operation described in these instructions!
Store the (St Whipper out of the reach of
children!

Neuver store or use the (St Whipper outside
of the min. and max. operating tempera-
tures! Do not store ina freezer!

Only charge a whipper that is filled!
Cryogenic applications (with liquid nitro-
gen, for example) are not permitted!

Only use a head and bottle of the same iSi
Whipper model together!

Neuer combine iSi components with
components from another brand or
manufacturer!

The head should always be screwed on
straight and completely tight, never
crooked or incompletely tightened!

Only use original iSt cream chargers!



—— When screwing on the charger, do so away
from others and keep face away from the
whipper; do not bend over the whipper!

—— The whipper is a pressure equipment. If
it is dropped or damaged (e.g., cracked or
dented), do not use again because it poses
arisk of injury! Please hauve the whipper
checked by the iSi service center!

—— Never unscrew the head when the
whipper is pressurized!

—— Never use the lever as a carrying handle!

—— Proper cleaning is a mandatory require-
ment in order to avoid the whipper becom-
ing blocked! Check that the iSt Whipper has
been properly cleaned before use!

—— Only dismantle the iSit Whipper for cleaning
in accordance with the illustration!

—— Before cleaning, check the material
compatibility of the cleaning solution and
disinfectant solution used!

—— Do not make any modifications to the iSt
Whipper! This will void the warranty and
exempt the company from any liability!

—— Never use more chargers than specified
and never overfill the whipper! This will
ensure that the specified maximum oper-
ating pressure is not exceeded!

—— If the pressure will not release, please
contact iSi or your service center!

NOTE: Before using the iSit Whipper for the first
time, removue the transportation lock from the
piston thread. Carry out thorough cleaning as
shown in the Cleaning illustration.

NOTE: To avoid the formation of lumps, you
should completely dissolue powdered ingredi-
ents such as sugar, etc., in some liguid before
filling. Do not use any ingredients with fruit
pulp or seeds.

EN
Instructions for Use.

Cream/cream-based desserts should be cold
when filled. Dispense cream/cream-based
desserts from the whipper shortly before eating.

Preparation
1. Insert the head gasket into the head.
2. Insert dispensing piston into the head.

3. Screw the decorator tip onto the dispensing
piston, not too tight but enough to be secure.

4. Fill bottle with the prepared mixture.

NOTE: Please note the fill Line and marking

on the bottom of the bottle. Do not overfill!
The remaining empty space is required for

optimal whipping results. Use a measuring

cup.

Equipment Setup

5. Screw the head onto the bottle so that it is
straight and tighten by hand.

6. Insert the original iSt cream charger into the
charger holder.

NOTE: Never screw on the charger when the
decorator tip is not attached to the dispens-
ing piston.

7. Screw the charger holder with the inserted
charger onto the head until you can hear
that all of the charger contents have flowed
into the whipper.

/\ WARNING: The whipper is now pressurized!

8. Shake the whipper vigorously 6 times.

9. Unscrew the charger holder and recycle the
empty charger.

NOTE: A slight hissing noise may be heard
whenremovuing the charger holder. This is
normal.

10.1f using a 1L iSt Whipper, repeat steps 6-9.



Operation

11. For dispensing, the whipper must be held
“headfirst” (with the decorator tip facing
vertically downwards!) and the lever must
be operated gently.

NOTE: Test the consistency of the contents
when the whipper is first used. Shake the
whipper again if the consistency is still too
TUunny.

Cleaning.
Main Cleaning

NOTE: Please obserue the illustrations on
cleaning!

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Unscrew the decorator tip. Hold on to the
dispensing piston on the plastic part on the
inside of the head. Then pull the dispensing
piston out of the head.

3. Remove the head gasket for basic cleaning.

4. Rinse product components by hand using
warm potable water along with a standard
cleaning agent and clean the dispensing
piston and decorator tip using the cleaning
brush. Completely remoue any traces of fat
or egg white.

5. Thenclean all individual parts in the dish-
washer as needed.

NOTE: Do not use special cleaning agents for
stainless steel, scouring agents or abrasive
sponges/brushes.

NOTE: For mechanical or manual cleaning,
make sure that you use the correct amount
of cleaning solution or combined disinfectant
and cleaning solution. The exposure time and
the selected temperature will determine the
cleaning results.
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Interim Cleaning

Clean the decorator tip at regular interuvals (ev-
ery 1-2 hours) during use. Removue the decorator
tip or rinse it with potable water direct on the
whipper.

Quick Cleaning

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Fill the whipper with 0.5 or 1 liter of warm
water, depending on the filling volume.

3. Set up the whipper with 1iSi cream charger
according to “Equipment Setup” steps 5-9.

4. Press the lever as far as possible and
completely empty the iSt Whipper (hold
“headfirst”) until the whipper is free of
pressure.

5. Thencarry out “Main Cleaning”.

NOTE: Quick cleaning should not be used as a
substitute for basic cleaning.

Disinfection

All product parts that come into contact with
the filling liguid can be cleaned as usual and
then disinfected. The applicable instructions
regarding the use of standard cleaning agents
and disinfectants must be observed.

Storage.

If the ISt Whipper is not going to be filled again
immediately, leave the components to air dry
in aclean place and store the iSt Whipper ina
dismantled condition. Neuver store the whipper
with the head screwed on!

NOTE: Obseruvue the applicable food hygiene
regulations.

1



Troubleshooting.

Release the pressure

Place the whipper upright, place a towel over
the decorator tip and gently operate the lever
until the pressure is gone from the iSt Whipper.
Now the head can be remoued from the bottle.

If the pressure will not release, please contact
ISt or your service center.

| cannot remove the content and/or the iSi
Whipper sprays.

1. There is a blockage due to undissolued
ingredients such as sugar.
—— “Release the pressure” and then carry
out “Basic Cleaning”.
—— Make sure that powdered ingredients
are dissolued completely.

2. The cream or cream-filled preparation has

become too stiff.

—— Next time decrease the intensity and
freguency of the shaking cycles.

—— For information on the frequency
of the shaking cycles, refer to
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

3. Content is too firm due to ouer-cooling.
—— Leave the whipper to stand at room
temperature for around 5-10 minutes.

—— Pay attention to the operating tempera-

ture of the ISt Whipper.

4.No pressure/not enough pressure in the
device.

—— Only use original iSt cream chargers.

—— Do notreuse empty chargers. They
should be recycled.

—— Only operate the whipper “headfirst”
with avertical decorator tip because
otherwise there could be a loss of pres-
sure.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— The head was not firmly screwed onto
the bottle by hand until it was secure.

12
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—— The head gasket was not inserted.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The decorator tip was not screwed on.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The bottle neck has been damaged.
“Release the pressure.” Send the whipper
to (St or to your service center.

5. Too many chargers were used.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— “Release the pressure” and then set-up
again.

The content being dispensed is too runny.

1.

The whipper was overfilled.

—— “Release the pressure”, pour out the
excess liquid and then set-up the
whipper again.

—— Observe the maximum filling amounts.

. The whipper was not shaken or not shaken

enough.

—— For information on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.ist.com/
for-professionals/whippedcream

. The content is not cold enough.

—— Place afilled and prepared iSt Whipper in
the refrigerator for at least 1-2 hours.

—— Keep afilled iSt Whipper cold between
uses.

. Too few chargers were used or an unsuitable

charger was used.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— Only use original iSt cream chargers.

. The fat content of the cream that was used

was too low.

—— (Sirecommendations for the use of
cream: Www.isi.com/for-professionals/
whippedcream
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The charger is difficult to screw on.

1. The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

The cream charger will not puncture.

1. The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

2. The charger was inserted backwards.
—— Insert the charger correctly (see
diagram: Instructions for use).

3. The puncturing unit has been damaged.
—— Send the whipper to (St or to a service
center.

The decorator tip will not unscrew.

1. The decorator tip was attached too tightly.
—— Screw onthe decorator tip so that it
s not too tight, but tight enough to be
secure.
—— “Release the pressure.” If the decorator
tip still does not screw on, contact iSt or
aseruice center.

2. Interim cleaning has not been carried out
regularly.
—— Interim cleaning needs to be carried out
every 1-2 hours.
—— Hold the bottle with the tip under
potable water and clean the tip in warm
running water.

During operation, gas is leaking through the
dispensing piston or decorator tip.

1. The device was used without an attached tip.
—— Before screwing on the charger, make
sure that the decorator tip is attached to
the dispensing piston.
—— “Release the pressure” and then set-up
the whipper again.

2. The dispensing piston seal has been damaged.
—— The dispensing piston needs to be
replaced and is available as an original
iSispare part.

14
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During operation, gas is leaking between the
bottle and the head.

1. The head gasket is missing.
—— “Release the pressure” and insert the
head gasket into the head.

2. The head gasket has been damaged.
—— “Release the pressure.” The head gasket
needs to bereplaced and is available as
anoriginal iSt spare part.

3. The head was not tightened securely.
—— Tighten the head on to the bottle by
hand as per the instructions.

4. The bottle has been damaged on the upper
edge.
—— “Release the pressure” and send the
whipper to ISt or a service center.

Service.

Replacement parts are available individually
and at an affordable price.

See your specialist dealer for the availability of
replacement parts. In Austria, you can also get
in contact via info@isi.com. In the US contact
isinorthamerica@isi.com

Only send in the complete whipper for repairs.

Replacement parts can be seen in greater detail
on the expanded drawing.

15



Dt

Vielen Dank,
dass Sie sich fur
eln (St Gerat

entschieden haben.

Bitte lesen Sie sich die
Gebrauchsanleitung vor der
ersten Inbetriebnahme
sorgfdltig durch.
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Die Welt von (St
entdecken:

Besuchen Sie die iSt Website und
erfahren Sie mehr Uber unser viel-
fdltiges Angebot: Unsere umfangreiche
Rezeptsammlung von einfach gut bis
kreativ raffiniert eroffnet Ihnen die
ganze kulinarische Vielfalt von iSi.
Lassen Sie sich inspirieren!

Sie wollen sich direkt an einen Koch-
profi wenden? Kein Problem! Auf dem
1St Blog beantwortet unser Chefkoch
gerne lhre Fragen. AuB3erdem erhalten
Sie laufend neue interessante Informati-
onenrund um iSt. Schauen Sie rein!

Die (Sl Website versorgt Sie zudem
mit detaillierten Produktinformationen
zu allen St Gerdten & Accessoires.

Die ausfiihrliche Onlinegebrauchs-
anleitung liefert Innen im Detail alle
Informationen zu Inbetriebnahme,
Reinigung und Fehlerbehebung
der iSi Gerate.

www.ist.com/kulinarik
Bel Fragen wenden Sie sich an
info@ist.com

Flur Deutschland: isideutschland@isi.com

17



Garantierte Qualitat:

Jedes (Si Gerdt wird eingehend uberpruft,
bevor es das Werk verldsst. iSi Ubernimmt 2
Jahre Garantie auf Material und Verarbeitung,
sofern nicht durch unsachgemdBen Gebrauch
Mdngel entstanden sind. Die Garantie gilt ab
dem Datum des Kaufbeleges.

Registrieren Sie sich jetzt online und
wir erweitern lhre Garantie!

FUr registrierte Kunden verldngert iSi die
Garantie: 3 Jahre Garantie auf Material und
Verarbeitung.

Die Garantie gilt nur bet Verwendung von
original Gerdteteilen von iSi, entsprechend der
Liste der Produktbestandteile. Fur die ein-
wandfreie Funktion des Gerdtes konnen wir
nur garantieren, wenn zudem ausschlielich (St
Kapseln verwendet werden. Fur Fehler, Sché-
den und Folgeschdden, die insbesondere durch
Nichtbeachtung und/oder das Nichtlesen der
Gebrauchsanweisung und deren Sicherheits-
hinweise entstehen, besteht weder Garantie-
noch Haftungsanspruch.

Einfach anmelden &
Vorteile sichern:
wwuw.isi.com/garantie
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Gerdtedaten.

Max. Betriebsdruck PS 30 bar

Min. Betriebs- 1°C
temperatur
Max. Betriebs- 30°C
temperatur
Max. Fulluolumen O,5L
1L
Max. Anzahl zu ver- 1St Sahnekapsel
wendender Kapseln (0,5L)

2 {Si Sahnekapseln
(L)

Anwendung Fur die gewerbliche
Anwendung
zugelassen.

Fur frische pure
Sahne & Desserts.
Nur fur kalte

Anwendungen.
Materialliste.
Bezeichnung Material
Flasche Edelstahl
Gerdtekopf POM, Silikon,
Edelstahl, Messing
vernickelt, PU
Kopfdichtung TPE
Garniertulle PP, Edelstahl
Kapselhalter Silikon, Edelstahl
Entnahmekolben POM, NBR, Edelstahl

Technische Daten konnen ohne vorherige
Anklundigung gedndert werden.
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Sicherheltshinwelse.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
bzw. jeglicher Empfehlungen fur die Hand-
habung und die Wartung der iSi Produkte kann
zu einer Fehlfunktion des Systems sowie Ver-
letzungen und/oder Sachschdden fihren.

—— Das iSi Gerdt ist ausschliellich fur die An-
wendung gemdn Gerdtedaten zugelassen!

—— Gebrauchsanleitung zur Vermeidung von
Bedienungsfehlern sorgfdltig lesen und
aufbewahren!

—— Keine Gewalt anwenden!

—— (St Gerdt fur Kinder unerreichbar aufbe-
wahren!

—— (St Gerdt niemals auBerhalb der min. und
max. Betriebstemperatur lagern bzw.
verwenden!

—— Ausschliellich befllltes Gerdt in Betrieb
nehmen!

—— Keine Kryo-Anwendungen, z.B. mit flussi-
gem Stickstoff, zuldssig!

—— AusschlieBlich Gerdtekopf und Flasche
desselben Gerdtetyps kombinieren!

—— Fremdfabrikate niemals mit iSi Teilen kom-
binieren!

—— Gerdtekopf niemals schief aufschrauben!

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden!

—— Beim Einschrauben der Kapsel nicht tber
das Gerdt beugen!

—— Das Gerdt ist ein Druckbehdlter! Sturz
oder Beschddigung (wie z.B. Risse oder
Verformungen) machen es zur Gefahren-
quelle und es darf nicht mehr in Betrieb
genommen werden! Das Gerdt von der (St
Servicestelle Uuberprufen lassen!

20
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—— Gerdtekopf von einem unter Druck stehen-
den Gerdt niemals abschrauben!

—— Hebel niemals als Tragegriff verwenden!

—— Elne ordnungsgemdfle Reinigung ist
zwingend erforderlich, um eine Verstop-
fung des Gerdtes zu vermeiden. Prifen
Sie vor jeder Asnwendung, ob das iSi Gerdt
ordnungsgeman gereinigt wurde!

—— Zerlegen des (St Gerdtes nur gemdaln der
Illustration zur Reinigung!

—— Vor der Reinigung ist die Materialuer-
trdglichkeit der eingesetzten Reinigungs-
und Desinfektionsldsung zu prufen!

—— Keine Verdnderungen am (St Gerdt durch-
flhren. Dies fuhrt zum Erloschen der
Garantie und hat den Haftungsausschluss
zur Folge!

—— Verwenden Sie niemals mehr Kapseln als
angegeben bzw. Uberflllen Sie niemals das
Gerdat! Dies stellt sicher, dass der maximal
angegebene Betriebsdruck nicht Uber-
schritten wird!

—— Ldsst sich der Druck nicht abbauen,
nehmen Sie bitte mit iSt oder Ilhrer
Seruicestelle Kontakt auf!

HINWEIS: Vor dem erstmaligem Gebrauch des
1St Gerdtes entfernen Sie die Transportsicherung
vom Kolben. Reinigung wie in der Illustration zur
Reinigung angegeben durchfihren.

HINWEIS: Um Klimpchenbildung zu vermeiden,
pulurige Zutaten, Zucker etc. vor dem Beflllen in
etwas Flussigkeit vollstdndig auflosen. Keine Zu-
taten mit Fruchtfleisch oder Kernen verwenden!

21



Gebrauchsanleitung.

Sahne/sahnebasierende Desserts kuhl einfullen.
Sahne/sahnebasierende Desserts moglichst
kurz vor dem Verzehr dem Gerdt entnehmen.

Vorbereitung
1. Kopfdichtung in den Gerdtekopf einlegen.
2. Entnahmekolben in den Gerdtekopf
einsetzen.
3. Garniertllle auf den Entnahmekolben,
nicht zu fest, nur leicht bis auf Anschlag
aufschrauben.

4. Flasche mit der Zubereitung beflllen.

HINWEIS: AuBere Fiilllinie und Kennzeich-
nung am Flaschenboden beachten. Nicht
Uberfullen! Der verbleibende Leerraum ist fur
ein optimales Aufschlagergebnis erforder-
lich. Verwenden Sie einen Messbecher!

Inbetriebnahme

5. Den Gerdtekopf gerade und handfest auf die
Flasche aufschrauben.

6. Original iSt Sahnekapsel in den Kapselhalter
einlegen.

HINWEIS: Niemals die Kapsel einschrauben,
wenn keine Garniertulle auf dem Entnahme-
kolben aufgeschraubt ist.

7. Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt horbar eingestromt ist.

/\ ACHTUNG: Gerdt steht nun unter Druck!

8. Gerdt mindestens 6x krdftig schutteln.

9. Kapselhalter abschrauben und leere Kapsel
der Wiederverwertung zufuhren.

HINWEIS: Leises Zischen beim Abschrauben
des Kapselhalters ist systembedingt.

22
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10.Bel Verwendung eines 1L (Si Gerdtes die
Schritte 6-9 wiederholen.

Bedienung

11. Zur Entnahme muss das Gerdat ,kopfuber*
gehalten (Garniertulle senkrecht nach unten!)
und der Hebel gefuhluoll betdtigt werden.

HINWEIS: Die erste Entnahme zum Testen
der Konsistenz verwenden. Sollte die Konsis-
tenz noch zu flussig sein, das Gerdt nochmals
schutteln.

Relnigunag.
Hauptreinigung

HINWEIS: Beachten Sie die Illustration zur
Reinigung!

1. Betdtigen des Hebels bis das Gerdt vollstan-
dig entleert und druckentlastet ist. Gerdte-
kopf von der Flasche abschrauben.

2. Garniertulle abschrauben. Dazu den Ent-
nahmekolben am Kunststoffteil an der
Innenseite des Kopfes festhalten. Danach
den Entnahmekolben aus dem Kopf ziehen.

3. Zur Grundreinigung die Kopfdichtung ent-
nehmen.

4. Produktbestandteile mit warmem Trinkwas-
ser und handelsublichem Reinigungsmittel
von Hand vorspulen und mit der Reinigungs-
burste Entnahmekolben und Garniertulle
reinigen. Fett und Elweilreste vollstdndig
entfernen!

5. Alle Einzelteile je nach Bedarf anschlieRend
in der Spulmaschine reinigen.

HINWEIS: Keinesfalls Nirospezialmittel,
Scheuermittel oder kratzende Schwamme/
Bursten verwenden.
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HINWEIS: Bei der maschinellen und manuel-
len Reinigung ist auf eine korrekte Dosierung
der Reinigungslosung oder der kombinierten
Desinfektions- und Reinigungslosung zu
achten. Die Einwirkzeit sowie die gewdhlte
Temperatur sind ausschlaggebend fur das
Reinigungsergebnis.

Zwischenreinigung

Die Garniertllle wdhrend des Gebrauchs in
regelmadgiigen Abstdnden (alle 1-2 Stunden)
zwischenreinigen. Dazu Garniertulle abschrau-
ben oder direkt am Gerdt mit Trinkwasser
ausspulen.

Schnellreinigung

1. Betdtigen des Hebels, bis das Gerdt vollstdn-
dig entleert und druckentlastet ist. Gerdte-
kopf uon der Flasche abschrauben.

2. Das Gerdt, je nach Fullvolumen, mit 0,5 bzw.
1 Liter warmem Wasser flllen.

3. Gerdt gemdnR ,Inbetriebnahme* Schritt 5-9
mit 1iSt Sahnekapsel in Betrieb nehmen.

4. Hebel bis auf Anschlag dricken und iSi Gerdt
dabei vollstdndig entleeren (,kopfuber*
halten) bis das Gerdt druckfrei ist.

5. AnschlieBend ,Hauptreinigung* durchfuhren.

HINWEIS: Die Schnellreinigung ersetzt keine
grundliche Reinigung.

Desinfektion

Alle mit dem Fullgut in Kontakt kommenden
Produktteile konnen wie gewohnt gereinigt
und danach desinfiziert werden. Die entspre-
chenden Gebrauchshinweise fur handelstbliche
Reinigungs- und Desinfektionsmittel sind zu
beachten.
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Aufbewahrung.

Sofern das iSt Gerdt nicht sofort wieder befullt
wird, Bestandteile an einem sauberen Ort an
der Luft trocknen lassen und iSt Gerdt in demon-
tiertem Zustand aufbewahren.

HINWEIS: GUultige Lebensmittelhygieneverord-
nung beachten.

Fehlerbehebung.

Druck ablassen

Das Gerdt aufrecht hinstellen, ein Tuch uber
die Garniertulle halten und den Hebel so lange
gefthluoll betdtigen, bis sich kein Druck mehr
im iSi Gerdt befindet. Erst dann den Gerdtekopf
von der Flasche abschrauben.

Ldsst sich der Druck nicht abbauen, nehmen Sie
bitte mit iSt oder Ihrer Servicestelle Kontakt auf.

Inhalt kann nicht entnommen werden bzw.
iSi Gerdt spritzt

1. Verstopfung durch unaufgeldste Zutaten,
wile Zucker
—— ,Druck ablassen” und anschlieBend
JHauptreinigung* durchfihren.
—— Sicherstellen, dass pulurige Zutaten
vollstandig aufgelost sind.

2. Zu steif gewordene Sahne oder sahnehaltige
Zubereitung
— Intensitdt und Haufigkeit der Schuttel-
zyklen bei ndchster Inbetriebnahme
verringern.
—— Informationen zur Schuttelhdaufigkeit
beachten www.ist.com/profi/sahne

3. Inhalt ist zu fest durch zu starke Kihlung
—— Gerdt bel Zimmertemperatur etwa
5-10 Minuten stehen lassen.
—— Beachten Seidie Betriebstemperatur
des ISt Gerdtes.
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4. Falsche Druckverhdltnisse im Gerdt

—— Nur original iSt Sahnekapseln
verwenden.

—— Leere Kapseln nicht wieder verwenden
und der Wiederverwertung zufuhren.

—— Gerdt ausschlieBlich ,kopfuber mit
senkrechter Garniertllle betdtigen, da
es sonst zu Druckverlust kommt.

—— Anzahlder max. zu verwendeten
Kapseln in den Gerdtedaten beachten.

—— Gerdtekopf wurde nicht handfest, bis
auf Anschlag, auf die Flasche geschraubt

—— Die Kopfdichtung wurde nicht eingelegt.
,Druck ablassen und erneut in Betrieb
nehmen.

—— Die Garniertulle wurde nicht
angeschraubt. ,Druck ablassen®
und erneut in Betrieb nenmen.

—— Flaschenhals wurde beschadigt.
,Druck ablassen®. Senden Sie das Gerdt
an St oder thre Servicestelle ein.

Entnommener Inhalt ist zu flissig

1. Das Gerdt wurde Uberfullt
— ,Druck ablassen, Uberschussigen Inhalt
ausgieBen und Gerdt erneut in Betrieb
nehmen.
— Maximale Fullmenge beachten.

2. Das Gerdt wurde zu wenig oder gar nicht
geschuttelt
—— Informationen zur Schiuttelhdufigkeit
beachten wwuw.isi.com/profi/sahne

3. Der Inhalt ist nicht kalt genug
—— Befllltes und betriebsbereites iSt Gerdt
flr 1-2 Stunden in den Kuhlschrank
legen.
—— Befllltes ISt Gerdt zwischen dem
Gebrauch gekuhlt aufbewahren.

4.Es wurden zu wenige oder eine nicht
geeignete Kapsel verwendet
—— Anzahlder max. zu verwendeten
Kapselnin den Gerdtedaten beachten.
—— Nur original iSt Sahnekapseln
verwenden.

5. Die verwendete Sahne hat einen zu niedrigen
Fettgehalt
—— (Stempfiehlt bei der Verwendung uvon
Sahne www.ist.com/profi/sahne
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Kapselhalter ldsst sich schwer aufschrauben

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet
—— Nur original iSt Sahnekapseln
verwenden.

Sahnekapsel wird nicht aufgestochen

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet
—— Nur original iSt Sahnekapseln
verwenden.

2. Kapsel wurde verkehrt eingelegt
—— Kapselrichtig einlegen
(siehe Abbildung: Gebrauchsanleitung).

3. Aufstecheinheit wurde beschddigt
—— Gerdt aniSioder Servicestelle
einsenden.

Garniertille ldsst sich nicht mehr abschrauben

1. Garniertulle wurde zu fest aufgeschraubt

—— Garniertllle nicht zu fest, nur leicht bis
auf Anschlag aufschrauben.

—— ,Druck ablassen®. Sollte sich die
Garniertulle immer noch nicht
abschrauben lassen, Kontakt mit iSi
oder der Servicestelle aufnehmen.

2. Zwischenreinigung wurde nicht regelmanig
durchgefuhrt
—— Zwischenreinigung muss alle
1-2 Stunden durchgefuhrt werden.
—— Halten Sie die Flasche mit der Tulle unter
Trinkwasser und reinigen Sie die Tulle
unter flieBendem warmem Wasser.

Bei Inbetriebnahme entweicht Gas durch den
Entnahmekolben oder die Garniertiille

1. Gerdt wurde ohne aufgeschraubte Tulle in
Betrieb genommen
—— Vor dem Einschrauben der Kapsel sicher-
stellen, dass die Garniertulle auf dem
Entnahmekolben aufgeschraubt ist.
— ,Druck ablassen” und das Gerdt wieder
in Betrieb nehmen.

2. Dichtung im Entnahmekolben wurde beschd-
digt
—— Der Entnahmekolben muss ersetzt
werden und ist als original iSt Ersatzteil
erhdltlich.
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Bei Inbetriebnahme entweicht Gas zwischen
Flasche und Kopf

1. Kopfdichtung fehlt
—— ,Druck ablassen®, Kopfdichtung in den
Kopf einlegen.

2. Kopfdichtung wurde beschddigt
—— ,Druck ablassen”. Die Kopfdichtung muss
ersetzt werden und ist als original (St
Ersatzteil erhdltlich.

3. Kopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt
—— Kopf gemdR Gebrauchsanleitung auf
Flasche handfest aufschrauben.

4. Flaschenkdrper wurde am oberen Rand
beschadigt
—— ,Druck ablassen®, Gerdt an iSi oder
Servuicestelle einsenden.

Service.

Ersatzteile sind einzeln und kostengunstig
erhdltlich.

Flr Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich an
Ihren Fachhdndler. In Osterreich auch unter
info@isi.com maoglich.

Zur Reparatur nur komplettes Gerdt einsenden.
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Merct d’auolr
falt le choix

d’'un siphon ist.

Veuillez lire avec attention
la notice d'utilisation avant
la premiere mise en seruice.
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Decouurir le
monde d'iSt:

Consultez notre site Internet et
découvrez la variete et la globalite de
notre offre: notre recueil de recettes,

de tous niveaux de difficulte et de
goUt, vous ouure en grand les portes
de toute la diversite culinaire d'iSi.
Laissez maintenant libre cours a uotre
inspiration!

Voulez-vous consulter directement
un professionnel de la cuisine? Aucun
probleme! Notre chef cuisinier
répondra auvec plaisir a uvos questions
sur le blog iSi. Vous aurez par ailleurs
en permanence des informations
intéressantes sur le monde d'iSi. Venez
nous rendre uisite!

Le site Internet iSi vous apporte en outre
des informations produit detaillees sur
tous les siphons et accessoires iSi.

La notice d'utilisation disponible en
ligne, vous fournit des informations
détaillées relatives a la mise en service,
au nettoyage et a l'élimination des
erreurs sur les siphons iSi.

www.ist.com/culinary/fr

Pour toute question,
contactez info@isi.com
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Qualite garantie:

Chague siphon iSi fait l'objet d’'une verification
approfondie avant de quitter l'usine. iSi

assure une garantie de 2 ans pour les defauts
imputables a des vices de fabrication ou ¢ des
défauts de materiel dans la mesure ou le produit
a ete utilise dans des conditions normales. La
garantie prend effet a compter de la date du
bon d’achat.

Enregistrez-vous en ligne et nous étendrons
notre garantie!

Beneficiez des avantages: 3 années de garantie
pour les defauts imputables a des vices de
fabrication.

La garantie ne s'applique qu’en cas d'utilisation
de pieces originales iSi conformes a la liste
des composants. Nous ne pouuons garantir

le parfait fonctionnement du siphon gu’'avec
l'utilisation exclusive de capsules iSi. St
n'‘accorde aucune garantie et se degage toute
responsabilité pour les erreurs, dégdts et
dommages consecutifs, tout particulierement
en cas de non-respect et/ou de non-lecture
de la notice d'utilisation et des instructions de
securite.

Simplement s'enregistrer et benéficier des
avantages de prolongation de garantie:
wwuw.isi.com/garantie/fr
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Caracteristiques du siphon.

Pression de service
PS max.

30 bar/435 psig

Température de 1°C/34 °F
service min.
Tempeérature de 30°C/86 °F
service max.
Contenance max. O0,5L

1L

Nombre max. de
capsules a utiliser

T capsule isi
acreme chantilly
pour unsiphon 0,5 L

2 capsules iSi
acreme chantilly
pour unsiphon 1L

Utilisation

Homologue pour une
utilisation profession-
nelle et domestique.
Pour creme fraiche et
pure & desserts.
Uniguement pour
préparations froides.

Liste des mateériaux utilises.

Désignation Matériau
Bouteille Acler inox
Téte POM, silicone, acier

inox, laiton nickelé,
pPU

Joint de téte

TPE

Douille de garniture

Polypropylene, acier
tnox

Porte-capsule

Silicone, acier inox

Piston de distribution

POM, NBR, acier inox

Les informations technigues peuvent étre

modifier sans preauis.



Instructions de
securite.

Le non-respect des instructions de sécurité
ou des recommandations relatives a la
manipulation et a 'entretien des produits
iSi peut entrainer un dysfonctionnement
du systéme ainsi que des dommages aux
personnes ou aux biens.

—— Lesiphon iSiest homologué pour une
utilisation professionnelle et domestique
conforme aux caractéristiques de 'appareil!

—— Afind’@viter toute erreur d'utilisation,
lire attentivement et conserver la notice
d’'utilisation!

—— Nejamais forcer pour exécuter les
opérations décrites!

—— Tenir le siphon iSi hors de portée des
enfants!

—— Nejamais stocker ou utiliser le siphon iSi
en dehors des plages de tempeérature de
service min. et max. (tableau « Caracteristi-
que du siphon ») ! Encas de dépassement
de la température maximale, le siphon doit
étrerefroidi a la limite de température
selon les instructions. Pour une tempeéra-
ture inférieure a la température minimale,
le siphon doit étre réechauffé a la limite de
température selon les instructions!

—— N'utiliser le siphon que lorsqu’il est rempli!

—— Aucune application cryogénique autorisee,
p. ex. avec azote liquide!

—— Ne combiner des tétes et des bouteilles
que du méme type du siphon!

—— Nejamais combiner d’autres marques avec
des composants iSi!

—— Nejamais visser la téte en biais!

—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine!
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—— Nejamais se pencher au-dessus du siphon
pendant le vissage de la capsule!

—— Lesiphon est un conteneur sous pression!
S'iltombe au solou s'il est endommage
(p.ex. fissures ou déformations), il
représente une source de danger
potentielle et ne doit plus étre réutilise!
Faire controéler le siphon par le service
apres-vente iSi!

—— Nejamais dévisser la téte d’un siphon sous
pression!

—— Nejamais se servir du levier comme poignee!

—— Unnettoyage correct est absolument indis-
pensable afin d’éviter une obstruction de
lappareil. Avant chague utilisation, véerifier
sile siphon iSia été correctement nettoye!

—— Nedeéemonter le siphon iSi que selon les
illustrations « Notice d'utilisation » et
« Nettoyage » !

—— Avant le nettoyage, vérifiez la compatibilite
du produit de nettoyage et/ou de désinfec-
tion utilisé avec les matériaux du systemel!

—— Ne procéder a aucune modification sur
le siphon iSt. Ceciannule la garantie et
exclut toute responsabilité du fabricant!
Remplacer uniguement les pieces du
siphon comme indique dans lillustration
«Vue eclatée ». Se reporter aux illustrations
«Notice d'utilisation » et « Nettoyage » de
cette notice d'utilisation!

—— Nejamais utiliser plus de capsules qgu'in-
dique et ne dépassez pas la contenance
indiguée pour le siphon! Cela permet
de garantir que la pression de seruvice
maximale indiguée ne sera pas depassee!

—— S'ilest impossible de mettre la bouteille
hors pression, prenez contact avec (St ou
auvec votre seruice apres-vente!

REMARQUE: Retirer la securite de transport
du pas de vis du piston avant la premiéere
utilisation du siphon iSi. Effectuer le nettoyage
minutieux tel gu'indigue sur Uillustration.

REMARQUE: Afin d’évuiter la constitution

de grumeaux, mélanger poudres et sucre
avec un peu de liguide avant de procéder au
remplissage. Ne pas utiliser d'ingrédients avec
pulpe de fruit ou noyaux!
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Notice d'utilisation.

Remplir la créme chantilly/les desserts a base
de creme chantilly lorsgu’ils sont froids.
Sortir la creme chantilly/les desserts a base
de creme chantilly si possible juste avant leur
dégustation.

Préparation
1. Placer le joint de téte dans la téte.
2. Placer le piston de distribution dans la téte.

3. Visser la douille de garniture sur le piston de
distribution, sans forcer, jusqu'a butée.

4. Remplir la bouteille avec la préparation.

REMARQUE: Respecter la marque extérieure
de niveau de remplissage et l'identification
figurant sur le fond de la bouteille. Ne
dépassez pas le marquage! Uespace restant
est nécessaire pour obtenir unrésultat
optimal avec la creme. Utiliser un verre
gradue!

Mise en service

5. Visser la téte fermement et bien droite sur le
corps de bouteille.

6. Introduire la capsule (St a creme chantilly
originale dans le porte-capsule.

REMARQUE: Ne jamais visser la capsule si
aucune douille de garniture n'est uvissée sur le
piston de distribution.

7. Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu’a ce que le bruit du flux de la
totalite du gaz de la capsule soit audible.

/\ ATTENTION: Le siphon est maintenant
sous pression!

8. Agiter vigoureusement le siphon a 6 reprises.

9. Déuisser le porte-capsule et éliminer la
capsule par la voie du recyclage.
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REMARQUE: Ilest normal d’entendre
un leger sifflement lors du devissage du
porte-capsule.

10.En cas d'utilisation d’'un siphoniSide 1L,
répeter les etapes 6 a 9.

Utilisation

11. Pour sortir la préparation, le siphon doit
étre « la téte en bas » (douille de garniture
verticale vers le bas!) et le leuier actionne
avec precaution.

REMARQUE: Utiliser le début de la
préparation pour effectuer un test de
consistance. St la consistance est encore
trop liquide, secouer une nouvelle fois le
siphon.

Nettoyage.
Nettoyage principal

REMARQUE: Tenir compte de lillustration
relative au nettoyage!

1. Actionner le levier jusqu’a ce que le siphon
soit entierement vide et hors pression.
Deuisser la téte de la bouteille.

2. Deévuisser la douille de garniture. Pour cela,
saisir le piston de distribution a la partie
plastique sur le coté intérieur de la téte.
Retirer ensuite le piston de distribution
de la téte.

3. Pour effectuer le nettoyage minutieux,
retirer le joint de téte.

4. Pre-rincer a la main les composants a
'eau chaude potable avec un produit de
nettoyage du commerce, puis nettoyer
le piston de distribution et la douille
de garniture avec une brosse. Retirer
completement les restes de graisse et de
blanc d’'ceuf!

5. Nettoyer toutes les pieces au lave-uvaisselle
lorsque le besoin s’'en fait sentir.
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REMARQUE: Ne jamais utiliser de produits
speéciaux pour metaux inoxydables, de
produits abrasifs ou des éponges/brosses
abrasives.

REMARQUE: Pour le nettoyage a la machine
ou manuel, respecter le dosage correct de
la solution de nettoyage ou de la solution

de nettoyage et de désinfectant. Le temps
d’action et la température sont des facteurs
decisifs pour le résultat du nettoyage.

Nettoyage intermédiaire

Durant Uutilisation, nettoyer la douille de
garniture a intervalles réeguliers (toutes les
1a 2 heures). Pour cela, dévisser la douille de
garniture ourincer directement sur le siphon
alaide d’eau potable.

Nettoyage rapide

1. Actionner le levier jusqu’a ce que le siphon
soit entierement vide et hors pression.
Deéuisser la téte de la bouteille.

2. Selon la contenance, remplir le siphon avec
0,5 ou1litre d’eau chaude.

3. Mettre le siphon en seruice avec 1capsule
{St a creme chantilly selon les étapes 5-9 du
chapitre « Mise en seruice ».

4. Appuyer sur le levier jusqu’a butee et vider
completement le siphon iSi (en le tenant
«latéte enbas »)jusqu’d ce que la pression
soit nulle dans le siphon.

5. Exécuter ensuite un «nettoyage principalb».

REMARQUE: Le nettoyage rapide ne
remplace pas un nettoyage minutieux.

Désinfection

Tous les composants du siphon en contact avec
les produits alimentaires peuuvent étre nettoyes
normalement et ensuite desinfectés. Respecter
les consignes d'utilisation des produits de
nettoyage et de désinfection usuels.
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Conseruation.

Sile siphon iSi n'est pas immeédiatement rempli
une nouuelle fois, laisser sécher les composants
alair dans un endroit propre et ranger le siphon
iStaletat demonte.

REMARQUE: Respecter les directives en vigueur
relatives a 'hygiene alimentaire.

Elimination des
dysfonctionnements.

Evacuer la pression

Placer lappareil en position verticale, maintenir
un torchon sur la douille de garniture et
actionner le leuier avec précaution jusqu’a

ce que la pression soit nulle dans le siphon iSti.
Ne dévisser la téte que lorsque la bouteille est
entierement hors pression.

S'ilest impossible de mettre la bouteille hors
pression, prenez contact avec ISt ou avec votre
seruice apres-vente.

Le contenu ne sort pas ou gicle hors du

siphoniSi

1. Obstruction par des ingredients non dissous,
tels que le sucre

« Euacuer la pression » et exécuter

ensuite un « Nettoyage minutieux ».

—— S'assurer gue les produits puluéerulents

sont entierement dissous.

2. Creme Chantilly ou préparation cremeuse

trop ferme

—— Reduire lintensite et la frequence des
cycles de secousses lors de la prochaine
utilisation.

—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.ist.com/
pour-professionnels/cremechantilly
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3. Le contenu est trop ferme en raison d’'un
refroidissement trop intense

—— Laisser reposer le siphon a tempeérature
ambiante pendant enu. 5-10 minutes.

—— Respecter la température de service du
siphon (St

4. Absence de pression ou pression trop faible
dans le siphon

—— Nutiliser que des capsules {Si a creme
chantilly d'origine.

—— Ne pas reutiliser les capsules vides et les
éliminer par la voie du recyclage.

—— Pour éuiter les pertes de pression, ne se
servuir de lappareil que « téte en bas »,
avec la douille de garniture en position
verticale.

—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caracteristiques de
lappareil.

—— Latéte n'a pas éte vissée manuellement
jusqu’a butée sur la boutellle.

— Lejointde téte n'a pas eté mis en place.
« Euacuer la pression » et proceder & une
remise en service.

—— Ladouille de garniture n'a pas ete uissée.
« Euacuer la pression » et proceder & une
remise en service.

—— Lecolde la bouteille a etée endommage.
« Evacuer la pression ». Envoyer le siphon
aiSiou a uotre service apres-vente.

5. Untrop grand nombre de capsules a éte
utilise
—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caracteéristiques de
lappareil.
« Euacuer la pression » et procéder & une
remise en service du siphon.

Le contenu est trop liquide a la sortie

1. Le siphon a été trop rempli

« Euacuer la pression », vider le contenu
excedentaire et procéder a une remise
en service du siphon.

—— Respectez la contenance maximale.

2. Lesiphonaéteé trop peu ou pas du tout agite
—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.ist.com/
pour-professionnels/cremechantilly
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3. Le contenu n’est pas assez froid
—— Placer le siphon iSirempli et prét
alemploipour1a?2 heures au
réfrigérateur.
—— Conserver le siphon iStau frais entre
deux utilisations.

4.Le nombre de capsules utilisees est trop faible
ou une capsule n'est pas adaptee
—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caracteristiques de
lappareil.
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

5. Le taux de matieres grasses de la creme
utilisée est trop faible
—— (Sirecommande l'utilisation de la creme:
www.isi.com/pour-professionnels/
cremechantilly

Difficultés pour dévisser le porte-capsule

1. La capsule utilisee n'est pas adaptee
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

La capsule creme chantilly n'est pas perforée

1. La capsule utilisée n'est pas adaptee
—— N'utiliser que des capsules iSia creme
chantilly d'origine.

2. Lacapsule a eteé inseree a l'envers
—— Positionner la capsule correctement
(volr illustration: Notice d'utilisation).

3. Lunité de percage est endommagee
—— Envoyer le siphon ¢ iSi ou au service de
maintenance.

Impossibilité de dévisser la douille de garniture

1. La douille de garniture a ete trop fermement
vissée
—— Visser la douille de garniture, sans forcer,
jusqu’a butee.
« Euacuer la pression ». S'il est toujours
impossible de deuvisser la douille de
garniture, prendre contact avec iSiou
avec le service apres-vente.
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2. Le nettoyage intermediaire n'a pas ete
effectue regulierement
—— Le nettoyage intermeédiaire doit étre
effectue toutes les 1-2 heures.
—— Tenir la bouteille avec la douille sous de
l'eau potable et nettoyer la douille sous
de l'eau chaude courante.

Lors de la mise en service, du gaz s’échappe
par le piston de distribution ou par la douille
de garniture

1. Le siphon a été mis en seruice sans douille de
garniture vissee
—— Auant de visser la capsule, s'assurer que
la douille de garniture est bien vissée sur
le piston de distribution.
« Euacuer la pression » et proceder & une
remise en service du siphon.

2. Lejoint dans le piston de distribution a été
endommage
—— Lepiston de distribution doit étre
remplacé. Il est disponible en tant que
piece de rechange originale iSi.

Lors de la mise en service, du gaz s’échappe
entre la bouteille et la téte

1. Absence de joint de téte
« Evacuer la pression » et placer un joint
de téte dans la téte.

2. Lejoint de téte a eté endommage

« Evacuer la pression ». Le joint de téte
doit étre remplace. ILest disponible en
tant que piece de rechange originale iSi.

3. Latéte n'a pas éteé suffisamment vissee
—— Visser la téte sur la bouteille
conformeément a la notice d'utilisation.

4. e bord supérieur du corps de bouteille est
endommagé

« Evacuer la pression » et envoyer le

siphon @ iSt ou au service apres-vente.
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Maintenance.

Les pieces de rechange sont disponibles a l'unite
et peu onéreuses.

Pour les commandes de pieces de rechange,
prenez contact avec votre revendeur. Possible
egalement en Autriche sur info@isi.com.

Encas deréparation, envoyer le siphon complet.
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Grazie per
auver scelto
un sifone (Si.

Leggere attentamente

le istruzioni per l‘uso prima
diprocedere alla prima
messa in funzione.
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Alla scoperta
del mondo di iSt:

Sul sito Web di ISt troverete maggiori
informazioni sulla nostra variegata
offerta: la nostra raccolta completa
diricette, dalle piu semplici alle piu
creative e raffinate, vi rivelera tutta la
varieta gastronomica di iSt.
Lasciatevul ispirare!

Desiderate contattare direttamente un
esperto di cucina? Nessun problema!
Il nostro chef sara lieto dirispondere

alle vostre domande sull'iSt Blog.
Inoltre, riceverete continuamente
nuouve e interessanti informazioni
su tutto cio che riguarda iSi.
Venite a dare un'occhiata!

Sul sito Web di ISl troverete inoltre
informazioni dettagliate su tutti i sifoni
e gliaccessori iSi.

Le istruzioni per l'uso complete dispo-
nibili online descrivono in dettaglio la
messa in funzione, la pulizia e la risolu-
zione dei problemi dei sifoni iSi.

www.isi.com/culinary

In caso didomande, inviare una e-mail
allindirizzo info@isi.com
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Qualita garantita:

Ognisifone iStviene controllato minuziosamen-
te in fabbrica. iSt offre una garanzia di 2 anni sut
materiali e sulla lavorazione, purché non siano
insorti difetti douuti a uso improprio. La uvalidita
della garanzia decorre dalla data della ricevuta
d’'acquisto.

Registratevi ora e otterrete l'estensione
della garanzia!

lvantaggi di cut godrete: 3 annidi garanzia sul
materiale e sulla lavorazione.

La garanzia e valida solo se st utilizzano com-
ponenti originali per sifoni iSi secondo l'elenco
dei componenti del prodotto. St garantisce un
funzionamento regolare del sifone solo se, inol-
tre, vengono utilizzate esclusivamente capsule
1Si. Non sussiste alcun diritto di garanzia o di
responsabilita per difetti, dannidiretti e indiret-
ticausati in particolare dal mancato rispetto
e/o dalla mancata lettura delle istruzioni per
l'uso e delle relative avvertenze di sicurezza.

Per avere questivantaggl
basta registrarsi su:
wwuw.isi.com/warranty
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Datli sifone.

Pressione di 30 bar

funzionamento max.

PS

Temperatura di 1°C

funzionamento min.

Temperatura di 30°C

funzionamento max.

Capacita max. 0,5L
1L

Numero max. di
capsule da utilizzare

7T capsula iSiper
panna montata (0,5 L)

2 capsule iSiper
panna montata (1L)

Uso

Omologato per 'uso
professionale.

Per panna montata
fresca e dessert.

Solo per preparazioni
fredde.

Elenco dei materiali.

Denominazione Materiale
Bottiglia Acciaio
Testata POM, silicone, acciaio,

ottone nichelato, PU

Guarnizione testata

TPE

Beccuccio per
guarnire

PP, acciaio

Portacapsule

Silicone, acciaio

Pistoncino di dosaggio

POM, NBR, acciaio

Dati tecnici sono soggette a modifiche senza

preavuiso.



Avvertenze di sicurezza.

La mancata osservanza delle avvertenze di
sicurezza o di qualunque raccomandazione
relativa all’'utilizzo e alla manutenzione dei
prodotti iSi pud comportare il malfunziona-
mento del sistema nonché danni materiali
e/o corporali!

Ilsifone iSi e omologato esclusivamente
per l'uso conforme ai dati del sifone!
Leggere attentamente e conservare le
presenttiistruzioni d'uso per evitare errori
di utilizzo!

Non esercitare una forza eccessival
Conservare il sifone iSi lontano dalla
portata det bambint!

Maiconservare né utilizzare il sifone
iStaldifuoridella temperatura di
funzionamento min. e max.!

Mettere in funzione il sifone solo dopo
averlo riempito!

Non sono consentiti usi criogenici, ad es.
con azoto liquido!

Combinare esclusivamente testata e
bottiglia dello stesso modello di sifone!
Mali utilizzare prodottidi terzicont
componenti iSi!

Mai auuitare la testata in posizione
inclinata!

Utilizzare solo capsule (St per panna
montata originali!

Non fare forza sul sifone quando si avvita
la capsula!
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—— Il sifone e sotto pressione! Euentuali cadute
odanni(ad es. crepe o deformazioni) lo
rendono una fonte di pericolo, pertanto
non deve essere riutilizzato! Far controllare
il sifone dal centro di assistenza ist!

—— Malsvitare la testata da un sifone sotto
pressione!

—— Mal utilizzare la leva come impugnatura di
trasporto!

—— E assolutamente necessario provvedere
alla corretta pulizia del sifone per evitare
che siintasi. Prima di utilizzarlo, controllare
che il sifone iSisia stato correttamente
pulito!

—— Smontare il sifone iSi esclusivamente
seguendo l'illustrazione al paragrafo
“Pulizia™

—— Prima della pulizia controllare la compa-
tibilita det materiali con il detergente o il
disinfettante utilizzato!

—— Non apportare modifiche al sifone iSi. Ne
conseguira lannullamento della garanzia e
'esclusione diresponsabilita!

—— Mai utilizzare piu capsule di quelle indicate
neé riempire eccessivamente il sifone! Cosi
facendo st garantisce che la pressione
di funzionamento massima non venga
superatal

—— Serisultaimpossibile scaricare la pres-
sione, contattare iSto il proprio centro di
assistenza!

NOTA: Prima di usare il sifone iSi per la prima
volta, rimuovere la sicurezza per il trasporto
dalla filettatura del pistoncino. Procedere alla
pulizia approfondita come indicato nellillustra-
zione al paragrafo “Pulizia”.

NOTA: Per evitare la formazione di grumt,
sciogliere completamente gli ingredientiin
poluere, lo zucchero, ecc. in un po’ di liquido
prima diriempire il sifone. Non utilizzare ingre-
dienti contenenti polpa di frutta o semi!
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Istruzioni per l'uso.

Versare la panna montata/i dessert a base di
panna montata da freddo.

Dosare la panna montata/i dessert a base di
panna montata possibilmente poco prima di
consumarli.

Preparazione

1. Inserire la guarnizione nella testa.

2. Inserire il pistoncino di dosaggio nella testa.

3. Auvvuitare il beccuccio per guarnire al piston-
cino di dosaggio senza serrarlo, ma solo
stringendolo leggermente fino all’arresto.

4. Riempire la bottiglia con il preparato.

NOTA: Rispettare la linea di riempimento
esterna e il segno sul fondo della bottiglia.
Non riempire oltre la capacita massimal
Lo spazio vuoto residuo e necessario per
ottenere una montatura ottimale.
Utilizzare un misurino!

Messa in funzione

5. Auvuitare bene e in posizione eretta la testa
sulla bottiglia.

6. Inserire la capsula iSt originale per panna
montata nel portacapsule.

NOTA: Mal avvitare la capsula se il beccuccio
per guarnire non e avvitato sul pistoncino di
dosaggio.

7. Avvitare il portacapsule con capsula inserita
sul sifone fino a sentire l'intero contenuto
della capsula defluire allinterno del sifone.

A ATTENZIONE: A questo punto il sifone
e sotto pressione!

8. Agitare energicamente il sifone per 6 volte.

9. Suitare il portacapsule e riciclare la capsula
vuota.
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NOTA: Il leggero sibilo durante lo suitamento
del portacapsule € normale.

10.Se st utilizza il sifone iSida 1L, ripeterel
passaggida 6 a 9.

Funzionamento

11. Al fint del dosaggio, il sifone deve essere
tenuto “atesta in giu” (beccuccio per guarnire
in posizione verticale rivolto verso il basso!) e
la leva deve essere azionata delicatamente.

NOTA: Utilizzare il primo dosaggio per testare
la consistenza. Se la consistenza continua a
risultare liquida, agitare ancora il sifone.

Pulizia.
Pulizia principale

NOTA: Osseruare lillustrazione al paragrafo
“Pulizia™

1. Azionare la leva fino a quando il sifone risulta
completamente svuotato e depressurizzato.
Svitare la testa del sifone dalla bottiglia.

2. Svitare il beccuccio per guarnire. A tale
SCopo, serrare il pistoncino di dosaggio sulla
parte in plastica all'interno della testa. Dopo
diche, estrarre il pistoncino di dosaggio dalla
testa.

3. Per la pulizia approfondita, rimuouvere la
guarnizione della testa.

4. Lavare prima a mano i componenti del
prodotto con acqua corrente calda e un
comune detergente e pulire il pistoncino
didosaggio e il beccuccio per guarnire con
l'apposito spazzolino. Rimuouvere completa-
mente grasso e residui di albumel!

5. Dopo diche, se necessario, lavare in
lavastovuiglie t vari componenti.

NOTA: Mai utilizzare prodotti antiruggine,
prodotti abrasivi o spugne/spazzole
abrasive.
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NOTA: Per il lavaggio in lavastoviglie e a
mano, prestare attenzione al dosaggio
corretto del detergente o della combinazio-
ne didetergente e disinfettante. Il tempo di
azione e la temperatura selezionata sono
determinantiper il risultato della pulizia.

Pulizia intermedia

Procedere alla pulizia intermedia del beccuccio
per guarnire durante l'utilizzo a intervalli rego-
lari (ogni1-2 ore). A tale scopo, svitare il beccuc-
clo per guarnire o sciacquarlo direttamente sul
sifone con acqua potabile.

Pulizia rapida

1. Azionare la leva fino allo suuotamento e
alla depressurizzazione completa del sifone.
Svitare la testa del sifone dalla bottiglia.

2. Riempire ilsifonecon 0,5L 0 1L diacqua
calda, a secondo della sua capacita.

3. Azionare il sifone con 1capsula iSt per panna
montata seguendo i passaggida5a 9 al
paragrafo “Messa in funzione”.

4. Premere la leva fino allarresto e svuotare
quindi completamente il sifone iSi (tenendolo
“atesta in git”) fino alla depressurizzazione.

5. Dopo diche, procedere alla “Pulizia
principale”.

NOTA: La pulizia rapida non sostituisce la
pulizia approfondita.

Disinfezione

Tutti i componenti del sifone che vengono a
contatto con il preparato in esso contenuto
possono essere puliti come di consueto e quindi
disinfettati. Occorre rispettare le istruzioni per
l'uso dei comuni detergenti e disinfettanti.

Conseruazione.

Se il sifone iSi non viene riempito immediata-
mente, lasciare asciugare i componentti all'aria
inun luogo pulito e conseruarlo da smontato.

NOTA: Rispettare le norme igieniche vigentt
relative ai prodotti alimentart.

52

Soluzione del problemi.

Scaricare la pressione

Collocare il sifone in posizione eretta, appoggia-
Te un panno sul beccuccio per guarnire e azio-
nare delicatamente la leva fino alla depressu-
rizzazione completa del sifone iSi. Solo a questo
punto si puo svitare la testa dalla bottiglia.

Se risulta impossibile scaricare la pressione,
contattare iSio il proprio centro di assistenza.

Il contenuto non fuoriesce e/o il sifone iSi
schizza

1. Intasamento causato da ingredienti non
disciolti, ad esempio zucchero
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e successivamente in
“Pulizia approfondita”.
—— Accertarsi che gli ingredientiin poluere
siano completamente sciolti.

2. Panna montata o preparato a base di panna

montata troppo denso

—— Ridurre lintensita e la frequenza dei cicli
diagitazione alla successiva messa in
funzione.

—— Osservuare le informazionirelative alla
frequenza di agitazione wwuw.ist.com/
for-professionals/whippedcream

3. Contenuto troppo denso a causa di un
eccessivo raffreddamento
—— Lasciareriposare il sifone a temperatura
ambiente per circa 5-10 minuti.
—— Osservare la temperatura di funziona-
mento del sifone iSt.

4. Pressione assente/insufficiente allinterno
del sifone

—— Utilizzare solo capsule iSt originali per
panna montata.

—— Nonriutilizzare le capsule vuote e
riciclarle.

—— Azionare il sifone esclusivamente
“atesta in giu” con il beccuccio per
guarnire in posizione verticale. Incaso
contrario, st verificheranno perdite di
pressione.
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—— Rispettare il numero max. di capsule da
utilizzare specificato nei dati del sifone.

—— Latestanon e stata avuitata bene sulla
bottiglia, fino allarresto.

—— Laguarnizione della testa non & inserita.

Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e rimettere in funzione il
sifone.

—— Il beccuccio per guarnire non e stato
avvitato. Procedere come descritto in
“Scaricare la pressione” erimettere in
funzione il sifone.

—— Ilcollo della bottiglia e stato danneg-
giato. Procedere come descritto in
“Scaricare la pressione”. Spedire il sifone
aiStoalproprio centro di assistenza.

5. Sono state utilizzate troppe capsule
—— Rispettare il numero max. di capsule da
utilizzare specificato nei dati del sifone.
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e rimettere in funzione il
sifone.

Il contenuto dosato é troppo liquido

1. ILsifone e stato riempito eccessivamente
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione”, versare il contenuto in
eccesso erimettere in funzione il sifone.
—— Rispettare la capacita massima.

2. Ilsifone e stato agitato troppo poco o non e
stato agitato affatto
—— Osservare le informazioni relative alla
frequenza di agitazione wwuw.isi.com/
for-professionals/whippedcream

3. IlLcontenuto non e sufficientemente freddo
—— Conservare il sifone iSi pieno e pronto
alluso in frigorifero per 1-2 ore.
—— Conservare il sifone iSipieno in
frigorifero tra un uso e l'altro.

4.Sono state utilizzate troppe poche capsule o
capsule non idonee
—— Rispettare il numero max. di capsule da
utilizzare specificato net dati del sifone.
—— Utilizzare solo capsule iSt originali per
panna montata.

54

IT

5. La panna montata utilizzata contiene troppi
pochigrassi
—— Quando si utilizza panna montata,
St consiglia di: www.ist.com/
for-professionals/whippedcream

Il portacapsule si avvita con difficolta

1. La capsula utilizzata non e idonea
—— Utilizzare solo capsule iSt originali per
panna montata.

La capsula per panna montata non viene
bucata

1. La capsula utilizzata non e idonea
—— Utilizzare solo capsule iSi originali per
panna montata.

2. lLacapsula e stata inserita al contrario
—— Inserire la capsula nel senso corretto
(vedere figura al paragrafo “Istruzioni
per l'uso”).

3. l'unita di foratura e stata danneggiata
—— Spedireilsifone aiSio alcentro di
assistenza.

Il beccuccio per guarnire non si svita piu

1. ILbeccuccio per guarnire e stato avvitato
eccessivamente

—— Non avvitare eccessivamente il
beccuccio per guarnire, ma stringerlo
leggermente fino all’arresto.

—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione”. Se continua arisultare
impossibile svitare il beccuccio per
guarnire, contattare iSi o il centro di
assistenza.

2. Non si e proceduto alla pulizia intermedia a
intervalliregolari
—— Occorre eseguire la pulizia intermedia
ogni1-2 ore.
—— Tenere la bottiglia con il beccuccio sotto
lacqua potabile e pulire il beccuccio
sotto acqua calda corrente.
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Durante la messa in funzione fuoriesce gas
dal pistoncino di dosaggio o dal beccuccio per
guarnire

1. ILsifone e stato messo in funzione senza

avvitare il beccuccio

—— Prima diauvuitare la capsula assicurarsi
che il beccuccio per guarnire sia auvitato
sul pistoncino di dosaggio.

—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e rimettere in funzione il
sifone.

2. La guarnizione nel pistoncino di dosaggio e
stata danneggiata
—— Occorre sostituire il pistoncino didosag-
glo, disponibile come parte diricambio
iStoriginale.

Durante la messa in funzione fuoriesce del gas
fra la bottiglia e la testa

1. Manca la guarnizione della testa
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e inserire la guarnizione
nella testa.

2. La guarnizione della testa e stata
danneggiata
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione”. Occorre sostituire la
guarnizione della testa, disponibile come
parte diricambio iSt originale.

3. Latesta non e stata avuitata abbastanza
bene
—— Auuitare bene la testa alla bottiglia
seguendo le istruzioni d'uso.

4. |l bordo superiore del corpo della bottiglia e
stato danneggiato
—— Procedere come descritto in “Scaricare
la pressione” e spedire il sifone a iSi o al
centro di assistenza.
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Assistenza.

Le partidiricambio sono disponibili singolar-
mente e a prezzi conuvenienti.

Per ordinare le partidiricambio, rivolgersi al
proprio rivenditore specializzato. In Austria e
possibile anche inviare un'e-mail all'indirizzo
info@isi.com.

Per la riparazione, spedire sempre l'intero sifone.
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Muchas gracias
por elegir

un sifon (St

(a5 instruceiones de uso

antes de la primera
puesta en marcha.
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Descubrir
el mundo de iSt:

Visite el sitio web de (St para obtener
mas informacion sobre nuestra versatil
gama de sifones. En nuestro gran
catdalogo de recetas, que van de las mds
sencillas a las mas creativas y refinadas,
podra descubrir todas las posibilidades
culinarias de iSi. iDéjese inspirar!

cDesea consultar directamente a
un cocinero profesional? iNingun
problema! En el blog de iSi, nuestro
chefresponderd a todas sus preguntas.
Ademds podrd informarse sobre
interesantes novedades en torno a iSi.
iVisitelo ahora!

El sitio web de iSi le proporciona ademas
informacion detallada de producto de
todos los sifones y accesorios (St

En las completas instrucciones
de uso en linea podrd ver todos los
detalles sobre la puesta en marcha,
la limpiezay la reparaciéon
de averias de los sifones iSi.

www.isi.com/culinary/es

Sitiene alguna pregunta, pongase en
contacto con info@isi.com
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Calidad garantizada:

Cada sifén iSi se comprueba exhaustivamente
antes de salir de la fabrica. (St ofrece una
garantia de 2 afos sobre el materialy la
elaboracion, saluo que se hayan producido
dafos por un uso inapropiado. La garantia es
vdlida desde la fecha del recibo de compra.

iRegistrese ahora en linea y ampliaremos su

garantia!

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 afos

de garantia sobre el material y la elaboracion.

La garantia solo es vdalida si se utilizan las
piezas iSioriginales especificadas en la lista de
componentes del producto. El correcto fun-
cionamiento del sifon solo se puede garantizar
st Unicamente se utilizan cdpsulas iSi. En caso
de defectos, danos y danos consecuenciales,
provocados principalmente por no seguir y/o no
leer las instrucciones de uso y sus indicaciones
de seguridad, quedardan invalidadas tanto la
garant{a como cualquier responsabilidad por
nuestra parte.

Registrese y aproueche
estas ventajas:
wwuw.isi.com/garantia
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Datos del sifon.

ES

Presion maxima de
funcionamiento (PS)

30 bar/435 psig

Temperatura min. 1°C/34 °F
de funcionamiento
Temperatura mdx. 30°C/86 °F
de funcionamiento
Volumen maximo 0,5L
de llenado

1L

Cantidad maxima de
cdpsulas que se deben
utilizar

1 capsulaisi
para nata (0,5 L)

2 capsulas iSi
para nata (1L)

Aplicacion

Se autoriza el uso
comercial.

Para postres y nata
fresca.

Solo para prepara-
clones frias.

Lista de materiales.

Nombre

Material

Botella

Acero inoxidable

Cabezal del sifon

POM, silicona, acero
inoxidable, laton ni-
quelado, poliuretano

Junta del cabezal

TPE

Boquilla de
decoracion

PP, acero inoxidable

Portacdpsulas

Silicona,
acero inoxidable

Embolo desmontable

POM, NBR, acero
tnoxidable

Informaciones tecnicas pueden ser modificadas

sin aviso previo.



Informacion de seguridad.

El no seguir estas indicaciones de seguridad
o las correspondientes recomendaciones de
uso y de mantenimiento de los productos iSi,
supone un uso inadecuado y puede ocasionar
un funcionamiento incorrecto del sistema asi
como danios personales o materiales.

—— jElsifoniSidebe usarse exclusivamente de
acuerdo con los datos del sifon!

—— ijLea detenidamente y conserve el manual
de instrucciones para prevenir errores de
uso!

— iNo fuerce el sifon!

— Mantenga el sifon iSi fuera del alcance de
los ninos!

—— iNouse nialmacene el sifon iSi fuera de
la temperatura maxima o minima de
funcionamiento!

—— iPonga el sifon en marcha solo cuando este
lleno!

—— iNo se permite el uso de aplicaciones
criogénicas (por ejemplo, con nitrogeno
liquido)!

—— jCombine solamente cabezales del sifony
botellas que pertenezcan al mismo tipo de
sifon!

—— iNo combine productos de otras marcas
con piezas isi!

—— iNo enrosque el cabezal del sifon inclinado!

—— jUtilice Unicamente cdpsulas iSi para nata
originales!

—— iNo se incline sobre el sifon al enroscar las
cdapsulas!
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—— jElsifon es unrecipiente a presion! iSise
cae o deteriora (por ej. aparecen rasga-
duras o deformaciones) puede resultar
peligroso, de modo que no se podra utilizar
de nuevo! jEl seruicio de asistencia tecnica
de iSi efectuard unarevision del sifon!

—— iNo desenrosque el cabezal del sifon
cuando el sifon este bajo presion!

—— iNo utilice la palanca como asa!

—— jEs necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar una obstrucciones!
iAntes de cada aplicacion, compruebe que
el sifon iSi se haya limpiado de forma ade-
cuada la ultima vez!

—— iDesmonte el sifon iSi segun la ilustracion
referente a la limpieza!

—— jAntes de llevar a cabo la limpieza, com-
pruebe la compatibilidad de materiales de
las soluciones limpiadora y desinfectante
que se utilicen!

—— iNo efectle ninguna modificacion en el
sifon iSiHEn caso contrario, prouocard la
anulacion de la garantia y la consecuente
exencion de responsabilidad!

—— iNunca utilice mas capsulas de las que se
especifican ni llene el sifon en exceso! jAsi
se asegura de que la mdxima presion de
funcionamiento especificada no se supera!

—— iStno consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSt o el servicio de asisten-
cla tecnica!

ADVERTENCIA: Antes de usar el sifon iSt por pri-
mera vez, retire el bloqueador para el transpor-
te de larosca del embolo. Realice una limpieza
a fondo tal como se indica en la ilustracion
referente a la limpieza.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de
grumos, antes del llenado diluya completamente
los ingredientes puluerulentos, azucares, etc., en
un poco de liguido. No utilice ingredientes con
pulpa o pepitas.
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Modo de empleo.

Rellene con nata o postres a base de nata frios.
Saque la nata o los postres a base de nata del
sifon poco antes de que se acabe el contenido.

Preparacién

1.

2.

3.

Coloque lajunta del cabezal en el cabezal del
sifon.

Cologue el embolo desmontable en el cabezal
del sifon.

Enrosque la boquilla de decoracion en el
émbolo desmontable suavemente hasta el
tope.

. Llene la botella con el preparado.

ADVERTENCIA: Tenga en cuenta la linea de
llenado exterior y la sefalizacion en el fondo
de la botella. No la sobrellene. El espacio
vacio restante es necesario para obtener un
resultado optimo. Utilice un vaso graduado.

Puesta en marcha

5.

6.

Enrosque el cabezal del sifon de manera
rectay firme en la botella.

Cologue una cdapsula iSt para nata original en
el portacdapsulas.

ADVERTENCIA: No enrosque la capsula iSt
para nata st no hay ninguna boquilla de deco-
racion enroscada en el embolo desmontable.

. Enrosque el portacdpsulas, con la capsula

colocada en el cabezal del sifon hasta que se
olga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

/N ATENCION: Elsifon estd ahora bajo presion.

8.
9.

Agite el sifon enérgicamente 6 veces.
Desenrosque el portacdpsulas y recicle la
cdapsula vacia.

ADVERTENCIA: Es normal que se oiga un li-
gero silbido al desenroscar el portacapsulas.
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10.Repita los pasos 6 a 9 al utilizar un sifon 1St
deTL.

Manejo

11. Para la extraccion, mantenga el sifon “boca
abajo” (con la boquilla de decoracion en
posicion vertical hacia abajo) y accione
ligeramente la palanca.

ADVERTENCIA: Utilice la primera extraccion
para probar la consistencia. Sila consisten-
cia aun es demasiado liquida, agite el sifon
varias veces mds.

Limpileza.
Limpieza general

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion referente a la limpieza.

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
elsifon esté completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsifon de la botella.

2. Desenrosque la boquilla de decoracion.
Para ello, sujete el embolo desmontable en
la pieza de pldstico de la parte interior del
cabezal. A continuacion, extraiga el émbolo
desmontable del cabezal.

3. Saque lajunta del cabezal para limpiar a
fondo el sifon.

4. Realice una primera limpieza a mano de los
componentes con agua potable caliente
y un detergente habitual; a continuacion,
limpie el émbolo desmontable y la boquilla de
decoracion con el cepillo de limpieza. Elimine
completamente la grasay los restos de clara

de huevo.
5. A continuacion, limpie todos los componen-

tes en el lavavgjillas”, segun sea necesario.

ADVERTENCIA: No utilice en ninglin caso
productos de limpieza especiales para acero
inoxidable, productos abrasivos o esponjas/
cepillos que rasqguen.
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ADVERTENCIA: Tanto en la limpieza automdad-
tica como manual, utilice siempre una dosis
correcta de solucion limpiadora o de una
mezcla de soluciones limpiadoras y desinfec-
tantes. El tiempo y la temperatura elegidos
son decisivos para el resultado final de la
limpieza.

Limpieza intermedia

Limpie la boquilla de decoracion a intervalos
regulares mientras este utilizando el sifon (cada
1-2 horas). Para esto, desenrosque la boquilla
de decoracion o directamente enjudguela en el
sifon con agua potable.

Limpieza rapida

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon este completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsifon de la botella.

2. Llene el sifon, segun suvolumen de llenado,
con 0,501Ldeagua caliente.

3. Ponga en marcha el sifon con 1 cdpsula iSi
para nata, siguiendo las indicaciones de los
pasos5ao.

4. Presione la palanca hasta el tope y vacie
el sifon iSt completamente (sujételo “boca
abajo”) hasta que haya perdido la presion.

5. A continuacion, realice una limpieza general.

ADVERTENCIA: La limpieza rapida no excluye
la limpieza fondo.

Desinfeccion

Todas las piezas del producto que estén en
contacto con el material de relleno se pueden
lavar y desinfectar como de costumbre. Siga
las instrucciones de uso correspondientes del
detergente y desinfectante habituales.

Conseruacion.
Sino sevaa llenar el sifon iSt durante un tiempo,

deje que los componentes se sequen al aire en
un sitio limpio y consérvelo desmontado.
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ADVERTENCIA: Siga los reglamentos vigentes
relativos a la higiene de los productos alimen-
ticios.

Reparacion de averias.

Dejar salir la presion

Coloque el sifon en posicion vertical, sujete la
boquilla de decoracion con un pafo y accione
ligeramente la palanca hasta que ya no quede
presion dentro del sifon iSi. A continuacion,
puede desenroscar el cabezal.

Sino consigue reducir la presion, pongase en
contacto con iSi o el seruicio de asistencia
técnica.

El contenido no se puede sacar o el siféon iSi
salpica

1. Obstruccion causada por ingredientes o
azucar no disueltos
—— “Deje salir lapresion”y, a continuacion,
realice una limpieza a fondo.
—— Asegurese de que los ingredientes
puluerulentos se han disuelto comple-
tamente.

2.lLanataoelpreparado con nata han quedado

demasiado consistentes

—— Reduzca laintensidad y la frecuencia del
ciclo de agitaciones la proxima vez que
ponga en marcha el sifon.

—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.isi.com/para-profesionales/nata

3. Contenido demasiado espeso a causa de un
enfriamiento demasiado intenso
—— Dejereposar el sifon a temperatura
ambiente durante unos 5 o 10 minutos.
—— Sigala temperatura de funcionamiento
del sifonist.
4.Elsifon no tiene presion/tiene muy poca
presion
—— Utilice Unicamente capsulas iSt para
nata originales.
—— Noreutilice las capsulas vacias y
reciclelas.
—— Active el sifon siempre “boca abajo” y
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con la boquilla de decoracion en posicion
vertical, ya que de lo contrario perderd
presion.

—— Respete la cantidad mdxima de cdpsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.

—— No se haenroscado el cabezal del sifon
en la botella firmemente hasta el tope.

—— No se ha colocado lajunta del cabezal.
“Deje salir la presion” y vuelva a ponerlo
en marcha.

—— No se haenroscado la boquilla de deco-
racion. “Deje salir la presion” y vuelva a
ponerlo en marcha.

—— Se hadanado el cuello de la botella.
“Deje salir la presion”. Enuie el sifon a 1St
o al seruicio de asistencia técnica.

5. Se han utilizado demasiadas capsulas
—— Respete la cantidad mdxima de cdpsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.
—— “Deje salir la presion” y vuelua a poner el
sifon en marcha.

El contenido extraido es demasiado liquido

1. Se ha llenado demasiado el sifon
— “Deje salir la presion”, vacie el contenido
que sobre y vuelua a poner el sifon en
marcha.
—— Respete el volumen de llenado mdaximo.

2. Elsifon no se ha agitado o se ha agitado muy
poco
—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/para-profesionales/nata

3. Elcontenido no estd lo suficientemente frio
—— Coloque elsifoniSillenoy listo para
ser activado en el frigorifico durante
1-2 horas.
—— Deje enfriar el sifon iSi lleno tras cada
uso.

4.Se han utilizado capsulas no apropiadas
o en una cantidad insuficiente
—— Respete la cantidad mdxima de cdpsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.
—— Utilice unicamente cdapsulas iSi para
nata originales.
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5. La nata utilizada tiene un contenido en grasa
demasiado bajo
—— Sise utiliza nata, iSirecomienda
www.isi.com/para-profesionales/nata

Cuesta enroscar el portacdpsulas

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

La cdpsula para nata no se vacia

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

2. Lacdapsula se ha colocado alreuves
—— Coloque la cdpsula de la forma correcta
(vea la figura: Modo de empleo).

3. Se ha estropeado la unidad de vaciado
—— EnuleelsifonaiSioalservicio de
asistencia tecnica.

No se puede desenroscar la boquilla de
decoracién

1. La boguilla de decoracion se ha enroscado

con demasiada fuerza

—— No enrosque la boquilla de decoracion
hasta el tope con demasiada fuerza.

—— “Deje salir la presion”. Sidespués de
segulir estos pasos sigue sin poder
desenroscar la boquilla de decoracion,
pongase en contacto con iSi o el servicio
de asistencia técnica.

2.No se harealizado una limpieza intermedia
—— Sedeberealizar una limpieza intermedia
cada 1o 2 horas.
—— Abra el grifo de agua, ponga debajo la
botella con la boquilla y limpiela con un
chorro de agua caliente.

Alponer el siféon en marcha se escapa gas a
través del émbolo desmontable o de la boquilla
de decoracién

1. Elsifon se ha puesto en marcha sin que
hubiera una boquilla enroscada
—— Antes de enroscar la capsula, asegurese
de que la boquilla de decoracion esta
enroscada en el embolo desmontable.
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— “Deje salir la presion” y vuelua a poner el
sifon en marcha.

2. Se hadanado lajunta del émbolo
desmontable
—— Debe reemplazar el émbolo desmontable
por una pieza de repuesto iSt original que
puede obtener a un precio asequible.

Alponer el sifon en marcha se escapa gas entre
la botellay el cabezal

1. Falta la junta del cabezal
—— “Deje salir la presion”y cologue la junta
del cabezal en el cabezal.

2.Se hadanado lajunta del cabezal
—— “Deje salir la presion”. Debe reemplazar
lajunta del cabezal por una pieza de
repuesto iSt original que puede obtener a
un precio asequible.

3. Elcabezal no se ha enroscado con suficiente
firmeza
—— Enrosque el cabezal firmemente
en la botella segun el manual de
instrucciones.

4. Elborde superior de la botella se ha danado
—— “Deje salir lapresion”y envie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

Serviclo.

Las piezas de repuesto se pueden adquirir por
separado y a un precio asequible.

Para encargar piezas de repuesto dirijjase a
su especialista. En Austria, estan tambien
disponibles en info@isi.com.

En caso de reparacion, envie siempre el sifon
completo.
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Dank uvoor het
kiezen van een
(Si-apparaat.

Lees de gebruiksaanwijzing
zorguuldig door voordat u
het apparaat voor de eerste
keer gaat gebruiken.
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Ontdek de
wereld van (St

Bezoek de website van iSi en lees meer
over ons veelzijdige productaanbod:
Dankzij onze uitgebreide verzameling
recepten - uan eenuoudig goede tot

creatief verfijnde recepten - opent
zichvoor u een wereld aan culinaire
diversiteit van iSi. Laat u inspireren!

Wilt u direct contact hebben met een
kok? Geen probleem! Op het blog uan
ISt beantwoordt onze chef-kok al uw
uragen. Daarnaast ontvangt u constant
nieuwe interessante informatie over iSi.
Bekijk de blog maar eens!

De website van iSi bevat gedetailleerde
productinformatie over alle apparaten
en accessoires van ist.

De uitgebreide online handleiding
bevat gedetailleerde informatie
over het gebruik en de reiniging van
en het oplossen van problemen
met iSi-apparaten.

www.isi.com/culinary
Hebt unog uragen? Neemt udan

contact met ons op via info@isi.com
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Gegarandeerde kwaliteit:

Elk iSi-apparaat wordt grondig gecontroleerd
voordat het de fabriek verlaat. iSi verstrekt 2
jaar garantie op materiaal en fabricagefouten,
zolang defecten niet ontstaan als gevolg van
verkeerd gebruik van het apparaat. De garantie
is geldig vanaf de aankoopdatum.

Registreer u nu online waarna we uw garantie
zullen verlengen!

Geniet van de voordelen: 3 jaar garantie op
materiaal en fabricagefouten.

De garantie geldt alleen bij gebruitk van origi-
nele onderdelen uvan iSi conform de lijst met
productonderdelen. Een goede werking van
het apparaat kunnen we alleen garanderen als
daarnaast uitsluitend capsules van iStworden
gebruikt. Fouten, schade of gevolgschade, die
met name voortuloeien uit het niet nalevenen/
of niet lezen van de handleiding en de daarin
vermelde veiligheidsaanwijzingen, vallen niet
onder de garantie of aansprakelijkheid van iSi.

Eenvoudig aanmelden en gebruik
maken van de voordelen:
wwuw.isi.com/warranty
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Apparqatgegeue ns.

Max. bedrijfsdruk PS 30 bar

Min. bedrijfs- 1eC

temperatuur

Max. bedrijfs- 30°C

temperatuur

Max. vulvolume 0,5L
1L

Max. aantal te
gebruiken capsules

1iSi-slagroom-
capsule (0,5L1)

2 {Si-slagroom-
capsules (1L)

Toepassing

Bestemd voor pro-
fessioneel gebruik.
Voor verse slagroom
endesserts.
Alleenvoor koude
toepassingen.

Materiaallijst.

Aanduiding Materiaal
Fles Edelstaal
Kop POM, silicone,

edelstaal, messing
vernikkeld, PU

Kopafdichting

TPE

Spuitmondje voor gar-
neren

PP, edelstaal

Capsulehouder

Silicone, edelstaal

Verwijderbaar
doseerventiel

POM, NBR, edelstaal

Technische specificaties zijn onderhevig aan
verandering zonder voorafgaande kennisgeuving.



Velligheldsaan-
wijzingen.

Het niet opvolgen van deze veiligheids-
voorschriften of andere aanbevelingen met
betrekking tot gebruik en onderhoud van iSi
kan leiden tot systeemstoringen en lichamelijk
letsel en/of materiéle schade.

—— Het iSi-apparaat is uitsluitend bestemd
voor gebruik conform de apparaatgege-
vens!

—— Lees ter vermijding van bedieningsfouten
de handleiding goed door en bewaar deze
zorguuldig!

—— Gebruik geen excessieve kracht!

—— Bewaar het iSi-apparaat buiten het bereik
van kinderen!

—— Bewaar of gebruik het iSi-apparaat nooit
bouen of onder de aangegeven bedrijfs-
temperatuur!

—— Neem uitsluitend een gevuld apparaat in
gebruik!

—— Cryo-toepassingen, bijjuoorbeeld met
vloeibare stikstof, zijn niet toegestaan!

—— Combineer uitsluitend koppen en flessen
van hetzelfde apparaattype!

—— Combineer nooit onderdelen van andere
merken met iSi-onderdelen!

—— Schroef de kop nooit scheef op de fles!

—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slagroom-
capsules!

—— Buig u bij het opschroeven van een capsule
niet over het apparaat!
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—— Het apparaat is een houder onder druk! Als
het apparaat is gevallen of beschadigin-
gen (bijuoorbeeld scheuren of vuervormin-
gen)vertoont, vormt het apparaat een
gevarenbron en mag het niet meer worden
gebrulikt! Laat het apparaat nakijken door
een iSi-servicepunt!

—— Schroef nooit de kop van een apparaat
dat onder druk staat!

—— Gebruik de hendel nooit als handvat om
het apparaat te dragen!

—— Grondige reiniging is noodzakelijk om te
voorkomen dat het apparaat verstopt
raakt. Controleer voor elk gebruik of het
{Si-apparaat adequaat is gereinigd!

—— Haal het iSi-apparaat bij reiniging
uitsluitend uit elkaar zoals op de
afbeelding wordt getoond!

—— Voorafgaand aan het reinigen moet u
controleren of het materiaal bestand
s tegen de gebruikte reinigings- en
desinfecteeroplossing!

—— Breng geenveranderingen aan het
iSi-apparaat aan. Hierdoor veruvalt de
garantie en wordt geen aansprakelijkheid
meer aanvaard!

—— Gebruik nooit meéeér capsules dan is aange-
geven, en doe het apparaat nooit te vol! Zo
voorkomt u dat de aangegeven maximale
bedrijfsdruk wordt overschreden!

—— Als het niet lukt om de druk te laten ont-
snappen, neemt u contact op met iSi of
met uw iSi-servicepunt!

OPMERKING: Voordat u het iSi-apparaat voor
het eerst gebruikt, moet u de transportbeuvelli-
ging van de schroefdraad van de zuiger verwij-
deren. Reinig het apparaat grondig, zoals wordt
aangegeven op de afbeelding met reinigingsin-
structies.

OPMERKING: Om de vorming van klontjes te
vermijden, moeten poederige ingrediénten,
suiker enz. vOOT het vullen volledig worden
opgelost in een vloeistof. Gebruik geen ingredi-
enten met vruchtulees of pitjes!
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Handleiding.

Zorg er bij het maken van slagroom/desserts op
basis van slagroom voor dat u het iSi-apparaat
met gekoelde ingrediénten vult.

Haal slagroom/desserts op basis van slagroom
zo kort mogelijk voor het opdienen uit het
apparaat.

Voorbereiding

1.
2.

3.

Plaats de kopafdichting in de kop.

Plaats de verwijderbare doseerventiel

in de kop.

Schroef het spuitmondje voor garneren op
het verwijderbare doseerventiel tot aan de
hendel (niet te vast aandraaien).

. Vulde fles met de ingrediénten.

OPMERKING: Let op de buitenste vullijn en
de markering op de flesbodem. Doe de fles
niet te vol! De resterende lege ruimte is nodig
om een optimaal eindresultaat te bereiken.
Gebruik een maatbeker!

Ingebruikname

5.
6.

Schroef de kop recht en handuast op de fles.

Plaats een originele iSi-slagroomcapsule in
de capsulehouder.

OPMERKING: Schroef nooit een capsule

in de houder als er geen spuitmondje voor
garneren op de verwijderbare doseeruventiel
is geschroefd.

. Schroef de capsulehouder met geplaatste

capsule op de kop totdat de volledige
capsule-inhoud hoorbaar inde fles is
gestroomd.

PAS OP: Het apparaat staat nu onder druk!

. Schud 6x krachtig met het apparaat.
. Schroef de capsulehouder uan het apparaat

en leg de lege capsule apart om te worden
gerecycled.
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OPMERKING: Een zacht sissen bij het af-
schroeven van de capsulehouder is normaal.

10.Herhaal bij gebruik van een iSi-apparaat van

7 liter stap 6 tot en met 9.

Bediening
11. Voor het legen moet het apparaat onderste-

bouen worden gehouden (het spuitmondje
VoOoT garneren moet loodrecht naar beneden
wijzen!) en de hendel voorzichtig worden
bediend.

OPMERKING: Gebruik de eerste portie

VoOT het testen van de consistentie. Als de
consistentie nog te vloeibaar is, schudt u het
apparaat nogmaadls.

Reiniging.

Grondige reiniging

OPMERKING: Raadpleeg de afbeelding met
reinigingsinstructies!

. Bedien de hendel tot het apparaat helemaal

leeg is en er geen druk meer op staat. Schroef
de kop van de fles.

. Schroef het spuitmondje voor garneren eraf.

Houd hierbij de verwijderbare doseerven-
tielvast bij het kunststofgedeelte aan de
binnenzijde van de kop. Trek vervolgens de
verwijderbare doseerventiel uit de kop.

. Verwijder de kopafdichting om grondig

reinigen mogelijk te maken.

. Spoel de productonderdelen met warm

water en gewoon afwasmiddel voor. Reinig
de verwijderbare doseerventiel en het spuit-
mondje voor garneren met een afwasbor-
stel. Zorg ervoor dat u vet- en elwitresten
helemaal verwijdert!

. Reinig zo nodig de afzonderlijke onderdelen,

vervolgens in de vaatwasmachine.

OPMERKING: Gebruik in geen geval speciaal
antiroestmiddel, schuurmiddel of krassende
sponzen/borstels.
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OPMERKING: Bij het handmatig of inde
vaatwasmachine reinigen van de onderde-
len moet u letten op de juiste dosering van
het afwasmiddel en het eventuele desin-
fecteermiddel. De inwerktijd en de gekozen
temperatuur zijn doorslaggevend voor het
reinigingsresultaat.

Tussenreiniging

Reinig tijdens het gebruik met regelmatige tus-
senpozen (elke 1tot 2 uur) het spuitmondje voor
garneren. Schroef hiertoe het spuitmondje voor
garnerenvande fles af of houd het spuitmondje
onder de kraan terwijl dit nog op de fles zit.

Snelle reiniging

1. Bedien de hendel tot het apparaat helemaal
leegis ener geen druk meer op staat. Schroef
de kop van de fles.

2. Vul het apparaat met warm water
(afhankelijk van het vuluolume 0,5 of 1 liter).

3. Plaats aan de hand van de instructies voor
ingebruikname, stap 5 tot en met 9,
1iSi-slagroomcapsule in het apparaat.

4. Duw de hendel tot aan de hendel en laat het
iSi-apparaat volledig leegstromen (houd het
apparaat hierbij onderstebouen), zodat alle
druk van het apparaat is.

5. Voer vervolgens een grondige reiniging uit.

OPMERKING: De beschreuen snelle reiniging
vormt geeén uervanging voor een grondige
reiniging.

Desinfecteren

Alle productonderdelen die in contact komen
met ingrediénten, kunnen op de gebruikelijke
wijze worden gereinigd en vervolgens gedesin-
fecteerd. Gebruik hiervoor gewone, in de handel
verkrijgbare schoonmaak- en desinfecteermid-
delen. Houd u aan de gebruiksaanwijzing van
deze middelen.
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Bewaren.

Als het iSi-apparaat niet meteen weer wordt
gevuld, laat u de onderdelen op een schone
plaats inde lucht drogen. Bewaar het iSi-appa-
raat vervolgens in gedemonteerde toestand.

OPMERKING: Houd u aan de geldende wet-

telijke eisen ten aanzien van levensmiddelen-
hygiéne.

Problemen oplossen.

Druk laten ontsnappen

Zet het apparaat rechtop, houd een doek over
het spuitmondje voor garneren en bedien de
hendel net zo lang totdat het iSi-apparaat vol-

ledig drukvrij is. Schroef pas daarna de kop van
de fles.

Als het niet lukt om de druk te laten ontsnap-
pen, neemt u contact op met iSt of met uw
{Si-servicepunt.

De inhoud komt niet naar buiten of het
iSi-apparaat spuit

1. Verstopping door niet opgeloste ingrediénten,
zoals suiker
—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”) en
reinig het vervolgens grondig
(zie “Grondige reiniging”).
—— Zorg ervoor dat poederige ingrediénten
volledig zijn opgelost.

2. Te stijf geworden slagroom of slagroom-
bereiding
—— Schud de fles de volgende keer minder
intensief en minder vaak.
—— Lees hier hoe vaak u moet schudden:
www.ist.com/for-professionals/
whippedcream

3. Deinhoud is te vast door te sterke koeling
—— Laat het apparaat 5 tot 10 minuten
staan bij kamertemperatuur.
—— Houd u aan de aangegeven bedrijfs-
temperatuur van het iSi-apparaat.
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4.Geen druk/te weinig druk in het apparaat

—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slag-
roomcapsules.

—— Gebruik lege capsules niet opnieuw
en leg ze direct apart om te worden
gerecycled.

—— Bedien het apparaat uitsluitend onder-
stebouen, met het spuitmondje voor
garneren loodrecht naar beneden. Als u
dit niet doet, treedt er drukuerlies op.

—— Houd u aan het maximale aantal te

gebruiken capsules, zoals aangegeven in

de apparaatgegevens.

—— Dekop is niet handuast, tot aan de
hendel, op de fles geschroefd.

—— De kopafdichting is niet geplaatst.
Haal de druk van het apparaat (zie
“Druk laten ontsnappen”) en neem het
apparaat opnieuw in gebruik.

—— Het spuitmondje voor garneren is
niet geplaatst. Haal de druk van het
apparaat (zie “Druk laten ontsnappen”)
en neem het apparaat opnieuw in
gebruik.

—— De flessenhals is beschadigd. Haal de
druk van het apparaat (zie “Druk laten
ontsnappen”). Stuur het apparaat naar
{St of naar uw iSi-servicepunt.

5. Er zijn te veel capsules gebruikt
—— Houd u aan het maximale aantal te
gebruiken capsules, zoals aangegeven
in de apparaatgegeuvens.
—— Haal de druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”) en neem
het apparaat opnieuw in gebruik.

Deinhoud is te vloeibaar wanneer deze naar
buiten komt

1. Het apparaat is te vol
—— Haal de druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”), giet het
teveel aan vloeistof uit de fles en neem
het apparaat opnieuw in gebruik.
—— Houd u aan het maximale vuluolume.

2. Het apparaat is te weinig of helemaal niet
geschud
—— Lees hier hoe vaak u moet schudden:
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

82

NL

3. De inhoud is niet koud genoeg
—— Leg het gevulde en gebruiksklare
iSi-apparaat gedurende 1tot 2 uur
in de koelkast.
—— Zorg ervoor dat het gevulde
iSi-apparaat tot aan het volgende
gebruik gekoeld wordt bewaard.

4.Er zijn te weinig of ongeschikte capsules
gebruikt
—— Houd u aan het maximale aantal te
gebruiken capsules, zoals aangegeven
in de apparaatgegeuvens.
—— Gebruik uitsluitend originele
iSi-slagroomcapsules.

5. De gebruikte slagroom heeft een te laag
vetgehalte
—— (Siraadt ten aanzien van slagroom
het volgend aan: www.ist.com/
for-professionals/whippedcream

De capsulehouder kan er slechts met moeite
op worden geschroefd

1. De gebruikte capsule is niet geschikt
—— Gebruik uitsluitend originele
iSi-slagroomcapsules.

De slagroomcapsule wordt niet opengeprikt

1. De gebruikte capsule is niet geschikt
—— Gebruik uitsluitend originele
iSi-slagroomcapsules.

2. De capsule is verkeerd geplaatst
—— Plaats de capsule op de juiste wijze
(zie de afbeelding “Handleiding”).

3. De openprikeenheid is beschadigd
—— Stuur het apparaat naar iSi of naar
uw (Si-servicepunt.

Het spuitmondje voor garneren kan niet meer
van de fles worden afgeschroefd

1. Het spuitmondje voor garneren is te strak
vastgeschroefd
—— Draai het spuitmondje voor garneren
niet te strak vast, maar slechts lichtjes,
tot aan de hendel.
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—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”).
Als het nog steeds niet lukt om het
spuitmondje voor garneren van de fles
af te schroeven, stuurt u het apparaat
naar iSt of naar uw iSi-servicepunt.

2. Eris niet vaak genoeg een tussenreiniging
uitgevoerd
—— Elke1tot 2 uur moet er een tussenreini-
glng worden uitgevoerd.
—— Houd de fles met het spuitmondje onder
de kraan en spoel het spuitmondje met
warm stromend water schoon.

Bij de ingebruikname van het apparaat
ontsnapt er gas door de verwijderbare doseer-
ventiel of het spuitmondje voor garneren

1. Het apparaat is zonder erop geschroefd

spuitmondje in gebruitk genomen

—— Controleer voordat u de capsule erin
schroeft, of het spuitmondje voor
garneren op de verwijderbare doseer-
ventiel is geschroefd.

—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”) en neem
het apparaat opnieuw in gebruik.

2. De afdichting van de verwijderbare doseer-
ventiel is beschadigd
—— Deverwijderbare doseerventiel, lever-
baar als origineel iSi-uervangingsonder-
deel, moet worden vervangen.

Bij de ingebruikname ontsnapt er gas tussen de
fles en de kop

1. De kopafdichting ontbreekt
—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”) en plaats
de kopafdichting in de kop.

2. De kopafdichting is beschadigd
—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”).
De kopafdichting, leverbaar als
origineel iSi-vervangingsonderdeel,
moet worden vervangen.

3. De kop is niet vast genoeg op de fles
geschroefd
—— Schroef de kop conform de handleiding
handuast op de fles.
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4. De bouenrand van de fles is beschadigd
—— Haalde druk van het apparaat
(zie “Druk laten ontsnappen”) en
stuur het apparaat naar iSi of naar
uw iSi-seruicepunt.

Service.
Veruangingsonderdelen zijn afzonderlijk
verkrijgbaar tegen geringe kosten.

Als u een vervangingsonderdeel wilt bestellen,
neemt u contact op met de leverancier

van uw iSt-apparaat. In Oostenrijk kunt
uvervangingsonderdelen ook per e-mail
bestellen via info@isi.com.

Moet uw (Si-apparaat worden gerepareerd?
Stuurt u dan altijd het complete apparaat op.
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Tack for att du
bestdmde dig for

en apparat frdan isi.

Ldsigenom bruksan-
visningen noga infor det
forsta idrifttagandet.
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Upptdck iSi-uarlden:

Besok iSi:s webbplats och lds mer
om udrt stora utbud. Var omfattande
receptsamling, fran enkelt gott till
kreativt raffinerat, Oppnar iSi:s
hela kulinariska mdangfald.

L&t dig inspireras!

Vill du kontakta ett matlagnings-
proffs direkt? Inga problem!

P& iSi:s blogg svuarar var chefskock
gdrna pd dina frdgor. Dessutom
fér du l6pande ny intressant
information som ror (Si. Titta in!

1St:s webbplats forser dig dessutom med
detaljerad produktinformation om alla
apparater och tillbehor frén iSi.

Den utforliga bruksanvisningen
som finns ddr ger dig detaljerad
information om idrifttagande,
rengdring och dtgdrdande av
fel pd apparater fran iSi.

www.isi.com/culinary

Kontakta oss pd info@isi.com,
om du har nédgra frdgor.
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Garanterad kvalitet:

varje apparat fran iSi kontrolleras ingdende,
innan den ldmnar fabriken. iSt ldmnar 2 ars
garanti pd materialet och bearbetningen,
sduida det inte har uppstatt fel pa grund av
felaktig anvdndning. Garantin gdller fran
det datum som anges pd inkopskuittot.

Registrera dig nu online, sa forldnger
vigarantin!

Njut av fordelarna med 3 ars garanti pa
materialet och arbetet.

Garantin gdller bara vid anvdndning av origi-
naldelar fréan iSt enligt listan duver produktens
besténdsdelar. Vi kan bara garantera en felfri
funktion for apparaten, om dessutom uteslu-
tande iSi-patroner anudnds. Vid fel, skador
och foljdskador som it synnerhet orsakas auv att
bruksanuisningen samt dess sékerhetsanvis-
ningar inte foljts, upphor var garanti och vart
ansuar.

Logga helt enkelt inoch
spara fordelarna:
wwuw.isi.com/warranty
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Apparatdata.
Maximalt drifttryck PS | 30 bar
Minimal 1°C
drifttemperatur
Maximal 30°C
drifttemperatur
Maximal O,5L
pafyllningsuolym

1L

Maximalt antal
patroner

1iSi-grdddpatron
(0,51)

2 {Si-grdddpatroner
(L)

Anudndning

Godkdnd for
yrkesmdssig
anvdndning.

For fdrsk gradde
och desserter.
Anudnds endast kall.

Materiallista.

Beteckning

Material

Flaska

Rostfritt stal

Ouerdel

POM, silikon, rostfritt
stal, fornicklad
mdassing, PU

Tatning till duerdelen

TPE

Garneringsmunstycke

PP, rostfritt stal

Patronhdallare

Silikon, rostfritt stal

Matarkolu

POM, NBR,
rostfritt stal

Tekniska data kan komma att dndras utan
foregdende meddelande.
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Sakerhetsanuisningar.

Om dessa sédkerhetsinstruktioner eller andra
rekommendationer for anudndning och under-
hall av iSi-produkterna inte foljs kan det leda
till att systemet inte fungerar och till person-
skada och/eller materiella skador.

—— (Si-apparaten dr godkdnd for anudndning
endast enligt apparatdatan!

—— Lds bruksanuisningen noga for att undvika
hanteringsfel och forvara den noga infor
framtida behou!

—— Anudnd inte vald!

—— ForvuaraiSi-apparaten odtkomligt for barn!

—— Varken forvara eller anudnd iSi-apparaten
utanfor den minimala respektive maxi-
mala drifttemperaturen!

— Anuvdnd aldrig apparaten ndr den dr tom!

—— Ingen kryoteknisk anudndning, exempeluis
med flytande kudue, ar tilldten!

—— Kombinera endast sacmma typ av duverdel
och flaskal!

—— Du far aldrig kombinera externa produkter
tillsammans med iSi-delar!

—— Skruua aldrig fast duerdelen snett!

—— Anudnd bara original iSi-grdddpatroner!

—— Luta dig aldrig duver apparaten, nar du
skruvar fast patronen!

—— Apparaten dr en tryckbehdllare! Fall eller
skador i form au sprickor eller deforme-
ringar kan fororsaka faror och apparaten
fé&r dd inte anudndas mer! Ldmna appara-
ten till en iSi-serviceverkstad for kontroll!

—— Skruva aldrig av duerdelen fradn en appa-
rat som stdr under tryck!
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—— Anudnd inte spaken som bdrhandtag!

—— Det krdus en korrekt rengoring av appara-
ten for att unduika igensdttning. Kontrol-
lera infor varje anudndningstillfélle att
{Si-apparaten har rengjorts korrekt!

Ta isdr iSi-apparaten endast enligt
rengoringsillustrationen!

Kontrollera infor rengoringen for vilka
material den anvdnda rengorings- respek-
tive desinfektionslosningen dr avsedd!

—— GOr inga fordndringar pd iSi-apparaten. D&
upphor garantin och ansvarsundantaget
att galla!

—— Anudnd aldrig fler patroner dnvad som
anges respektive fyll aldrig pd for mycket i
apparaten! Det sdkerstdller att det maxi-
mala drifttrycket inte dverskrids!

—— Kontakta iSieller din serviceverkstad, om

trycket inte gdr att elimineral

ANVISNING: Ta bort transportsdkringen fran
kolugdngan infor den forsta anudndningen auv
iSi-apparaten. Gor en grundlig rengoring enligt
rengoringsillustrationen.

ANVISNING: FOr att unduika att det bildas
klumpar ska pulverformiga ingredienser, socker
med mera losas upp i lite vdtska fore pafyllning-
en. Anudnd inga ingredienser som innehdaller
fruktkott eller kdarnor!
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Bruksanvisning.

Fyll pé& kall grdadde eller kall graddbaserad
dessert.

Tryck ut gradden respektive desserten ur
apparaten sa ndra fortdringen som mojligt.

Forberedelse

1. Ldgg itdtningen i duerdelen.

2. sdtt i matarkolven i apparatens dverdel.

3. Skruva fast garneringsmunstycket pa
matarkolvuen dnda till anslaget, men inte
for hart.

4. Fyll pa flaskan med beredningen.

ANVISNING: Var uppmdrksam pd pafyll-
ningslinjen och mdarkningen pa flaskans
botten. Fyll inte pa for mycket! Det tomrum
som blir kvar krdus for ett optimalt resultat.
Anudnd en mdtbdgare!

Idrifttagande

5. Skruva for hand pd apparatens duerdel rakt
pda flaskan.

6. Ldgg ienoriginal iSi-graddpatron i patron-
hallaren.

ANVISNING: Skruva aldrig t patronen, om
inte ett garneringsmunstycke har skruvats
fast p& matarkoluen.

7. Skruva pd patronhdllaren med en ilagd
patron pd apparatens duerdel, tills att du
kan hora, att patronens hela innehdll har
strommat in.

/\ OBSERVERA: Apparaten stdr nu under tryck!

8. Skaka apparaten kraftigt 6 ganger.

9. Skruva auv patronhdllaren och sopsortera
den tomma patronen for materialdtervin-
ning.

ANVISNING: Det ar systemrelaterat att det
susar lite vid avskruvningen.
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10.Upprepa steg 6-9, m du anudnder en
1-liters iSi-apparat.

Anuvdndning

11. Vid uttryckning mdste apparaten hallas
"upp och ned” (munstycket lodrdtt nerdt)
och spaken mdste anudndas med kédnsla.

ANVISNING: Tryck forst ut lite for att testa
konsistensen. Skaka apparaten igen, om
konsistensen dr for flytande.

Rengoring.
Grundlig rengoring
ANVISNING: Beakta rengoringsillustrationen!

1. Anudnd spaken tills att apparaten dr helt
tom och inte ldngre star under tryck.
Skruua av apparatens overdel fran flaskan.

2. SKruva av garneringsmunstycket. Hall da
fast matarkolven i plastdelen p& duerde-
lens insida. Dra sedan ut matarkolven ur
overdelen.

3. Ta bort tdtningen infor den grundliga
rengoringen.

4. Rengor produktens delar for hand med
varmt kranuvatten och ett vanligt diskmedel
samt rengor matarkolven och garnerings-
munstycket med rengdringsborsten.

Ta bort allt fett och alla dgguiterester!

5. Diska sedan vid behou alla delar, i en disk-
maskin.

ANVISNING: Anuvdnd inte specialmedel
for rostfritt stdl, skurmedel eller repande
svampar/borstar.

ANVISNING: Se vid maskinell och manuell
rengoring till att doseringen av rengorings-
l6sningen eller den kombinerade desinfek-
tions- och rengoringslosningen dr korrekt.
Den tid som krdus for rengoring och den
valda temperaturen dr avgorande for
rengoringsresultatet.
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Enkel rengoring

Rengdr garneringsmunstycket med jadmna
mellanrum (uarje 1-2 timmar). Skruua au
garneringsmunstycket eller spola rent det med
kranuatten direkt pd apparaten.

Snabb rengdring

1. Tryck in spaken tills att apparaten ar helt
tomd och inte ldngre stdr under tryck.
Skruva av dverdelen fran flaskan.

2. Fyllapparaten med O,5 respektive 1 liter
varmt uatten beroende pd den aktuella
enheten.

3. Ta apparaten i drift med 1 grdddpatron enligt

steg 5-9 tavsnittet "Idrifttagande”.

4. Tryck in spaken till anslaget och tom
iSi-apparatenisin helhet (hall den
"upp och ned”), tills att den dr trycklos.

5. Gor sedan en grundlig rengoring.

ANVISNING: Den snabba rengodringen
ersdtter inte en grundlig rengoring.

Desinfektion

Alla delar som kommer i kontakt med innehdéllet

kanrengoras somvanligt och darefter desin-
ficeras. FOlj bruksanuisningarna till de vanliga
rengorings- och desinfektionsmedlen.

Foruaring.

LAt delarna lufttorka pd enren plats och
forvara dem demonterade, om iSi-apparaten
inte ska fyllas pd igen direkt.

ANVISNING: FOlj gdllande forordningar
avseende livsmedelshygien.
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Atgdrdande av fel.

Eliminera trycket

Stdll apparaten rakt, hdall en duk over
garneringsmunstycket och anudnd spaken
med kdnsla, tills att det inte ldngre finns
ndgot tryck kuar i iSi-apparaten. Skruva forst
ddrefter bort duerdelen fran flaskan.

Kontakta iSi eller din serviceverkstad, om
trycket inte gar att eliminera.

Innehdllet kan inte tryckas ut eller
iSi-apparaten stdnker

1. lgentdppning genom tillsatser, exempeluis
socker, som inte losts upp
—— Sldpp ut trycket och gor sedan en
grundlig rengoring.
—— Sdkerstdll att pulverformade
ingredienser har losts upp helt.

2. Grddden eller den graddhaltiga beredningen
ar for hard
—— Minska intensiteten eller antalet
skakningar vid ndsta idrifttagande.
—— Beakta informationen om skaknings-
frekuensen, se www.isi.com/
for-professionals/whippedcream

3. Innehadllet dr for fast pd grund av for kraftig
kylning
—— L&t apparaten sté irumstemperatur i
5-10 minuter.
—— Beakta drifttemperaturen for
iSi-apparaten.

4.Inget eller for lagt tryck L apparaten

—— Anudnd bara original iSi-graddpatroner.

—— Anvdnd inte tomma patroner igen utan
sopsortera dem for materialdtervinning.

—— Anudnd apparaten uteslutande "upp och
ned” med lodrdtt munstycke, eftersom
det annars leder till tryckforlust.

—— Beakta uppgiften i apparatdatan om
det maximala antalet patroner som far
anvdndas.

—— Overdelen har inte skruvats fast till
anslaget pd flaskan for hand.

—— Tdtningen har inte lagts i. Slapp ut
trycket och ta apparaten i drift igen.
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—— Garneringsmunstycket har inte skruvats
fast. Sldpp ut trycket och ta apparaten i
drift igen.

—— Flaskans hals har skadats. Sldpp ut
trycket. Skicka apparaten till iSt eller till
din serviceverkstad.

5. For mdanga patroner har anudnts
—— Beakta uppgiften tapparatdatan om
det maximala antalet patroner som féar
anvdndas.
—— Sldpp ut trycket och ta apparaten it drift
igen.

Innehdllet som trycks ut dr for flytande

1. Apparaten har fyllts pd for mycket
—— Sldpp ut trycket, hdll ut det duverflodiga
innehdllet och ta apparaten i driftigen.
—— Beakta den maximala pafylinings-
mdngden.

2. Apparaten skakades for lite eller inte alls
—— Beakta informationen om skaknings-
frekuensen, se www.isi.com/
for-professionals/whippedcream

3. Innehadllet dr inte tillrdckligt kallt
—— Ldgg den pdafyllda och driftklara
{Si-apparaten 1-2 timmar i kylsképet.
—— Forvara en pdfylld iSi-apparat svalt
mellan anudndningstillfdllena.

4.For fa eller en oldmplig patron har anudnts
—— Beakta uppgiften tapparatdatan om
det maximala antalet patroner som far
anvdndas.
—— Anuvdnd bara original iSi-graddpatroner.

5. Den anvdnda grdadden har en for lag fetthalt
— Vid anudndning av gradde rekommen-
derar iSi foljande: www.isi.com/
for-professionals/whippedcream
Det gdr trogt att skruva pd patronhdllaren
1. Enoldmplig patron anudnds
—— Anvdnd bara original iSi-graddpatroner.
Det sticks inget haligrdaddpatronen

1. Enoldmplig patron anudnds
—— Anuvdnd bara original iSi-graddpatroner.
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2. Patronen har lagts i pa fel satt
—— Ldggipatronen korrekt (se bildent
"Bruksanuisning”).

3. Insticksenheten har skadats
—— Skicka apparaten till iSt eller tillen
serviceverkstad.

Det gdr inte ldngre att skruva av garnerings-
munstycket

1. Garneringsmunstycket har skruvats pd for
hart

—— Skruva fast garneringsmunstycket till
anslaget, men inte for hart.

—— Sldpp ut trycket. Kontakta iSieller en
seruiceverkstad, om det fortfarande
inte gdr att skruva av garnerings-
munstycket.

2. Den enklarengoéringen har inte utforts
regelbundet

—— Denenklarengdringen mdste goras
varje 1-2 timmar.

—— Hall flaskan tillsammans med
garneringsmunstycket under
rinnande varmt kranvatten och
rengor garneringsmunstycket.

Vid idrifttagandet kommer det ut gas genom
matarkoluen eller garneringsmunstycket

1. Apparaten har tagits i bruk utan att garne-
ringsmunstycket har skruvats fast
—— Sdkerstdll att garneringsmunstycket
dr pdskruvat pad matarkoluen, innan
patronen skruuas i.
—— Sldpp ut trycket och ta apparaten i drift
igen.

2. Tdtningen it matarkolven har skadats
—— Matarkoluen mdste bytas ut tillen
original iSi-reserudel.

Vid idrifttagandet kommer det ut gas mellan
flaskan och Guerdelen

1. Tdtningen saknas
—— Sldpp ut trycket och ldgg i tdtningen t
Ouerdelen.
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2. Tatningen har skadats
—— Sldpp ut trycket. Tatningen mdste bytas
ut till en original iSi-reserudel.

3. Overdelen har inte skruvats fast tillrackligt
hart
—— Skruva for hand fast duerdelen p&
flaskan enligt bruksanuisningen.

4. Flaskan har skadats pd den 6ure kanten
—— Sldpp ut trycket och skicka apparaten
till iSt eller till en serviceverkstad.

Service.

Reserudelar kan kopas separat och till
formanliga priser.

Kontakta din fackhandel, om du vill
bestdlla reserudelar. | Osterrike gar det bra
via info@isi.com.

Vid reparation ska hela apparaten skickas in.
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PT

Multo obrigado
por ter escolhido

um dispositivo (1St

Antes da primeira utilizacdo,
lela o manual de instrucoes
atenciosamente.
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Descubra o
mundo da (St

Acesse o site da (St e saiba mais
sobre o nosso portfolio diversificado:
O nosso grande acervo de receitas
com receitas fdaceis ate criativamen-
te refinadas aumenta a diversidade
culindria da iSi. Deixe ser inspirado!

Deseja consultar diretamente um
chef profissional? Sem problemas!
No blog da iSi, 0s nossos chefs de
cozinha respondem ds suas perguntas.
Além disso, vocé sempre recebe
nouvas informacoes interessantes
sobre a ist. Confira!

O site da iSi fornece informacoes
detalhadas do produto para todos
os utensilios e acessorios da iSi.

O manual de instrugdes on-line contém

todas as informacdes detalhadas
para utilizacdo, limpeza e solucdo
de problemas do utensilio iSi.

www.isi.com/culinary

Em caso de dluvuidas, envie-as
para info@ist.com
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Qualidade garantida:

Todos os utensilios da iSi foram verificados
detalhadamente antes sair da fdbrica. A (St
possui uma garantia de 2 anos contra defeitos
do material e da fabricacdo, desde que o dano
ndo tenha surgido devido a utilizacdo indevida.
A garantia vale a partir da data do recibo da
compra.

Faca agora o seuregistro on-line e
ampliaremos a sua garantia!

Aproueite os beneficios: Garantia de 3 anos
contra defeitos do material e da fabricacdo.

A garantia vale somente na utilizacdo de pecas
iStoriginais do dispositivo, de acordo com a lista
dos componentes do produto. O funcionamento
perfeito do dispositivo so é garantido se forem
utilizadas somente cdapsulas iSi. Ndo podem

ser realizadas reivindicacdes de garantia ou

de responsabilidade em caso de erros, defeitos
ou danos resultantes principalmente do ndo
comprimento e/ou da ndo leitura do manual

de instrucdes e das respectivas instrucodes de
seguranca.

Basta acessar e
garantir os beneficios:
wwuw.isi.com/warranty
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Dados do aparelho.

Pressdo maxima de 30 bar
funcionamento PS
Temperatura minima 1°C
de funcionamento
Temperatura maxima 30°C
de funcionamento
Volume maximo de 0,5L
enchimento

1L
Quantidade maxima 1 capsula

de capsulas

de creme iSi(0,51)

2 capsulas
de creme iSi(1L)

Uso

Aprovado para

uso comercial.
Para creme de leite
puro e sobremesas.
Somente para
usos frios.

Lista de materiais.

Designacdo

Material

Garrafa

Aco inoxidavel

Cabeca da garrafa

POM, silicone, aco
inoxidavel, latdo
niquelado, PU

Vedacdo da garrafa

TPE

Bico para decoracdo

PP, aco inoxidavel

Suporte da cdpsula Silicone,
aco inoxiddauvel
Embolo de liberacdo POM, NBR,

aco inoxidduel

Dados técnicos estdo sujeitos a alteracdes sem

préuvio aviso.

103



Instrucoes de
segurancada.

O ndo cumprimento dos avisos de seguranca
e/ourecomendacdes para 0 manuseio e manu-
tencdo dos produtos iSi pode resultar no mau
funcionamento do sistema, bem como causar
ferimentos e/ou danos materiais.

—— O utensilio iSi somente estd aprovado para
usos de acordo com os dados do utensilio!

—— Lela e guarde cuidadosamente as instru-
cdes de usorelacionadas as medidas de
prevencdo contra erros de utilizacdo!

—— Nao usar forcal

—— Armazene o utensilio iSi fora do alcance de
criancas!

—— Nunca armazene ou utilize o utensilio iSt
fora da temperatura minima e maxima de
funcionamento!

—— Coloque o utensilio em funcionamento
apenas quando ele estiver chelo!

—— Aplicagdes criogénicas, por ex.: com nitro-
génio liguido, ndo sdo permitidas!

—— Combine apenas cabecas e garrafas do
mesmo tipo de utensilio!

—— Nunca combine produtos de outras mar-
cas com as pecas do ist!

—— Nunca aperte a cabeca do dispositivo de
maneira inclinada!

—— Utilize apenas capsulas de creme iSi
originais!

—— Ao rosquear a cdpsula, ndo se debruce
sobre o utensilio!

—— O utensilio @€ um recipiente sob pressdo!
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Quedas e danos (por exemplo, rachaduras
e deformacdes) podem representar perigo
e, nesses casos, o utensilio ndo deve mais
ser utilizado! O utensilio fol testado pelo
centro de manutencdo da iSi!

—— Nuncarosqueie a cabeca da garrafa de
um utensilio que esteja sob pressco!

—— Nunca utilize a alavanca como cabo de
apoio!

—— Limpar corretamente é essencial para
evitar entupimentos do utensilio. Antes
de cada uso, verificar se o utensilio iSi fol
limpado corretamente!

—— Somente desmonte o utensilio iSi para
limpar de acordo com a ilustracao!

—— Antes de limpar, verificar a compatibilida-
de de material da solucdo de limpeza e de
desinfeccdo!

—— Nao faca nenhuma alteracdo no utensilio
{Si. Isso causa o anulamento da garantia,
flcando o fabricante isento de responsabi-
lidade nesses casos!

—— Nunca utilize mais capsulas do gue o indi-
cado ou encha demais o utensilio! Garanta
que a pressdo mdaxima de funcionamento
indicada ndo seja ultrapassada!

—— Seapressdo ndo reduzir, leve para a
{Stou para o seu contato no centro de
manutencao!

OBSERVACAO: Remoua a trava de transporte
do émbolo antes do primeiro uso do utensilio iSi.
Realize a limpeza bdsica conforme indicado na
tlustracdo da limpeza.

OBSERVACAO: Para evitar a formacéo de
grumos, dissolua os ingredientes em po (acucar,
etc.) em algum liguido antes de encher a garra-
fa. Nao utilize ingredientes contendo polpa de
fruta ou sementes!
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Instrucoes de uso.

Enuase o chantilly/sobremesa baseadaem
chantilly frio.

Retire o chantilly/sobremesa baseada no
chantilly do utensilio o mais breve possivel
da utilizacdo dos mesmos.

Preparacdo

1. Posicione a vedacdo na cabeca da garrafa.

2. Posicione o émbolo de liberacdo na cabeca
da garrafa.

3. Rosqgueie o bico para decoracdo no émbolo
de liberacdo de forma que ndo figue muito
apertado, apenas gire ate o final.

4. Encha a garrafa com a mistura.

OBSERVACAO: Obseruve a linha de
enchimento exterior e a indicacdo no
fundo da garrafa. Ndo encha demais!

O espaco uazio remanescente € necessArio
para possibilitar um resultado ideal de
batimento. Utilize um recipiente medidor!

Utilizacdo
5. Rosqueie a cabeca na garrafa de forma
reta e firme, com as mdos.

6. Introduza a cdpsula de nata iSi original
no suporte da cdpsula.

OBSERVACAO: Nuncarosqueie a capsula
se o0 bico para decoracdo ndo estiver
rosqueado no émbolo de liberacdo.

7. Rosqueie o suporte contendo a capsula na
cabeca da garrafa ateé perceber, atraveés do
ruido, que todo o conteldo da cdapsula fol
introduzido.

/\ ATENCAO: O utensilio estd sob muita pressdo!

8. Sacuda energicamente o utensilio.

9. Solte o suporte da cdpsula e mande a
cdpsula vazia para a reciclagem.
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OBSERVACAO: Um leve chiado ao
desrosquear o suporte da capsula
e inerente ao sistema.

10. Ao utilizar um utensilio iSide 11, repetir
as etapas 6-9.

Utilizacdo

11. Para a remocdo do chantilly, o utensilio
deve ser segurado de cabeca para baixo (bico
para decoracdo na vertical para baixo!) e a
alavanca deve ser pressionada suavemente.

OBSERVACAO: Aproveite a primeira retirada
para testar a consisténcia. Se a consisténcia
continuar liguida, sacudir o utensilio noua-
mente.

Limpeza.
Limpeza principal

OBSERVACAO: Observe as ilustracdes de
limpeza!

1. Acione a alauanca ateé que o aparelho esteja
completamente vazio. Desrosqueie a cabeca
da garrafa.

2. Desrosqueie o bico para decorac¢do. Para
isso, segure o émbolo de liberacdo na parte
plastica no interior da cabeg¢a. Em seguida,
retire o émbolo de liberacdo da cabeca.

3. Para a limpeza completa, remoua a vedacdo
da garrafa.

4. Lave as pecas manualmente com dagua limpa
morna e detergente comum, e limpe com
a escoua. O émbolo de liberacdo e o bico
para decoracdo Remova completamente a
gordura e os residuos de clara de ovo!

5. Se necessdrio, limpe em seguida todas as
pecas individuais, na maquina de lavar
loucas.

OBSERVACAO: Nunca utilize produtos
especiais para aco inoxiddavel, abrasivos ou
esponjas e buchas/escovas dsperas.
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OBSERVACAO: Na limpeza mecdnica ou
manual, atentar para uma dosagem correta
da solucdo de limpeza ou da combinacdo
do desinfetante com a solucdo de limpeza.
Tanto o tempo de exposicdo como a tem-
peratura selecionada sdo cruciais para o
resultado da limpeza.

Limpeza intermedidria

Faca limpezas intermedidrias do bico para
decoracdo de durante o uso a interualos
regulares (a cada 1-2 horas). Para isso,
desrosquele o bico para decoracdo ou lave
a garrafa diretamente com dagua potdavel.

Limpeza rapida

1. Pressione a alavanca ate o dispositivo estar
completamente vazio e despressurizado.
Desrosqueie a cabeca da garrafa.

2. Abasteca o utensiliocom 0,5 ou1litro de
agua quente, dependendo dos volumes de
enchimento.

3. Cologue em funcionamento de acordo com
as etapas 5-9 “Utilizacdo” com 1 capsula de
chantilly iSt.

4. Pressione a alavanca até o batente e, com
isso, esuaziar completamente (“cabeca
primeiro”) o utensilio iSi até que o utensilio
flgue sem pressdo.

5. Emseguida, realizar um “limpeza principal”.

OBSERVACAO: A limpeza rdpida néo substitul
uma limpeza profunda.

Desinfecdo

Todas as partes do produto que entram em
contato com material de enchimento devem
ser limpas e depois desinfectadas como de
costume. Devem ser obseruadas as instrucoes
relevantes de utilizacdo de produtos de limpeza
e de desinfeccdo comuns.

108

PT
Armazenamento.

Se o utensilio iSi ndo for imediatamente
reabastecido, deixar os componentes secarem
ao ar liure em um local limpo e armazenar o
utensilio (St no estado desmontado.

OBSERVACAO: Obserue os regulamentos de
higiene alimentar validos.

Solucdo de problemas.

Despressurizar

Mantenha o utensilio na vertical, segure uma
toalha sobre o bico para decoracdo e pressione
a alavanca ateé gue ndo haja mais pressdo no
interior do utensilio iSi. Somente depois disso, a
cabeca do utensilio pode ser desrosqueada da
garrafa.

Se a pressdo ndo reduzir, leve para a iSt ou para
O seu contato no centro de manutencdo.

O conteudo ndo pode ser removido ou o
utensilio iSi o esguicha

1. Entupimento devido a ingredientes ndo
dissolvidos, como acucar

—— “Despressurizar” e depois realize a
“limpeza completa”.

—— Garanta que os ingredientes em po

sejam completamente dissoluidos.

2. Chantilly ou mistura contendo chantilly com

consisténcia muito firme

—— Diminua a intensidade e a frequéncia
de agitacdo ao utilizar novamente o
utensilio.

—— Obseruve as informacdes sobre
a frequéncia de sacudidas do
www.ist.com/for-professionals/
whippedcream
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3. Conteudo muito rigido devido a resfriamento
excessivo
—— Deixe o utensilio a temperatura
ambiente de 5-10 minutos.
—— Consulte a temperatura de
funcionamento do utensilio iSt.

4.Pouca ou nenhuma pressdo no utensilio

—— Utilize apenas capsulas para chantilly
originais da ist.

—— Ndo reutilize capsulas vazias e realize
areciclagem.

—— Utilize o utensilio apenas “de cabeca
para baixo”, com o bico para decoracdo
na vertical. Do contrdrio, pode hauer
perda de pressdo.

—— Observe a quantidade maxima de
cdpsulas que podem utilizadas nos
dados do utensilio.

—— Acabeca do utensilio ndo foi rosqueado
manualmente ateé o batente na garrafa.

—— Avedacdo da cabeca ndo fotinserida.
“Despressurizar” e recologue em funcio-
namento.

—— O bico para decoracdo ndo foi inserido.
“Despressurizar” e recologue em funcio-
namento.

—— O pescoco da garrafa foi danificado.

“Despressurizar”. Enuie o utensilio para a

{Stou para o seu centro de manutencdo.

5. Excesso de cdpsulas utilizadas
—— Observe a quantidade maxima de
cdpsulas que podem utilizadas nos
dados do utensilio.
—— “Despressurizar” e recoloque o utensilio
em funcionamento.

Conteudo liberado com consisténcia muito
liquida
1. O utensilio foi enchido alem do nivel
—— “Despressurizar”, esuazie o conteudo
em excesso e recologue o utensilioem
funcionamento.
—— Obseruve a quantidade maxima de
enchimento.
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2. O utensilio ndo fol agitado ou entdo
ndo o suficiente
—— Obserue as informacdes sobre
a frequéncia de sacudidas do
www.ist.com/for-professionals/
whippedcream

3. O conteudo ndo esta suficientemente frio
—— Coloque o utensilio iSi cheio e pronto
para uso de 1-2 horas na geladeira.
—— Mantenha o utensilio iSi cheio
refrigerado entre 0os usos.

4.Foram utilizadas poucas capsulas ou
cdapsulas inadequadas
—— Obseruve a quantidade maxima de
cdpsulas que podem utilizadas nos
dados do utensilio.
—— Utilize apenas cdapsulas para chantilly
originais da iSt.
5. O creme utilizado tem baixo teor de gordura
—— (Sirecomenda a utilizagcdo do creme:
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

Dificuldade para rosquear o suporte da
cdpsula

1. A cdpsula utilizada é inadequada
—— Utilize apenas capsulas para chantilly
originais da ist.

A cdpsula para chantilly ndo é perfurada

1. A cdpsula utilizada é inadequada
—— Utilize apenas cdapsulas para chantilly
originais da iSt.
2. A cdpsula folinserida incorretamente
—— Insira a capsula corretamente
(veja a figura: Instrucdes de uso).

3. Aunidade de perfuracdo foi danificada
—— Envuie o utensilio aiStou aum centro
de manutencdo.

Ndo é possivel desrosquear o bico para
decoracdo

1. O bico para decoracdo foi rosqueado muito
fortemente
—— RoOsquele o bico para decoracdo de
forma que ndo figue muito apertado,
apenas gire ate o final.
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—— “Despressurizar”. Caso ainda ndo seja
possivel desrosquear o bico para deco-
racdo, entre em contato com a iSi ou
comum centro de manutencdo.

2. A limpeza intermedidria ndo foirealizada
regularmente
—— Realize a limpeza intermediaria a cada
1-2 horas.
—— Mantenha a garrafa com o bico embaixo
de dgua potdavel e limpe o bico com agua
quente corrente.

Durante o acionamento, hd vazamento de
gds no émbolo de liberacdo ou no bico para
decoracdo

1. O utensilio fol acionado sem que o bico

estivesse rosqueado

—— Antes derosquear a cdpsula,
certifique-se de gue o bico para
decoracdo estda rosqueado no
émbolo de liberacdo.

—— “Despressurizar” e recolocar o utensilio
em funcionamento.

2. Avedacdo do émbolo de vedacdo foi
danificada
—— O émbolo de vedacdo precisa ser
substitu{do e esta disponivel como
peca de reposicdo original da ist.

Durante o acionamento, hd vazamento de gds
entre a garrafa e a cabeca

1. Falta avedacdo da garrafa
—— “Despressurizar”, posicione a vedacdo
da garrafa na cabeca.

2. Avedacdo da garrafa foi danificada
—— “Despressurizar”. Avedacdo da cabeca
precisa ser substituida e estd disponivel
como peca de reposicdo original da iSi.

3. A cabecando foi rosqueada firme o suficiente
—— RoOsgueie manualmente a cabeca na
garrafa conforme as instrucoes de uso.

4. A extremidade superior do corpo da garrafa
fol danificada
—— “Despressurizar”, envie o utensilio a iSi
ou aumcentro de manutencdo.
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Manutencdo.

As pecas sobressalentes podem ser adquiridas
individualmente e a baixo custo.

Para encomendar pecas sobressalentes,
procure o seu distribuidor. Na Austria, também
e possivel em info@isi.com.

Em caso de reparos, envie sempre o utensilio
completo.
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Euxaplotoupe
TIOU €TUAEEQTE
TN cuokeun (St

AlaBdoTe TPOOEKTIKA TIG 0dNnyleg
XPrONG TPOTOL BECETE TN CUOKELN)
yla pwTn popa oe Aettoupyla.
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Avakaluyte Tov
KOOMO TNG (St:

EmiokepBelte Tov LloTdTOTO TNG ST KAL
HABeTe TIEPLOCOTEPA YA TN PEYAAN YKApa
oowv poopépoupe: VvwploTte ohdkAnpn TN
YAOTPOVOMLKA TIOKIALA TNG ST e€epeuvivTag
TNV mAoVoLd CUANNOYT) CUVTAYWYV PAG. 2€ AUTEG
Ba Bpelte amo amhég Kal VOO TLUEG HEXPL
EKAETITUCHEVEG KAL EVPAVTAOTEG TIPOTATELG.
Epmvevoteite amnd tnv mokiiia pag!

O¢hete va amevbuvBeite aneubeiag oe kamolov
emayyelpatia oep; Kavéva mpoBinual
2TO UTTIAOYK TNG iSL 0 O pag amavIdel 0T
epwTroeLg oagq. Emuthéov, Ba AapfBdvete
SlapKWG VEEG EVOLAPEPOVTEG TIANPOPOPLEG
OXETIKA PE TA TTPOLOVTA KAL TIG TIPOCPOPEG
NG iSi. Mmeite kat dette!

2Tov LloTOTOTIO pag Ba Bpelte emiong
AVAAUTIKEG TIANPOPOPLEG YLa ONEG TIG
OUOKEUEG KAl Ta e€apTripata tng iSi.

211G avaluTikéG online odnyieg xpriong Ba
Bpeite pe kAOe NeTrtopépela TTANPOPOPLEG YLa TN
O¢on oe Aettoupyia, Tov kabaplopd kat Tnv amo-
Katdotaon MPofANHATWY TwWV CUCKELWV iSi.

www.isi.com/culinary

AV €XETE EPWTAOELG, ETILKOWWVIOTE
pali pag oto e-mail info@isi.com
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Eyyunuevn mmowotnta:

KaBe cuvokeur| Tng ISL mepvdel amo evoehexelq
ENEYXOUG TTPOTOU KUKAOQOPNOEL oTNV ayopd. H ISt
avalapfBavel eyyunon 2 €TWV yLd TO UALKO KAl TNV
enefepyaoctia, epdoov dev tpokAnONnkav {nULEG Adyw
€0PANHEVNG XPONG TNG OUOKELNG. H eyyunon toxvet
anod v nuepopnvia mou avaypdgetat otnv anodelén
ayopdg.

Eyypageite Twpa online yia tnv eméktaon tng
gyyovnong oag!

Ta mAeovekTAPATd 0ag: TPLETAG £yyUNON YLA TO UAKO
kat tnv emeepyaocta, kabwg kal TTeVTAETNG eyyvnon
yla TN HOVWTLKT) amddoon Tou CWHATog QLAANG
Thermo.

H eyyunon toxvel pévo epooov xpnaotlpgomolovvTal Ta
auBevTika e£apTrPATa TWV CUCKEUWY ST cLPEWVA
JE Tov katdhoyo Twy eAPTNUATWY TOU TTPOLOVTOG.

H dypoyn Aettoupyia TnG cuokeung pmopet va
Slaopaliotel pdvo GV XpNoLHOTIOLOUVTAL ETUTTAEOV
ATIOKAELOTIKA APTIOVAEG ST H eyyVnon Sev kalUTTTEL
OPAaNpaTa, {NULEG KAl ETTAKONOUBEG {NHLEG TTOU
ogellovtal 1dlwg og pn tTpnon kai/n gn avayvwon
TWV 08NYLWV Xpriong kat Twv uttodetéewv aopaletag,
Kal n eTalpeta Sev avalapBavel oxeTikr evBUVN.

ATING eyypagelTe kat
SLao@ANOTE TA TTAEOVEKTHUATA OAG:
wwuw.isi.com/warranty

116

2tolxela ouokeung

EL

Mey. Ttieon Aettoupylag 30 bar

PS

EXdy. Beppokpactia 1°C

Aertoupytag

Méy. Beppokpactia 30°C

Aettoupylag

Méy. xwpnTikdTnTa 0,51
1L

Méy. aplOpog
XPNOLUOTIOLOUHEVWY
APTIOLAWYV

T apmovAa yua
oavTyl iSi(0,51)

2 auTIOUAEG yLa
cavTyl ISt (1)

Xprion

KatdAnio ya
ETIAYYEAHATIKM XPrion.
la ppéokia kabapr
cavTyl katemudopria.
Mdévo yla kpua xprion.

Katdhoyog LAKWV.

Ovopaocia

YAko

DLan

AvoéeibwTocg
XxaiuBag

Kepalr) cuokeung

POM, olhikdvn,
avo&eldwTtog xaiufag,
ETUVIKEAWPEVOG
opeixaikog, PU

2TEYAVWON KEGANNG

TPE

>tépio yapviptopatog

PP, avo&etdwtog xaiupag

Bdaon apmouviag

21\kdvVn, avogeldwTog
xaAuBag

Epporo Mdng

POM, NBR, avoéeidwTtog
XxaiuBag

Ta texvikd oTolxela LUTIOKELVTAL O AANAYEG XwPLG TTpO-
nyovLpevn tpoetdomolnon.
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YTtodei&elc aopalelag.

H mtapdiewpn tng TrHpnong avtwy Twv odnytwv
aogpaleiag r) omolaocdrmoTe oUOTATNG Yla TN XPrion
KAl tn @povTida ouvioTd Kakr Xprion Twv TpoidvIwv
iSi kat evdéxetal va odnyrjoeL oe Suoettoupyia Tou
OUOTHHATOG KAl EVOEXOHEVO TPALHATIONS fifkat
TIPOKANGCN UKWV {NHLWV.

—— H ovokeun) iSi mpooplleTal amokAelOTIKA yla
Xpron clpewva He Ta otolxela tng cuokeung!

—— AlaBdaoTe TPOOCEKTIKA TIG 0dNYLeG Xpriong yia
TNV ATIOPUYH COANUATWY XELPLOPOU KAl QUAAETE
15!

—— Mnv aokeite dvvapn!

—— ®ula€te T ouokeur) 1St pakpid amod adud!l

—— Mnv anoBnkeVETE | XPNOLUOTIOLEITE T CUOKELT)
iSi oe Beppokpacta Aettoupylag Mavw 1 KATW
arnoé TNV npoPAemtdpevn!

—— H ovokeur) mpémel va TiBetal oe Aettoupyla povo
étav elvat yepdtn!

—— gV ETUTPETETAL N KPUOYEVLKN) XPrion, TL.X. L€
vypd alwrto!

—— 2uvOudleTE ATTOKAELOTIKA KEPAN) CUOKEUNG KAl
@LaAN (8lou TUTIOL CUOKELNG!

—— Mnv xpnotpoToleite pApPKEG TPITWY KATAOKELA-
oTWv o€ cuvduaopod Pe e€aptrpata iSt!

—— Mnv Bdwvete moTé oTPAPA TNV KEPANN
OUOKEUNG!

—— XPNOLUOTIOLEITE ATIOKAELOTIKG AUBEVTIKEG
ApTIoVAEG yla oavTuyt iSi!

—— Katd 1o Bidwpa Tng apmoviag pnv okVPeTe
TIAvVwW amod Tn cuokeur!
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—— H ovokeur) elval Soxeto uttd mieon! Eav méoeln
VTTOoTEL {NHLE (TLX. PWYHEG 1) TTAPAHOPPWOELG),
kabilotatat emikivouvn kat dev Ba mpémeL va
xpnotpomotinBet favd! AmeubuvBeite otnv
avTimpoowTela oépPLg TNG ISt yla éheyxo g
ouokeLNG!

—— Mnv EeBIOWVETE TTOTE TNV KEQAAN) PLAG CUOKEUNG
Tou BplokeTat utod Teon!

—— Mnv xpNoLPOTIOLELTE TTOTE TO HOYXAO WG
XELPONaPry!

—— O owoTtog kabaplopodg elvat anapaltnTog, yla
Va amo@eVyeTal N Euepadn TnG cuokeung. Mpwv
amo kABe xprion eNEyXETE, AV N cUCKeLT) ST éxel
kaBaplotel cwotd!

—— Amoouvappoloyeite Tn cuokeur) ISt poévo
cUPEWVA PE TNV ELKOVA TIOU TTAPOUCLALEL TOV
kaBaplopo!

—— [pw Tov kaBaplopd Ba TpéTel va eréyxeTat
N oUPPBATOTNTA TOU XPNOLHUOTIOLOUHEVOU
Slahbpatog kabaplopoy Kat armoAUavong e To
€KAOTOTE LALKO!

—— MnV TPAayUATOTOLEITE TPOTIOTIOIACELG OTN
ouoKeLn ISl AlaQOPETIKA akupwveTal n
eyyunon kat n etatpeta dev avalapPavel kapta
euduvn!

—— MnV XxpNOLHOTIOLELTE TTOTE TIEPLOTOTEPEG
AUTTIOVAEG ATt OTL TPOPAETETAL KAL UNV
yepilete moTé uTtepBoAikd Tn cuokeun!

Etol Staopalifetal, 0T Sev Ba EemepaoTtel n
pEYLOTN avagepduevn Ttieon Aettoupylag!

—— Avn1ileon Sev eEKTOVWVETAL, ETUKOWVWVHOTE
pe TNV iSin to kévipo oépPig!

YAOAEIZH: Mpwv amd TNV mpwTn Xprion TNG CUCKEL-
NG ISl apalp€oTe TNV ACPANELD HETAPOPAG ATIO TO
omelpwpa tou epPohou. Ale€dyete To Baotkd kaba-
PLOPO CUHPWVA HE TNV ELKOVA TIOU TIAPOUCLAEL TOV
kabaplopo.

YAOAEIZH: a va ynv oxnuatiotoly ofwAot, SlahveTe
TA OUOTATIKA o€ okovN, TN {dxapn K.T.A. O€ Alyo vepo
TPV Ta TPooBeoeTe oTn ouokeur|. Mnv xpnotpoToLel-
TE OUOTATIKA HE OAPKEG PPOUTWYV r kKoukouTolal
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<= U

Bnarogapwvm Bac

3a TO, YTO BbIOpanu
YCTPOMCTBO (SL.

Mpexpae 4eM NPUCTYNUTL K UCNONb30BaHMIO

YCTPOWCTBa, BHMMAaTeIbHO O3HaKOMbTECh C
MNHCTPYKLMEN No aKCAyaTaLuu.
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OTkponTe ons
cebsa mup LSi:

MoceTtuTte Beb-caliT iSi v y3HaliTe bonblue
O HalleM MHOroobpa3HOM acCopTUMEHTE
npeanoxeHnin: Hawa 6oraTtas nogbopka
peLenToB — OT MPOCTO YAa4HbIX A0
MO-HaCTOALLEMY N3bICKaHHbIX — OTKPOET A5
Bac Bce KynuHapHoe pasHoobpa3sue iSi.
MouyscTByWiTe BAOXHOBEHME!

XoTuTe Hanpsamyto noobuatbcs ¢
WMCTUHHbBIM 3KCMEPTOM B BOMpOCax
KynuHapuu? bes npobnem! B 6nore iSi Haww
wed-nosap C pafoCTblo OTBETUT Ha
Bawwu Bonpockl. Kpome Toro, Bel byaete
perynsipHo nony4aTb HOBYIO MHTEPECHYO
vHdopMaLmo 0 KoMnaHuy iSt.
3arnaHnTe K Ham!

Ha Beb-caiTe iSi Bbl HaigeTe nogpobHyto
nHdopmMaumio 060 BCex ycTponcTaax u
NpUHagNexHoCcTax iSt.

Moppo6bHasa oHNalH-UHCTPYKLMS No
3KCM/yaTalnmn COfEPXUT BClo Heobxoaumyio
nHbopMaL Mo No BBOAY YCTPOWUCTB iSi B
3KCnyaTaLuio, OMUCTKE U YCTPaHEHUIO
HencnpaBHOCTEMN.

www.isi.com/culinary

Mpw Hanuyum Bonpocos obpatlariTeck No
3N1eKTpOHHOMY agpecy info@isi.com
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FapaHTMpOBaHHoe Ka4eCTBO:

Kaxpoe ycTpoiicTBo (SL npoxoauT TwaTenbHyio
NpoBEpPKY Nepef BbiNyCKOM ero B npofaaxy. KoMmnaHus
iSi npefocTaBngeT rapaHTUIO Ha MaTepuan n ucnon-
HEeHWe CPOKOM B 2 rofia, 3a UCKI/IOYEHNEM TeX Cly4aes,
KOrfAa MPUYNHOMN BO3HUKHOBEHUA AedeKToB ABaseTCs
HeHapnexalas sKcnayaTaums yctponcTea. lapaHtus
BCTYyMaeT B CUAY C AaTbl, YKa3aHHOW B TOBAPHOM YeKe.

MpoipnuTe Nnpouepypy oOHNalH-perncTpayun, n Mol
pacwwupum Bawy rapanTuio!

Bocnonb3yliTech cnepyownMmn NnpenMyLLLeCTBaMum:
3 rofia rapaHTUM Ha MaTepwan u UCMNOSTHEHME.

lapaHTus feicTByeT TONbKO NPU YCNOBUM UCMNOMb30-
BaHWsS OpPUrMHanbHbIX 3anyacTeln (Sl B cooTBeTCTBUM
CO CMUCKOM 3n1eMeHTOoB n3aenus. MicnpaBHoe ¢yHK-
LMOHNPOBaHWe yCTPONCTBa rapaHTUPYeTCs TONbKO

B C/ly4ae UCMOMb30BaHNS UCKIIOYUTENBHO OPUTK-
HanbHbIX 6annoHunkos iSi. lapaHTus He geicTeyeT

M rapaHTuiHble 0693aTeNbCTBa He BCTYNaloT B CUNY,
€CNN HeMoNaaKu, NOBPEXAEHNS N KOCBEHHbIN yLiep6
BO3HWKW BCIeACTBME HecobnoaeHUs U/Unn HeBHUMa-
TENbHOro NPOYTEHUA MHCTPYKL MKW MO IKCNAyaTaumn,
a TakXxe yKasaHuii no TexHuke 6esonacHocTy.

[MpocTo 3aperncTpupyinTecs n
nony4ynTe CBOU npenmyLiecTsa:
wwuw.isi.com/warranty
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CneunduKaumsa yCTponcTBa.

Makc. pabouvee gasneHve | 30 6ap

(PS)

MuH. pabovas 1°C

TemMnepaTtypa

Makc. pabouas 30°C

TemMnepaTtypa

Makc. eMKOCTb 0,5n
Tn

Makc. konm4yecTso 1 6annoHumk iSt

NCMONb3yeMbIX ans cnmsok (0,5 n)

6annoH4mKoB 2 bannoHuumka iSi
ans cnmsok (1)

MpuMeHeHne MpurogHo ans npodpec-
CMOHaNbHOrO NCMOMb30-
BaHWs.
[ns ceexnx cnmsok 6es
npuMecel n 4ecepToB.
ToNbKO AN XONOAHbIX
6noa.

Cnncok MaTepmanos.

HaumeHoBaHue MaTepuan

Kopnyc BbicokocopTHasi cTans

MOM, cMnnKoH, BbICOKO-
lonoBka ycTpoicTaa COpTHas CTanb, HUKENU-
poBaHHas naTyHsb, 1Y

YNnoTHeHWe ronoskm TS

Hacapgka gnsa [r1, BbiIcOkOCOPTHas
yKpatwerus 6ntog, cTanb
Kancynonepxatenb CunnkoH,

BbICOKOCOPTHasd CTasib

MOM, BHK, Bbicoko-
COpTHas CcTanb

CvemMHan konba

TexHu4eckmne faHHbIE MOTYT 6bITb MN3MEHEHbBI 663 npeg-
BapUTE/IbHOroO yBegOMNEHUS.
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YKazaHus Mo TeXHUKe
besonacHoCTU.

HecobniofeHune naHHbIX NpaBUA TexHMKKU 6e3onac-
HOCTM UK Kaknx-nnbo pekoMeHAaL Uit NO NCNONb-
30BaHMIO U TEXHNYECKOMY yXOAy NpupaBHUBaeTCs

K HEHaAnexalleMy NPUMEHEHUIO MPOAYKLUMUM iSin
MOXEeT NMPUBECTU K HapyLUEHUIO HOpMasibHOMN paboTbl
CUCTEMbl U BO3MOXHOMY NPUYUHEHUIO Bpeaa 3A0po-
BbiO U[UAKN NoBpexXAeHUIo uMyLecTeal

—— YcTpoincTeo ISt npeAHasHaveHOo NCKAUYNTE b
HO A1t MPYMEHEHWs COrNacHo cneunbunKaunm
ycTpoicTsal

—— Bo n3bexaHne HencnpaBHOCTENM, BbI3BaHHbIX
HenpasWbHbLIM UCMONb30BaHWEM, BHUMATENBHO
npquTaMTe N COXPaHUTE MHCTPYKLUMIO MO IKC-
nnyaTaymm!

—— He npwunaraiite cuny!

—— XpaHuTe ycTponcTBO iSi B HeAOCTYNHOM ANS
neten mecTte!

—— Hukorga He xpaHUTe 1 He UCNONb3YHTe YyCTPOWi-
CTBO Sl BHE MUH. 1 MaKc. Npefenos guanasoHa
pabouyelt TemnepaTypbl!

—— BBoaunTe B geiicTBME TONLKO 3aNONHEHHOE
ycTpoicTso!

—— HeponycTuMo ncnonb3osaHKe B KPUOTEHHbIX
YCNOBUSX, HaNpUMep, C XUAKNMM a30ToM!

—— Wcnonb3yiiTe ronoBky ycTpoiicTea n 6annoH gns
OAMHaKOBOro TMna ycTpoicTeal

—— He ncnone3yiTe nsgenus apyrux nponssognTte-
nen c KOMNoHeHTamu LSt

—— CnepnTe 3a TeM, 4TObbI rONOBKA yCTPOUCTBA
Oblna BBMHYEHa poBHO, 6e3 nepekocal

—— Wcnonb3yiiTe TONbKO OPUTrnHanbHble HannoH4Yn-
ka iSi pnga cnueok!

—— [1pu BBUHYMBAHWUN BAaNNOHYMKA HE HAKNOHSANTECH
Hap ycTpoicTeoMm!
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—— YCTpOMCTBO HaxoAUTCs Nof AaBneHvem!
B pesynbTaTe nageHns v noBpexaeHuns
(HanpuMep, TpelnH nnn edopmMaLmm) oHo
CTaHOBMTCS OMACHBIM U He MOANEXUT fasbHen-
wei akcnnyaTaumm! YCTponcTBO AOMKHO 6bITh
NpPOBEPEHO B LLIeHTPe CEPBUCHOTO 0bCnyXnsa-
Hus LSt

—— He oTBMHYMBaNTE roNoBKY C yCTPOMNCTBA,
HaxopdsLerocs nog aasneHunem!

—— He nogHuMaiiTe ycTpoicTBO, flepxa ero 3a
pbivar!

—— YT0bbI M36exaTb 3aKyNOpKM yCTPONCTBa,
cnepyeT 06s3aTeNbHO NPOBOANTL HafAeXaLLY O
OYUCTKY. I'Iepen KaXXAblM MCMNOJSIb30OBaHNEM
nposepsiiTe, 6bina K BEINONHEHa Hagnexallas
o4ncTKa ycTpoicTaa iSi!

—— Pa3bupaiite ycTpolicTso iSi TONBKO COrnacHo
cxeMe ovmncTKum!

—— [lepep o4ncTKOM NpoBEpPbTE COBMECTUMOCTD
MCMOMb3yEMOro YNCTALLEro U ae3nHGULMpPYIo-
ujero pacteopal

—— He BHOCUTE HUKAKNX U3MEHEHWNI B yCTPOW-
cTBO iSl. D70 BNeyeT 3a cobol npekpatyeHne
AEeNCTBUS rapaHTUM 1 OTKa3 OT BbIMOMHEHNS
rapaHTuitHbix obsa3aTensbcTsl

—— He ncnonesyitte 6onblie 6aNNOHYMKOB, HYeM
yKa3aHo, U H B KOeM C/lyvae He AonyckaitTe
nepenonHerus yctpoiicteal CobniogeHune gaH-
HOro ycnoBus obecnevmsaeT, YTO MakCMManbHO
yKasaHHoe pabouyee faBneHue He byaeT npesbi-
weHo!

—— Ecnu paBneHue He yMeHbLIaeTcs, noxanyicra,
CBAXWTECH C KOMMaHnel ISt unm ee LeHTpoOM
cepBUCHOro obcnyxunsaHus!

YKA3AHMWUE: MNepepn nepsbiM NpUMeHEHMEM YCTPO -
cTBa Sl yganute c pe3bbbl konbbl TpaHCcNoOpTUPOBOY-
Hoe 3awmnTHOE Nnpucnocobnexne. NMposepuTte obuLyto
OYNCTKY COTNaCHO YKa3aHWsSM Ha CXeMe OYMCTKM.

YKA3AHWE: Mepep 3anonHeHnem pactesopute
NOpPOLLIKOODBPa3Hble MHrpeaueHTbl (Caxap U T. 4.) B
HebOoMbLIOM KONMYECTBE XUAKOCTHU, YTODLI NpeaoT-
BpaTUTb o6pasosaHmne koMkoB. He ncnonbsyinte
MHIPEANEHTHI C NNOJOBON MAKOTBLIO UM KOCTO4KaMu!
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VIHCTPYKLMS MO SKCMyaTaLumnm.

3anonHsaiTe yCTPOMCTBO TOMBKO XONOAHBIMMN
CnvMBKaMu/gecepTaMum Ha OCHOBE C/IUBOK.

o BO3MOXHOCTW MCNONb3yliTe yCTPOUCTBO ANS
B36VBaHNS CIMBOK/AECEPTOB Ha OCHOBE C/IMBOK
Hesafgonro fo ynorpebneHus.

MpuroTtosneHue
1. BcTaBbTe ynnoTHeHVe B roN0OBKY YCTPONCTBA.

2. BcTaBbTe CbeMHyto Konby B roNOBKY yCTPOUCTBA.

3. ﬂ,O ynopa, HO He C/INWKOM TYro npuBuUHTUTE

HacafKy ANs yKpalleHuns 6atof K cbeMHoM konbe.

4. 3anonHunTe 6aNN10H NPUrOTOBNEHHOM MacCoO.

YKA3AHUE: CnegnTe 3a ypoBHEM 3aMOHEHMS
1 MapKMPOBKOW Ha aHe BannoHa. He gonyckaitTe
nepenonHerus! OcTaBleecs He3anoNHeHHoe
NPOCTPaHCTBO HEOOXOAMMO AN ONTUMANbHOTO
B36MBaHuA. Vicnonb3yiTe MepHbI cTakaH!

Beog B geictBue
5. POBHO 1 MNOTHO BBUHTUTE FONIOBKY YCTPOMCTBA
B 6annoH.

6. BcTaBbTe opurmHanbHbi 6annoHumk LSt gns
CNMBOK B Kancynoaepxaress.

YKA3AHMWUE: He ycTaHaBnuBaiTe HannoH4mka,
ecnv K CbeMHOM Konbe He NpuBMHYEeHa HacafKa
ANa ykpaweHus 6niog,

RU

YKA3AHWE: Cnaboit wunnawmii 3syk npun
BbIBUHYMBAHWUM Kancynogepxxatens obycnosneH
KOHCprKTVIBHbIMVI OCO6eHHOCTﬂMI/I.

10. Mpu ncnonb3oBaHUKM ycTpolicTea ISl eMKocTbio
1 nuTp nosTOpUTE OnNepauun 6-9.

SkcnnyaTtauus

11. [Ins n3BneveHns cogepx mmMoro Heobxoammo
HaKNOHUTbL YCTPOWMCTBO (HacafKa ANs yKpalleHus
6niop pomkHa BbITb pacnonoxeHa BePTUKaNbHO Mo
HampaBfeHWIo BHM3!) 1 MAMKO HaXaTb pblyar.

YKA3AHMUE: MNepep vcnonb3oBaHneM CHavana
npoBepbTe KOHCUCTEHLMIO COAEPXKMMOTO.

Ecnun koHcncTeHUMs BCe elle CMLLIKOM XuaKas,
MOBTOPHO BCTPAXHUTE YCTPOUCTBO.

OuuncTkKa.

OcHoBHasa o4ncTKa

YKA3AHMWUE: CobniopaliTe ykasaHns cxembl
oynmcTku!

1. HaxxnmaiiTe pbivar, moka He ByaeT BbinyLLEHO
BCE COfiePXMMOoe 1 He COpOLLIEHO faBneHme.
OTBUHTWUTE rONOBKY YCTpOMCTBa OT HannoHa.

2. OTBUHTUTE Hacaaky Ans ykpalweHus 6ntoa,.
[ns aToro, npuaepxusas CbeMHyto konby 3a
NNacTMaCCOBbIN 3/1EMEHT Ha BHY TPEHHEN CTOpOHE

7. MNMpuBnHYMBaiTe KancynopepxaTesb C yCTaHOB/IEH-

HbIM BaNNOHYMKOM K FONIOBKe A0 Tex Mop, noka He
YCAbILINTE, YTO coaepxiMoe BannoH4YnKa NonHo-
CTbIO BOLINO BHYTPb.

BHUMAHMWE: YcTpoiicTBo Tenepb
HaxoAnTCs nop aaeneHnem!

C cunolt TpoekpaTHO BCTPSAXHUTE YCTPOMCTBO.

. BoiBuHTUTE KancynogepaTtenb v OTnpaBbTe Ny-

CTOM BaNNOHYMK Ha BTOPUUHYIO NepepaboTky.
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FONOBKW, U3BNTIEKNTE CBEMHYIO KOI'I6)/ N3 rONOBKU.

. ,ﬂﬂﬂ BbINOMHEHNSA O6LLEN OYNCTKU U3BNEKNTE

YNAOTHEHMEe roN0BKN.

. OnonocHWTe aneMeHTbl n3genms BPY4YHYO

TEnNon NUTbEBOW BOAOM C OBbIYHBIM YUCTALLMUM
CPeACTBOM, OYUCTUTE CBEMHYIO KONOY U HacaaKy
C MOMOLLbIO WeToUKMW. [TONHOCTBIO yaanuTe Xup un
ocTaTku benka!

. Bce oTaensHble aneMeHThl, 3aTeM npwu Heobxopam-

MOCTW O4YNCTUTE B I'IOC}/[J,OMOe‘-lHOI;I MalwmnHe.

YKA3AHMWUE: Hu B koeM cnydae He ucnonbsyiite
cneumnansHble cpeacTaa Niro, abpasusHbie
MaTepwuanbl UK XeCTKNeE ryOKu/[LLeTKu.
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YKA3AHMUE: Mpun ouncTke B MalLMHe U py4YHOR
OYMCTKe CneaunTe 3a NPaBUIbHOW AO3MPOBKOM
YUCTALLEro pacTBOpa UKW Ae3nHuumMpyioue-
oyuulalollero pacTsopa. Bpems BospeiicTeus

1 BbibpaHHas TeMnepaTypa ABASIOTCSH BaXKHbIM
ycnosueM Ans JOCTVKEHWS XefaeMoro pesynbraTa
OYNCTKMN.

MpomMexyToyHas ouncTka

PerynapHo npoussoauTe O4UCTKY Hacagkun gns
yKpalleHus 6104 BO BpeMs SKCnyaTaLnm (kaxaslie
1-2 yvaca). [lns 2TOro OTBUHTUTE HacaaKy ANs
yKpaterus 61104 UM oONonoCHUTE ee MUTbEBOW
BO/JOW, He CHMMas C yCTPOMWCTBa.

BeicTpas ouncTka

1. Haxumalite pbidar, noka He byaeT BbinyLeHO
BCE COflepXNMOe 1 He cOpOLLEHO AaBneHune.
OTBUHTUTE rONOBKY YCTPOMCTBa OT HannoHa.

2. 3anonHuTe yCTPOWCTBO, B 3aBUCUMOCTM OT
ero emkocTtu, 0,5 vnu 1T nnTpom Tennol Boabl.

3. Kak onncaHo B onepauuax 5-9 pasgena
«MHCTpyKUMS Mo aKkcnnyaTaunmn», BBegnTe
1 6annoHunK ISt 4Ns cCAMBOK B flencTeme.

4. HakxMnTe pbiyar O ynopa v npu 3TOM NOHO-
CTblO ONyCTOWMTE yCTPONCTBO ISt (Aepxa ero
B HaK/IOHEHHOM MOMIOXEHUK), MOKa OHO He
rnepecTaHeT HaXOAUTbCS MOA AaBEHNEM.

5. 3atem nposBeanTe «OCHOBHYIO OYUCTKY».

YKA3AHWE: BricTpas ouncTka He ABnseTcs
3aMeHOM rny6oKON OYNCTKM.

Oe3nndekuuns

Bce peTanu nsgenus, conpukacalowmecs ¢ COgepxmn-
MbIM, MOXHO O4MNLLaTb OBbIYHBIM CMOCOOOM 1 3aTeM
pesnHoéuumposaTe. Cobniopalite cooTBeTCTBYOWME
yKasaHus no akcnayaTaumm Ans obbliuHbIX CPEACTB
OUYMCTKM U fe3nHbeKLmm.

XpaHeHwue.

Ecnn ycTpoicTeo ISt He nnaHMpyeTcsa 3anonHATb
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B 6nmkaiiwee BpeMs, HEOHBXOAMMO BbICYLINTH
COCTaBHbIE 31EMEHTbI Ha BO3AyXe, MOMECTUB UX

B UMCTOE MECTO, a TaKXXe XPaHUTb yCTPOMCTBO LSi
B pasobpaHHOM BUuAe.

YKA3AHMWUE: CobniopaliTe geicTaytowme npeanmca-
HWS B OTHOLEHWUW MUTUEHBI MULLEBBIX MPOAYKTOB.

YcTpaHeHue Henonagok.

C6poc paeneHus

YcTaHOBUTE YyCTPOMCTBO BEPTUKANbHO, AEPXUTE
NofoTeHLe Nepef HacafKoW Ans ykpaweHus 604 n
MSFKO HaXXMMalTe pblYar 4o Tex Nop, NoKa yCTpOon-
CcTBO (Sl He NnepecTaHeT HaXOAUTLCS MOA AaBNEHUEM.
Tonbko Nocne aToro CHUMUTE FrONOBKY YCTPOMCTBa C
6annoHa.

Ecnu paBneHuve He yMeHblUaeTcs, NoXanymncTa,
CBSXKUTECH C KOMMNaHnew ISLnnu ee LeHTpPoOM
CepBUCHOro 06Cay)MBaHUA.

CopepXu1Moe He BbIXOAUT HapyXy, nnbo nponcxoaut
pas6pbiarusaHue 3 yctpoicraa iSi

1. 3akynopka HepacTBOPUBLLMMUCS MHFPEANEHTAMY,
Hanpumep, caxapom
—— [poseanTe onepaunn «COpoc gasneHns»
n «[ny6okas ouncTKa».
—— Yb6epuTech B TOM, 4TO MOPOLLKOOOpa3sHbie
MHFpeD,I/IeHTbI MOMHOCTbIO paCTBOpMﬂI/ICb.

2. Canwkom 3aTBepaenu CIMBKN NN 3aroTOBKN,

copepxaline CNnBKM

—— T[pu nocnepytouelt aKCnayaTaLmMm yMeHblUnTe
MHTEHCUBHOCTb M 4aCTOTY LMKIOB BCTPAXU-
BaHWs.

—— CobntofaitTe yKasaHus o 4acToTe BCTPS-
xueaHua www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

3. CoflepXvMoe CNVLLIKOM 3arycTeno ns-3a
4pPEe3MepHOro oxNaxaeHus
—— OcTaBbTe yCTPONCTBO NPU KOMHATHOM
TemnepaType Ha npunbna. 5-10 MUHYT.
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—— CobnopaiTe 3HaveHns paboyelt TeMnepa-
Typbl ycTpoitcTea iSi.

4.OTcyTCTBYeT flaBNeHNe[CTNLLIKOM HU3KOEe AaBMeHne
B yCTpoMhcTBe

Vicnonb3yiTe TONbKO OpUrHanbHble 6annoH-

ynku 1St ona cnneok.

—— He wncnonb3syiTe nycTble NOBTOPHO M OTNPaBb-
Te UX Ha BTOPUYHYIO nepepaboTky.

—— Vcnonb3yliTe yCTPONCTBO TONBKO B HaKMO-
HEHHOM MONMOXEHUN N AePXNTEe HacafKy ansa
yKpalleHus 61104 BepTUKaNbHO, MHave Npo-
n3oMaeT noTeps fAaBneHus.

—— CobntofaiTe ykasarus B cneumdurkaumm
YCTPOWMCTBa O MaKcC. KONIMYeCTBE UCMOMb3ye-
MbIX Kamncys.

—— TonoBska ycTpo#cTsa He Hbina NNOTHO, A0
ynopa, BBMHYeHa B 6annoH

—— YnnoTHeHVe rofNoBKK He BbiNo YyCTaHOBNEHO.
BbinonHuTe «CHpoc paBneHuns» n BHOBb
BBEAMTE yCTPOMCTBO B AeicTBumE.

—— Hacagaka ans ykpaweHnus 6ntog He bbina
HaBuHYeHa. BeinonHute «Cobpoc paBneHuns»

1 BHOBb BBENTE YCTPOMCTBO B leicTBMe.

—— Topnbiwko 6annoHa noBpexaeHo.

«Cbpoc gasneHus». OTnpasbTe yCTPONCTBO
B KOMMaHWo ISLnnu ee LeHTP CEPBUCHOTO
obcnyxuBaHus.

5. /lcnonb3oBaHO CAMLWKOM MHOTO Kancyn
—— CobniopaiTe ykasaHus B cneyndukaumm
YCTPOWMCTBa O MakKc. KonunyecTtse
MCNONb3yeMbIX Kamncyn.
—— BbinonHute «CHpoc naBneHmns» 1 BHOBbL
BBEAMTE yCTPOMCTBO B AeicTBUE.

BuigaBnuBaemMoe 13 ycTpoiicTea cofepXumoe nmeet
CNIULLIKOM XUAKYIO KOHCUCTEHUUIO

1. YcTpoiicTBO BbiN0 NepenonHeHo

BeinonHuTte «CHbpoc faBneHus», BoineinTe

NULHee COAepPXMMoe 1 BHOBb BBEANUTE

YCTPOWCTBO B lelcTBue.

—— CobntofaiTe yKasaHus 0 MaKCUManbHoO M
eMKOCTH.

2.YCTpoMCTBO CANWKOM Mano BCTPSXMBaANOCh 1Mbo
COBCEM He BCTPAXMBaNOCh
—— CobniopaiiTe ykasaHus o YacToTe BCTPS-
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xuBaHus www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

3. CoaepxnMoe HegoCTaTOUHO XONOAHOE
—— [loMecTuTe 3aN0NHEHHOE 1 TOTOBOE K
SKCMnyaTaumm yCTponcTBO LSi B X0noAnnbHUK
Ha 1-2 vaca.
—— B uvHTepBanax Mexpay Mcnonb3oBaHeM
XPaHWTe 3ano/IHEHHOE YCTPOMCTBO ISL B
XONOAHOM MecTe.

4.Kancyn ncnosnb3oBanoch CANLWLKOM Mano, MMbo oHu
6bI1N HEMOAXOAALLErO TUNA
—— CobntopaiiTe ykasaHus B cneundukaLmnm
YCTPOMCTBa O MaKC. KONIMYECTBE UCMOMb3ye-
MbIX Kamncyn.
—— Vlcnonb3yiiTe TONbKO OpUrnHansHbie 6annoH-
Yukn 1St ona cnmeok.

5. CAVWKOM HU3KOE CcofepxaHume )unpa B UCNonb3ye-
MbIX CIMBKaX
—— KomnaHus ISL pekoMeHAyeT NCnonb3osaTh
cnepyrouine CAnMBKKY www.isi.com/
for-professionals/whippedcream

Kancynonep)KaTenb BBUHYMBaeTCsa C TPYAOM

1. Vicnone3syeTcs HENOAXOAALL NN BanNOHYMK
—— Vlcnonb3yliTe TONbKO OPUrMHanbHble
6annoH4YumKmM (St gns cnvsok.

Kancynop,ep)KaTenb He rnpokanbiBaeTcs

1. Vicnone3syeTcs HeNoAXoAALL NN BannoHYMK
—— Vlcnonb3yiiTe TONbKO OPUrnHanbHbie
6annoH4umKmM (St gns cnvsok.

2. BannoH4YMK BCTaBNEH HE TOM CTOPOHOW
—— BcTaBbTe 6anN0HYMK NpaBUIbLHO (CM. 306pa-
weHue: VIHCTpyKums no akcnnyaTauum).

2. BckpbliBaloLWMiA 31eMeHT NoBpexAeH
—— OTnpasBbTe yCTPOMCTBO B KOMNaHuio St
VNN LEHTP CEPBUCHOrO 0BCyXMBaHUA.

He oTBUHUYMBaeTCcsa Hacapka ansa ykpalweHus 6niop,

1. Hacapka ons ykpalweHus 6004 npuBMHYEHa

CNULWKOM NNOTHO

—— BBUWH4YMBaNTe Hacaaky ANs yKpalleHus 6iog
[,0 ynopa, HO He C/IULLIKOM MAOTHO.

—— «Cbpoc fasnenusa». Ecnum Bce xe He ygaeTtcs
OTBUHTWUTb HAaCcafKy AN yKpalleHus bniof,
CBSKMUTECh C KOMMNaHnewn (St unm LeHTpom
CepBUCHOro 06CnyXmnBaHms.
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2. [MpoMexKyTouHas o4MCTKa NPpOBOANNACh Hepery-
NApHO
—— [1pOMeXyTOUYHYIO OYMCTKY HeobxoanmMo
BbINOMHATH KaXkable 1-2 vaca.
—— [loMecTunTe 6annoH C HacagKow nof cTpyto
NUTbEBOW BOAbl M OYNCTUTE HaCaﬂ,K)’
NPOTEYHOW TennoW BOAJOM.

Mpwu akcnnyaTauum ras npocavymnBaeTcs CKBO3b
cbeMHylo konby unu Hacaaky Ans ykpawenus 6naiof

1. YcTpoicTBo ncnonb3yetcs 6e3 NpUBUHYEHHOM
Hacafku
—— [lepen ycTaHoBKOM 6annoHumka ybeamntecs,
4YTO HacafKa Ana ykpalweHus 6nton npuBNHYe-
Ha K CbeMHOW Konbe.
—— BbinonHuTe «CHpOC faBneHns» n BHOBbL
BBEAMTE yCTPOMCTBO B AeiCTBuUE.

2. YnnoTHeHWe B CbeMHOMN Konbe noBpexaeHo
HeobxoaMMO 3aMeHNTb CbeMHYI0 Konby — OHa
AOCTYMHa Kak OpUriHanbHas 3anacHas geTans
NpPOV3BOACTBA KOMMaHum iSi.

Mpw akcnnyaTaunm raz npocaunBaeTcs MEXAY
6annoHoM v ronoskoim

1. OTCcyTCTBYET yNAOTHEHNE FONOBKM
—— BbinonHute «CHpoc gaBneHns», BCTaBbTe
YMAOTHEHWE B FrOMOBKY.

2. YNnoTHEHWE rONOBKN MOBPEXAEHO

«C6poc gasneHus». Heobxoammo 3aMeHNTb
yI'I.I'IOTHeHI/Ie rOIOBKM — OHO lEI'C)CT)/I'IHC) KaK
OpUWrMHanbHas 3anacHas geTasnb NPOV3BOA-
cTBa KOMMNaHuu LSt

3. lonoBKa HEOCTATOYHO NNOTHO NMPUBUHYEHA
—— B cooTBeTcTBUM C MHCTPYKLUWMel no
SKCMAYyaTaLMm NAOTHO MPUBUHTUTE FONOBKY
K Bannony.

4. MNoBpexaeH BepPXHUiA Kpait kopnyca 6annoHa
—— BbinonHute «CHpoc paBneHus», oTnpasbTe
YCTPOWMCTBO B KOMMaHuMo (SLnunu ueHTp
CepBUCHOro 0HCyXMBaAHMS.
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ObcnyxumBaHue.

Jiobyto 3anacHyto feTans MOXHO npuobpecTun
OTAENbHO MO BbIFOAHOM LieHe.

[nsa 3aka3a 3anacHbix geTanen obpatanTecs K
MeCTHOMY aunepy. B ABCTpuM 3To MOXHO cienaTb
Takxke no an. agpecy info@isi.com.

Ona peMoHTa Heobxoa4MMO BbiCbINATh yCTpOl;ICTBO
TONbKO B MONMHOM KOMMNAaeKTaunun.
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Dziekujemy
za Wwybor
urzadzenia iSt.

Prosimy o doktadne zapoznanie
sie z instrukcja obstugi przed

plerwszym uzyciem urzadzenia.
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Odkryj swiat (St

OdwiedZ strone internetowa firmy
(St il dowiedz sie wiecej o naszej bogatej
ofercie: nasz bogaty zbior przepisow,
utozonych od bardzo prostych do
najbardziej wyrafinowanych, otworzy
przed Toba petnie kulinarnej roznorod-
nosci iSi. Daj sie zainspirowac!

Chcesz skontaktowac sie bezpo-
srednio z ekspertem kulinarnym? Nie
ma problemu! Na blogu firmy 1St nasz
szef kuchni odpowie na Twoje pyta-

nia. Co wiecej, na biezaco bedziesz
otrzymywac interesujace informacje o
firmie iSi. Po prostu zajrzyj tam!

Dodatkowo, strona internetowa firmy
(St zawlera szczegotowe informacje
na temat wszystkich urzadzen i
akcesoriow firmy iSi.

Wyczerpujaca instrukcja obstugi,
dostepna w formie elektronicznej,
przekaze Ci wszystkie informacje
dotyczace uzytkowania,
czyszczenia i usuwania usterek
w urzadzeniach firmy iSi.

www.ist.com/culinary

Pytania prosimy kierowac na adres
info@isi.com
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Gwarantowana jakosc:

Kazde urzadzenie firmy iSijest doktadnie
sprawdzane przed opuszczeniem fabryki. Firma
1St udziela 2-letniej gwarancji na materiaty i
wykonanie, o ile usterki nie powstaty wskutek
nieprawidtowego uzytkowania. Gwarancja

obowiqzuje od daty na dowodzie zakupu.

Zarejestruj sie teraz online, a my rozszerzymy
zakres Twojej gwarancji!

Skorzystaj z zalet: 3-letnia gwarancja na mate-
riat twykonanie.

Gwarancja obowiqzuje wytacznie w przypadku
uzytkowania oryginalnych czesci urzadzenia
S, zgodnie z lista elementow produktu firmy
1St. Niezawodne dziatanie urzadzenia mozemy
zagwarantowac wytacznie pod warunkiem
stosowania nabojow iSi. Roszczenia gwaran-
cyjne it odszkodowawcze nie obejmuja btedow,
uszkodzen i szkod powstatych w wyniku nie-
zapoznania sie z instrukcja uzytkowania oraz
zawartymi w niej zasadami bezpieczenstwa
i/lub niestosowania sie do nich.

Po prostu zaloguj sie
{ zagwarantuj sobie korzysci:
wwuw.isi.com/warranty
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Maks. cisnienie 30 bar
robocze PS
Min. temperatura 1°C
robocza
Maks. temperatura 30°C
robocza
Maks. pojemnosc 0,5L

1L
Maks. liczba nabot Tnabojdo

smietany iSi (0,5 L)
2 naboje do
smietany iSi(1L)

Zastosowanie

Dopuszczone

do uzytku
przemystowego.

Do przygotowywania
swiezej smietany i
deserow.

Do zastosowania tylko
do potraw zimnych.

Wykaz materiatow.

Nazwa

Materiat

Butelka

stal szlachetna

Gtowica urzadzenia

POM, silikon, stal
szlachetna, mosiadz
niklowany, PU

Uszczelka gtowicy

TPE

Korcowka do garni-
rowania

PP, stal szlachetna

Uchwyt naboju

Silikon,
stal szlachetna

Ttok

POM, NBR, stal
szlachetna

Dane techniczne moga ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia.
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Zasady
bezpieczenstwa.

Niestosowanie sie do instrukcji bezpieczen-
stwa oraz do wszelkich zalecen dotyczacych
obstugi i konserwacji produktéw firmy iSi moze
skutkowaé nieprawidtowym funkcjonowaniem
systemu lub spowodowac obrazenia ciata badz
szkody materialne.

—— Urzadzenie iSijest dopuszczone wytacznie
do zastosowania zgodnego z danymi
technicznymi!

—— W celu unikniecia btedow w obstudze
nalezy doktadnie przeczytac instrukcje
uzytkowania i przechowywac ja w bez-
piecznym miejscu!

—— Nigdy nie uzywadc sity!

—— Urzadzenie iSi przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dziect!

—— Nigdy nie przechowywac ani nie uzytko-
wac urzadzenia w temperaturze nizszej
od minimalnej i wyzszej od maksymalnej
temperatury roboczej!

— Uzywac tylko napetnionego urzadzenia!

—— Niedozwolone sq zastosowania do bardzo
niskich temperatur, np. z ptynnym azotem!

—— taczyc ze soba jedynie gtowice urzadzenia i
butelke tego samego typu!

—— Nigdy nie taczy¢ produktow innych produ-
centow z czesciami urzadzenia iSt!

—— Nie przykrecac gtowicy krzywo!

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
smietany iSi!

—— Podczas wkrecania nabojow nie pochylac¢
sie nad urzadzeniem!
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—— Urzadzeniejest zbiornikiem cisnieniowym!
Upadek urzadzenia lub jego uszkodzenie
(np. pekniecie, znieksztatcenie) moze stac
sie zZrodtem zagrozenia. W takiej sytuacji
nie nalezy uzywac urzadzenia! Nalezy
zleci¢ kontrole urzadzenia w placowce
serwisowej firmy iSi!

—— Nigdy nie odkrecac gtowicy od urzadzenia
bedacego pod cisnieniem!

— Nie uzywac dzwignijako uchwytu do
przenoszenia!

—— Prawidtowe oczyszczenie jest bezwzgled-
nie konieczne w celu zapobiezenia zatkaniu
urzadzenia. Przed kazdym uzyciem nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie iSi zostato pra-
widtowo oczyszczone!

—— Rozktadanie urzadzenia na czescijest
dozwolone tylko zgodnie z ilustracja
dotyczaca czyszczenial

—— Przed czyszczeniem nalezy sprawdzic¢
odpornosc¢ materiatu na stosowane ptyny
czyszczace lub dezynfekujace!

—— Nie zmieniac¢ konstrukcji urzadzenia iSi.
Prowadzi to do wygasniecia gwarancji t
wykluczenia odpowiedzialnosci!

—— Nigdy nie stosowac nabojow innego typu
niz podane i nigdy nie przepetniac¢ urzadze-
nia! To gwarantuje, ze nie zostanie przekro-
czone maksymalne cisnienie robocze!

— Jezelinie mozna zredukowac cisnienia
do zera, skontaktowac sie z firma iSi lub
placowka serwisowa!

WSKAZOWKA: Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia iSi z gwintu ttoka nalezy usunac za-
bezpieczenie transportowe. Wykonac doktadne

czyszczenie, jak pokazano na ilustracjt.

WSKAZOWKA: Aby uniknac tworzenia sie
grudek, przed napetnieniem nalezy catkowicie
rozpuscic sktadniki w proszku, cukier itp. w
niewielkiej ilosci cieczy. Nie uzywac sktadnikow
zawlerajacych miazsz lub pestki owocow!
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Instrukcja uzytkowania.

Napetni¢ na zimno smietana/deserem na
bazie smietany.

Smietane/deser na bazie smietany serwowac
z urzadzenia w mozliwie krotkim czasie przed
spozyciem.

Przygotowanie

1.
2.
3.

Wtoz uszczelke do gtowicy.
Wto7 ttok w gtowice urzadzenia.

Nakrec¢ koncowke na ttok, niezbyt mocno,
lekko, do wyczucia oporu.

. Napetnij butelke produktem.

WSKAZOWKA: Nie napetniac¢ powyzej linit
,MAX." — przestrzegac¢ informacji podanych
na dnie butelki. Nie przepetniac! Pozosta-
wienie pustej przestrzenijest niezbedne

do uzyskania optymalnego efektu ubicia.
Stosowac pojemnik z miarka do odmierzania!

Przygotowanie do uzycia

5.
6.

Nakrec gtowice prosto i mocno na butelke.

Wtoz do uchwytu oryginalny naboj do
smietany iSt.

WSKAZOWKA: Nie nalezy przykrecac naboju,
jeslina ttoku nie jest nakrecona koncowka do
garnirowania.

. Nakrec na gtowice uchwyt z wtozonym

nabojem, tak aby cata zawartose naboju
przedostata sie do urzadzenia.

UWAGA: Urzadzenie znajduje sie obecnie
pod cisnieniem!

. Szesciokrotnie mocno wstrzasnij urzadze-

niem.

. Odkrec¢ uchwyt twyjmij pusty naboj. Przekaz

go do punktu odbioru materiatow do ponow-
nego przetworzenia.
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WSKAZOWKA: Ciche syczenie podczas
odkrecania uchwytu jest normalnym
zjawiskiem.

10. W przypadku urzadzenia iSi o pojemnosci
Tlwykonaj czynnosci 6-9 powtornie.

Obstuga

11. W celu dozowania zawartosci trzymaj
urzadzenie do gory dnem (koncowka do
garnirowania ustawiona ptonowo i skiero-
wana w dot!) i delikatnie wceisnij dzwignie.

WSKAZOWKA: Przy pierwsze] probie nalezy
sprawdzi¢ konsystencje produktu. Jezeli
konsystencja jest jeszcze zbyt ptynna,
ponownie wstrzasnac urzadzeniem.

Czyszczenie.

Czyszczenie zasadnicze

WSKAZOWKA: Nalezy przestrzegacd

informacji zawartych na ilustracji
dotyczacej czyszczenia!

1. Wceisnij dzwignie, az urzadzenie zostanie
catkowicie oproznione i nie bedzie znajdo-
wac sie pod cisnieniem. Odkrec gtowice od
butelki.

2. Odkrec¢ koncowke do garnirowania. W tym
celu przytrzymaj ttok za czesc z tworzywa
sztucznego wewnatrz gtowicy. Nastepnie
wyjmij ttok z gtowicy.

3. Aby gruntownie wyczyscic¢ urzadzenie,
zdejmij uszczelke gtowicy.

4. Resztkiproduktu sptucz recznie ciepta
woda pitng z dodatkiem zwyktego srodka
Czyszczacego i za pomoca szczotki oczyse
ttok i koncowke do garnirowania.
Catkowicie usun ttuszcz i resztki biatka!

5. Wszystkie czesci, mozna w razie potrzeby
umy¢ w zmyuwarce.
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WSKAZOWKA: W zadnym wypadku nie
nalezy stosowac specjalnych srodkdw do
stali nierdzewnej, srodkow szorujacych lub
gabek/szczotek, ktore mogag zarysowac
powierzchnie.

WSKAZOWKA: Podczas mechanicznego i
recznego czyszczenia nalezy pamietac o
wtasciwym dozowaniu preparatu czyszcza-
cego lub uzywanych jednoczesnie prepa-
ratow dezynfekujacych i czyszczacych.
Decydujace znaczenie przy czyszczeniu maja
czas oddziatywania t wybrana temperatura.

Czyszczenie zwykte

Podczas uzytkowania nalezy regularnie czyscic
korcowke do garnirowania (co 1-2 godziny).

W tym celu odkreci¢ koncowke do garnirowania
lub bezposrednio optukac ja woda pitna.

Szybkie czyszczenie

1. Wcisnij dzwignie, az urzadzenie zostanie
catkowicie oproznione i nie bedzie znajdo-
wac sie pod cisnieniem. Odkrec gtowice od
butelki.

2. Urzadzenie, w zaleznosci od pojemnosci,
napetnij 0,5 Llub 1l cieptej wody.

3. Uruchom urzadzenia z zainstalowanym
jednym nabojem do smietany iSi, zgodnie
zrozdziatem ,Przygotowanie do uzycia”,
czynnosci 5-9.

4. Nacisnac dzwignie do oporu i catkowicie
oproznij urzadzenie iSi (trzymaj urzadzenie
w pozycjidnem do gory), az zostanie
pozbawione cisnienia.

5. Na koniec przeprowadz ,czyszczenie
zasadnicze”.

WSKAZOWKA: Szybkie czyszczenie nie
zastepuje czyszczenia gruntownego.

Dezynfekcja

Wszystkie czesci stykajace sie z produktem
mozna oczysci¢ w zwykty sposob, po czym
nalezy je zdezynfekowac. Nalezy przestrzegac

instrukcji dla stosowanych srodkow czyszcza-
cych i dezynfekujacych.
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Przechowywanie.

Jezell urzadzenie iSinie zostanie natychmiast
napetnione ponownie, pozostawic jego
elementy do wyschniecia w czystym i
wentylowanym miejscu. Urzadzenie (St
przechowywac w zdemontowanym stanie.

WSKAZOWKA: Przestrzegac obowiqzujacych
przepisow dot. higieny zywnosci.

Usuwanie usterek.

Redukcja cisnienia

Ustawic¢ urzadzenie prosto, nad wylotem
koncowki do garnirowania przytrzymac
szmatke i tak dtugo delikatnie wciskac¢
dzwignie, az cate cisnienie ulotnisie z
urzadzenia iSi. Dopiero wtedy odkrecic¢
gtowice urzadzenia od butelki.

Jezelinie mozna zredukowac cisnienia
do zera, skontaktowac sie z firma iSi lub
placowka serwisowa.

Nie mozna wyjac¢ zawartosci lub urzadzenie
iSi pryska

1. Zatkanie nierozpuszczonymi sktadnikami,
np. cukrem
—— Wykonac¢ procedure ,Redukcja
cisnienia”, a nastepnie ,Gruntowne
czyszczenie”.
—— Upewnic sie, ze cukier zostat catkowicie
TOZPUSZCZONY.

2. Zbyt sztywna smietana lub produkt zawiera-
jacy smietane

—— Przy kolejnym uzyciu zmniejszyc
intensywnosc i czestotliwosce cykli
potrzasania.

—— Przestrzegac informacji dotyczacych
czestotliwosci potrzasania
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream
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. Ze wzgledu na zbyt mocne chtodzenie
zawartosc jest za bardzo zbita
—— Pozostawic urzadzenie w temperaturze
pokojowej na ok. 5-10 minut.
—— Przestrzegac temperatury roboczej
urzadzenia iSi.

.Brak cisnienia/zbyt niskie cisnienie w
urzadzeniu

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
smietany iSi.

—— Nie uzywac ponownie pustych nabojow.
Przekazac je do punktu odbioru materia-
tow do ponownego przetworzenia.

—— Urzadzenia uzywac tylko i wytacznie w
potozeniu do gory dnem, z ustawiona
pionowo korncowka do garnirowania.

W przeciwnym razie dojdzie do utraty
cisnienia.

—— Przestrzegac¢ maksymalnej liczby
stosowanych nabojow, podanej w
danych technicznych urzadzenia.

— Gtowica nie zostata nakrecona do oporu
na butelke.

—— Nie wtozono uszczelki gtowicy.

Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”
i ponownie uruchomic urzadzenie.

—— Nie nakrecono koncowki do
garnirowania. Wykonac procedure
,Redukcja cisnienia” i ponownie
uruchomic¢ urzadzenie.

—— Szyjka butelki zostata uszkodzona.
,Redukcja cisnienia”. Odestac urzadzenie
do firmy St lub najblizszej placowki
serwisowe).

. Zastosowano zbyt wiele nabojow
—— Przestrzegac¢ maksymalnej liczby sto-
sowanych nabojow, podanej w danych
technicznych urzadzenia.
—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”
{ ponownie uruchomic¢ urzadzenie.
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Konsystencja produktu jest zbyt luzna

1. Urzadzenie zostato napetnione zbyt duza
iloscia produktu.

—— Wykonac¢ procedure ,Redukcja
cisnienia”, wyla¢ nadmiar produktu i
ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

—— Przestrzegac¢ maksymalnego poziomu
napetnienia.

2. Urzadzenie zostato zbyt lekko wstrzasniete
lub nie zostato wstrzasniete w ogole.

—— Przestrzegac informacji dotyczacych
czestotliwosci potrzasania
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

3. Zawartosce nie jest wystarczajaco zimna
—— Napetnione t gotowe do uzytku urzadze-
nie (St wtozyc¢ na 1-2 godzin do lodowki.
—— Aktualnie nieuzywane, napetnione
urzadzenie iSi przechowywac w
chtodnym miejscu.

4. Uzyto zbyt matej liczby nabojow lub naboje
sa nieodpowiednie
—— Przestrzegac¢ maksymalnej liczby
stosowanych nabojow, podanej w
danych technicznych urzadzenia.
—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
smietany iSi.
5. Uzyta smietana ma zbyt niska zawartosc
ttuszczu
—— FirmaiSi zaleca uzywanie nastepujacej
smietany www.isi.com/
for-professionals/whippedcream

Trudnos$é w dokreceniu uchwytu naboju

1. Zastosowano nieodpowiedni naboj
—— Stosowac tylko oryginalne naboje
do smietany iSi.

Nabdj do smietany nie zostat przebity

1. Zastosowano nieodpowiedni naboj
—— Stosowac tylko oryginalne naboje
do smietany iSi.

2. Naboj zostat wtozony odwrotnie
— Wtozy¢ naboj prawidtowo (patrz
tlustracja: ,Instrukcja uzytkowania”).
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3. Bolec do przebijania zostat uszkodzony
—— Odestac¢ urzadzenie do firmy iSi lub
placowki serwisowej.

Nie mozna odkreci¢ koncéowki do garnirowania

1. Koncowka zostata przykrecona zbyt mocno

—— Przykrecic¢ koncowke nie za mocno,
lekko, do wyczuclia oporu.

—— ,Redukcja cisnienia”. Jesliw dalszym
ciagu nie mozna odkreci¢ koncowki do
garnirowania, nalezy odestac urzadzenie
do firmy iSi lub placowki serwisowej.

2. Nie przeprowadzano regularnego czyszczenia
zwyktego

—— Czyszczenie zwykte nalezy wykonywac
co1-2 godzin.

—— Butelke trzymac z koncowka do garniro-
wania skierowana w dot pod strumie-
niem wody pitnej i oczysci¢ koncowke
biezaca, ciepta wodda.

Podczas uruchamiania przez ttok lub koncéwke
do garnirowania ulatnia sie gaz

1. Urzadzenie zostato uzyte bez nakreconej
koncowki
—— Przed wkreceniem naboju sprawdzice,
czy na ttok zostata nakrecona koncowka
do garnirowania.
—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”
{ ponownie uruchomic urzadzenie.

2. Uszczelka ttoka zostata uszkodzona
—— Nalezy wymienic ttok — jest on dostepny
jako oryginalna czes¢ zamienna iSt.

Podczas uruchamiania ulatnia sie gaz miedzy
butelka a gtowica

1. Brak uszczelki gtowicy
—— Wykonac¢ procedure ,Redukcja
cisnienia”, wtozyc¢ uszczelke do gtowicy.

2. Uszczelka gtowicy zostata uszkodzona
—— ,Redukcja cisnienia”. Nalezy wymienic¢
uszczelke ttoka — jest ona dostepna jako
oryginalna czesc¢ zamienna iSi.

3. Gtowica nie zostata odpowiednio mocno
dokrecona
—— Nakreci¢ mocno gtowice na butelke
zgodnie z instrukcja.
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4. Korpus butelki zostat uszkodzony na gornej
krawedzi
—— Wykonac¢ procedure ,Redukcja
cisnienia”, odestac urzadzenie do firmy
St lub placowki serwisowej.

Serwis.

Czescizamienne sq dostepne pojedynczo,
w korzystnych cenach.

Aby zamowic¢ czesci zamienne, skontaktuj
sie ze sprzedawca. W Austrii zamowienia
mozna sktadac takze poczta e-mail pod
adresem info@isi.com.

Do naprawy nalezy przestac cate urzadzenie.
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Dekujeme, ze
jste se rozhodli

Pro pristroj iSt.

Pted prunim uvedenim
do prouozu si prosim peclivé
predtéte ndvod k pouziti.
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Objeute suet (Si:

Nauvstivte webove stranky spolec¢nosti
iSi, kde naleznete spoustu informaci o
nasi rozmanité nabidce: Nase obsahla
sbirka receptl (od jednoduchych
pokrmU az po kreativné rafinovanda
jldla) pred vami odhali celou kulindarskou
rozmanitost iSi. Nechte se inspirouat!

Chcete se obrdtit primo na kucharskeho
profesiondla? Zadny problém!

Ndas sefkuchar rad zodpouil vase
dotazy na blogu iSi. Krome toho budete
pribezné dostauat nové zajimauve
informace tykajici se vyrobk iSi.

Neuvdhejte nahlednout!

Na webovych strankach iSi nauic
najdete podrobneé informace o vsech

pristrojich iSi a jejich prislusenstul.
Podrobny online ndvod k pouziti vam
poskytne veskeré informace o uvedeni
do provozu, ¢isténi a odstranovdni
zdvad pristroju iSi.

www.isi.com/culinary

V pfipade dotazd piste
na adresu info@isi.com
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Zarucend kvalita:

Kazdy pristroj iSije pred opustenim zavodu
peclivé prezkousen. Spolecnost iSi poskytuje
2letou zaruku na materidl a zpracoudni, pokud
zduady nevzniknou z ddvodu nesprauného

pouziti. Zaruka plati od data ndkupnim dokladu.

Pokud se nyni zaregistrujete online, rozsitime
vasi zdruku!

Vyuzijte uyhody: 3 roky zdruka na material a
zpracovdni.

Zdruka plati pouze pfipouziti origindlnich
soucdsti pristroje od spolec¢nosti iSi podle
seznamu soucdst{ vyrobku. Bezvadnou funkci
pristroje lze zarucit pouze privyhradnim
pouzivdani bombicek iSi. Na zdvady, poskozent
andsledné skody zplsobené predeuvsim nere-
spektovdnim nebo neptrectenim nduodu k
pouziti a ptislusnych bezpecnostnich pokynt
se zaruka ani odpovednost neuztahuje.

Jednoduse se prihlaste

a zajistéte st vyhody:
wwuw.isi.com/warranty
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Max. provozni tlak PS 30 bar

Min. prouvozni teplota 1°C

Max. provozni teplota 30°C

Max. objem ndaplné 0,5L
1L

Max. poc¢et pouzitych
bombicek

138lehackoua
bombi¢ka iSi (0,5 L)

2 slehackove
bombic¢ky iSi(1L)

Pouzitl

Ur¢eno pro komeréni
pouziti.

Pro ¢erstuou slehacku
adezerty.

Pouze pro pouziti za
studena.

Seznam materialcl.

Oznadeni

Material

Lahevu

Uslechtila ocel

Hlava pristroje

POM, silikon,
uslechtila ocel,
poniklovand mosaz,
PU

Tesneni hlavy

TPE

Zdobic{ hubice

PP, uslechtild ocel

Drzdak bombicky

Silikon,
uslechtild ocel

Vyjimatelny pist

POM, NBR,
uslechtila ocel

Technickeé udaje se mohou zménit bez predcho-

ziho upozornent.
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Bezpecnostni pokyny.

Nedodrzouvdni bezpe¢nostnich pokynu, resp.
veskerych doporuéeni pro manipulaci s vyrob-
ky iSiajejich udrzbu maze mit za ndsledek
chybnou funkci systému, zranéni a/nebo mate-
ridlni skody.

—— PristrojiSije urcen vyhradne pro pouziti v

souladu s udaji o pristroji!

—— Peclive siprec¢téte navod k pouzitia
uschovejte jej, zamezite tak chybdam z
ddvodu spatne obsluhy!

—— Nepouzivejte hrubou silu!

—— Uchovavejte pristroj iSi mimo dosah deti!

—— Nikdy neskladujte a nepouzivejte piistroj
{Si mimo pouvoleny rozsah prouoznich
teplot!

—— Pristroj prouvozujte pouze v naplnéném
stavu!

—— Kryogennipouzit(, napt. s kapalnym
dusikem, neni ptipustne!

—— Hlavu pristroje kombinujte vzdy pouze s
lahvui stejneho typu!

—— Nikdy nekombinujte vyrobky jinych
vyrobcl se souc¢dstkami iSi!

—— NeSroubujte hlavu ptistroje nasikmo!

—— Pouzivejte pouze origindalni slehackoue
bombicky iSi!

—— Behem Srouboudni bombicky se nenahy-
bejte nad pristroj!
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—— Pristrojje tlakouda nadoba! Ndraz nebo
poskozen{ (napt. trhlina nebo deformace)
jej mohou poskodit tak, ze mize byt
nebezpecny! Takovy pristroj nesmi byt
pouzivdan! Nechte jej prezkouset servisnim
pracovistém spolec¢nosti iSi!

—— Nikdy neodsSroubujte hlavu pristroje, je-li
pristroj pod tlakem!

—— Nenoste pristroj za paku!

—— Aby nedoslo k ucpdni ptistroje, je nezbytné
nutné prouvadét jeho dikladne cistent! Pred
kazdym pouzitim ovétte, zda byl pristroj iSi
dikladné vydistén!

—— PristrojiSirozebirejte pouze podle vyobra-
zeni k ¢isténd!

—— Pred ¢isténim je zapottebi vyzkouset odol-
nost materialu vaci pouzitemu cisticimu a
desinfek¢nimu roztoku!

—— Neprouddeéjte na ptistroji iSi zadne zmeny!
Mohly by vest ke zruseni zaruky!

—— Nikdy nepouziuejte vice bombicek, nez je
uvedeno, a nikdy pristroj neprepliujte! Tak

zajistite, ze nebude ptekrocen maximalni
pouoleny prouozni tlak!

—— Pokud nelze snizit tlak, kontaktujte prosim
spolec¢nost iSi nebo servuis.

POZNAMKA: Pred prunim pouzitim ptistroje iSi

odstrante prepravni pojistku z pistoveho zdvitu.
Prouedte dikladneé ¢isténi podle ndakresu.

POZNAMKA: Pro zamezen{ tuorby hrudek roz-
pustte pred plnénim praskouveé prisady, cukr
atd. v malém mnozstui tekutiny. Nepouzivejte
prisady s ovocnou duzinou nebo jaderky.
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Koszonjuk, hogy
eqgy 1St keszulek
mellett dontott.

Kerjlk, hogy gondosan oluassa
el a hasznalati utmutatot
az elsé izembe helyezés eldtt.
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Fedezze fel
az iStvilagat:

Latogasson el az iSt weblapra,
es tudjon meg tobbet a szeleskord
kindlatunkrol: A terjedelmes recept-
gyljtemenyunk az egyszerlden jotol a
kreativan rafindltig, az iSi teljes konyhat
sokoldalusagdt nyitja meg On eldtt.
Hagyja magdt inspiralni!

Szeretne inkdbb egy mesterszakdcshoz
fordulni? Nincs akadalya! Az iSi
blogon a mesterszakdacsunk szivesen
meguadlaszolja a kerdeéseit. Ezenkivul
folyamatosan, Uj es erdekes
informdaciokat kaphat az iSi-rél.
Nezze meg!

Az ISt weboldal részletes
termekinformaciokkal latja el
Ont valamennyi iSi eszkdzzel és
kiegészitduel kapcsolatban.

A kimerité online haszndlati utmutato
részleteiben mutatja be Onnek azisi
készllékek izembe helyezési, tisztdsi
és hibaelhdritdsi munkafolyamatait.

www.isi.com/culinary

Kerdesek eseten erdeklddjon
az info@isi.com cimen.
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Garantdalt mindseg:

Minden iSi készuléek alapos vizsgdlaton esik

at az Uzem elhagydsa eldtt. Az (St 2 éves
garanciat vallal az anyagra és a feldolgozasra,
amennyiben a keletkezett karosoddsok,

nem szakszerUltlen haszndlatbol erednek.

A garancia a vdasarlast igazolo bizonylaton
taldlthato datumtol érvényes.

Regisztrdljon online most, és bévitse kia
garancidat!

Eluezze az elénydket: 3 éu garancia az anyagra
es a feldolgozasra.

A garancia csak iSi eredeti keszllekalkatreszek
(a termek-alkatreszlistanak megfeleléden)
haszndlata esetén érvenyes. A keszulek
kifogdstalan mikodeéset csak akkor tudjuk
garantdlni, ha kizarolag iSi patronokat hasznal
hozzd. Az olyan hibdkert, karokeért es kdzvetett
kdrokert, amelyek kilondsen a hasznalati
dtmutatoban es azok biztonsagi tudnivaldiban
lefrtak figyelmen kivll hagydasabol és/vagy

el nem olvasdsabol erednek, sem garancidlis
kotelezettseg, sem feleldsseguallalds nem
terheli a vdllalatunkat.

Jelentkezzen és biztositsa
az ezzeljaro elényoket:
wwuw.isi.com/warranty
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Keszlulekadatok.

Max. Uzeminyomds 30 bar

Min. uzemihémer- 1°C

seklet

Max. uzemihémer- 30°C

seklet

Max. toltéterfogat 0,5L
1L

A hasznalando patro-
nok max. szama

Thabpatron (0,5 L)

2 habpatron (1L)

Haszndlat Ipart alkalmazasa
engedeéelyezett.
Friss, valodi
tejszinhabhoz és
edessegekhez.
Csak hidegen torténd
alkalmazdasokhoz.

Anyagjegyzek.

Megnevezés Anyag

Palack Nemesacel

Keészulekfej POM, szilikon,
nemesacel,
horganyzott
sargareéz, PU

Fejtomites TPE

Diszitédcsd PP, nemesacel

Patrontarto Szilikon, nemesacél

Kinyomo dugattyu

POM, NBR,
nemesacel

MUszaki adatok valtozhatnak elézetes ertesités

néelkul.
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Biztonsagl tudnivalok.

A biztonsdgi tudnivalodk, ill. az iSi termékekkel
valé bdndsmaodra és azok karbantartdsara
vonatkozé bdarmilyen ajanlasok figyelmen kiviil
hagydsa, a rendszer hibds mikodéséhez ve-
zethet, valamint sériiléseket és / vagy anyagi
karokat okozhat.

—— Az St keszlleknek kizdrolag a keszilekada-
toknak megfeleld haszndlata engedelye-
zett!

—— Akezelési hibdk elkerllése érdekében
figyelmesen olvassa el és drizze meg a
hasznalati utmutatot!

—— Ne alkalmazzon erészakot a keszlléek
hasznalata soran!

—— Az iSikeszlleket tartsa gyermekektol
tduol!

—— Az iSikeszlleket ne taroljq, illetve
ne haszndlja a min. és max. tzemi
hémersekleten kivul!

—— Kizarolag feltoltott keszlléket helyezzen
Uzembe!

—— HUtési feladatokra, pl. folyekony
nitrogénnel tortéend alkalmazdsa nem
megengedett!

—— Kizdrdlag azonos tipusu készilékfejet és
palackot kombindljon egymassall

—— Sohase kombindljon mads gydrtmanyu
alkatreszeket iSi alkatreszekkel!

—— Ne csavarja fel ferden a keszllekfejet!

—— Csak eredetiiSi habpatronokat haszndljon!

—— Apatron becsavardsakor ne hajoljon a
keszllek fole!
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—— Akészllek nyomdstartdlynak mindsul!
A készllék leesése uagy seruléese (mint pl.
repedések vagy deformdaciok) veszelyfor-
rdstjelentenek, ezért azt nem szabad ujra
hasznalni! Ellendriztesse a keszuleket az iSi
szervizmUlhelyeben!

—— Ne csavarja le a keszuléekfejet a nyomas
alatt allo keészulekrol!

—— Ne hasznadlja a kinyomo kart hordozokent!

—— Aszakszerd tisztitds feltétlenlul szikseéges
a keészulek elduguldsanak elkerilese
erdekeben. Minden egyes hasznalat eldtt
ellendrizze, hogy a keszllék tisztitasa
szakszerlen tortent-e!

—— Az {Sikészlleket csak az dbranak
megfelelden, szétszerelt dllapotban
tisztitsa!

—— Tisztitas eldtt ellendrizze az alkalmazni
kivant tisztito, ill. fertdtlenitd oldat
anyagdnak osszeférhetdseget!

—— Ne ueégezzen vdltoztatasokat az iSi
keszlléken. Ez a garancidnk megszlinéset
es a feleldssegudllalasunk kizarasat vonja
magaual!

—— Soha ne haszndljon az eléirt mennyisegnéel
tobb patront, ill. soha ne téltse tul a készi-
leket! Ez biztositja azt, hogy a megadott
Uzeminyomas ne legyen tullépue!

—— Haualamimiatt nem szlntethetd meg a
nyomds, akkor lépjen kapcsolatba az iSi
ceggeluagy a legkdzelebbi szervizzel!

MEGJEGYZES: A7 iSi késziilék els® haszndla-

ta eldtt tavolitsa el a szallitasi biztositokat a
dugattyumenetrol. Végezze el a keszuléek alapos
tisztitdsdt a tisztitdst abrdanak megfeleld mo-
don.

MEGJEGYZES: A por alaku adalékokat, cukrot
stb. a feltoltés eldtt oldja fel teljesen nemi
folyadekban, hogy ne képzddjenek kis csomok.
Ne haszndljon husos gyimolcsoket vagy
magokat az adalekokban!
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Huala sto ste se
odlucili za kupnju
ISt uredaja.

Prije prue primjene pruo

pazljivo procitajte upute
za uporabu.
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Otkrijte iSi svijet:

Posjetite internetsku stranicu
turtke iSiisaznajte vise o nasoj
Sirokoj ponudi: Nasa opsezna zbirka
recepata, od jednostauno dobrih do
kreatiuno profinjenih, pruzit ce Vam
suu 1St kulinarsku raznolikost.
Budite inspirirant!

Zelite li se izravno obratiti profesio-
nalnom kuharu? Nema problema!
Na iSt blogu nas glauni kuhar rado
¢e odgouoriti na sva Vasa pitanja.

Osim toga, stalno ¢ete dobivati nove
L zanimljive informacije o turtkii
proizuodima iSi. Posjetite nas!

Internetska stranica turtke iSi takoder
¢e Vam pruziti detaljne informacije o

suim uredajima t opremi iSt.
Opsezan internetski priru¢nik pruza
Vam sve detalje vezane za rukovanje,
¢isc¢enje i otklanjanje poteskoca pri
upotrebi uredaja iSi.

www.isi.com/culinary

Ako imate pitanja, posaljite nam
e-mail na adresu info@isi.com
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Zajamcena kualiteta:

Svaki uredqgj iSi temeljito se provjeraua prije
nego Sto napusti tvornicu. Turtka iSi daje

2 godine jamstua za materijal t izradu, pod
uvjetom da do problema ne dode uslijed
neprauvilne upotrebe. Jamstuo vurijedi od
datuma kupnje.

Registrirajte se sada na internetu i mi ¢emo
produljiti Vase jamstvuo!

UZluajte u pogodnostima: 3 godine jamstua na
materijal i izradu.

Jamstuo urijedi samo uz upotrebu originalnin
dijelova iSi prema popisu dijelova proizvoda.

Za besprijekorno funkcioniranje uredaja moze-
mo jamditi samo ako se upotrebljavaju iskljucivo
{Si patrone. Za greske i posljedi¢ne Stete koje
nastaju ponajuise zbog nepridrzavanja i/il
neditanja uputa za uporabu i u njima sadrzanih

sigurnosnih napomena ne postoji mogucnost
zahtjeva za jamstuom il odgouornoscu.

Prijavitese i
osigurajte si pogodnosti:
wwuw.isi.com/warranty
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Maks. radni tlak PS 30 bar
Min. radna 5

1°C
temperatura
Maks. radna °
temperatura s0°¢

O,5L
Maks. kapacitet

1L

Maks. broj patrona
koje se mogu

1patronaza
urhnje (St (0,5 L)

upotrijebiti 2 patrone za
urhnje iSt(1L)
Primjena Odobreno za

komercijalnu
primjenu.

Za ¢isto svjeze
urhnje ideserte.
Samo za hladnu

primjenu.
Popis materijala.
Opis Materijal
Boca plemeniti celik

Glava uredaja

POM, silikon,
plemeniti celik,
poniklant mesing, PU

Zatuarac

TPE

Kljun strcaljke

PP, plemeniti celik

Drzac¢ patrona

Silikon,
plemeniti celik

Klip za odvajanje

POM, NBR,
plemeniti celik

Tehnicki podaci podlozni su promjenama bez

prethodne najauve.
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Sigurnosne napomene.

Nepridrzavanje ovih sigurnosnih uputa ili ostalih
preporuka za uporabu i odrzavanje proizvoda
turtke iSi moze dovesti do kvara sustava te
tjelesnih ozljeda i/ili materijalne sStete.

—— UredqjiSi odobren je za upotrebu iskljucivo
u skladu s podacima o uredaju!

—— Kako biste izbjegli pogresno rukouvanje,
pazljivo procitajte i sacuvajte upute za
upotrebu!

— Ne primjenjivati silu!

—— Drzatiuredaqj iStizvan dosega djece!

—— Uredaj iSi nikada ne pohranjivati ni
upotrebljauati na temperaturama nizima
od minimalne ili vecima od maksimalne
radne temperature!

—— Pokretati iskljuc¢ivo napunjen uredaj!

—— Nisu dopustene kriogene primjene, npr.
s tekucim dusikom!

—— Glavu uredaja kombinirati iskljucivo s
patronom istog tipa uredaja!

—— Nikada ne kombinirati druge tvornicke
proizvode s dijelouima isi!

—— Glavu uredaja nikada ne zavrtati ukrivo!

—— Upotrebljavati samo originalne patrone
za vrhnje iSi!

—— Prilikom zavrtanja patrone ne naginjati
se preko uredaja!

—— Uredqj je spremnik pod pritiskom! Pad ili
ostecenje (npr. pukotine ili deformacije)
¢ine ga izvorom opasnosti i ne smije se
ponovo upotrijebiti! Uredaj proujeriti u
seruisu iSt!

—— Nikada ne odvurtati glavu uredaja koji je
pod pritiskom!
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—— Nikada ne upotrebljavati polugu kao ru¢ku
za nosenje!

—— Pravilno je ¢iscenje obauezno kako bise
izbjeglo zacepljenje uredaja. Provjerite
prije svuake upotrebe je li uredaj iSt pravilno
ociscen!

—— Rastavite uredaj iSi samo u skladu s
ilustracijom za ¢iscenje!

—— Prije ¢iscenja provjeriti podnosljivost
materijala na upotrijebljena sredstua za
ciscenje odnosno dezinfekciju!

—— Ne mijenjajte uredaj iSi. To bi moglo dovesti
do gubitka jamstua i za posljedicu ima
iskljucenje odgovornosti!

—— Nikada ne upotrebljauajte vise patrona
nego je navedeno, odnosno nikada nemojte
prepuniti uredaj! Time se osigurava da se
nece prijeci maksimalni navedeni radni
tlak!

—— AKO ne mozete smanjiti pritisak,
kontaktirajte turtku iSt ili svoj servisni
centar!

NAPOMENA: Prije prue upotrebe uredaja iSt
uklonite s navoja klipa uredaj za zastitu pri
prijevozu. Obavite osnouno ¢iscenje kako je

prikazano na ilustraciji za ¢is¢enje.

NAPOMENA: Kako biste sprijecili stuaranje
grudica, prije punjenja u malo tekucine pot-
puno otopite praskaste sastojke, secer itd. Ne
upotrebljavajte sastojke s vo¢cnom pulpom ili
kosticamal
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/Zahvualjujemo
se vam, da ste

lzbralt aparat isi.

Pred pruo uporabo skrbno
preberite navodila za uporabo.
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OdKrijte svet ISt

Obiscéite spletno stran skupine iSi
in si podrobneje oglejte naso pestro
ponudbo. Z naso obsezno zbirko od

preprosto dobrih do kreatiuno
prefinjenih receptou boste
odkrili kulinaricno raznolikost,
kijo zagotavljajo izdelki iSt.
Naj vas navdihnejo!

Se zelite obrniti neposredno na
kuharskega mojstra? Pousem
preprosto! Na blogu iSi bodo nasi
kuharski mojstri z veseljem odgouorilt
na vasa vprasanja. Poleg tega boste
redno prejemali zanimiue nouvosti
v zvezi z izdelki iSi. Vstopite!

Na spletni strant skupine St
najdete tudi podrobne informacije
o vseh aparatih in dodatkin iSi.

V izérpnih spletnih navodilih za
uporabo so podrobno navedene vse
informacije o uporabi, ¢is¢enju in
odpravljanju napak aparatov iSi.

www.isi.com/culinary

Ce imate uprasanja, jin posljite na
e-postninaslov info@isi.com
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Zagotouljena kakovost:

Vsak aparat iSi temeljito pregledamo, preden
zapusti tovarno. Skupina iSt nudi dueletno
garancijo za morebitne napake v materialu in
priobdelavi, ¢e do napak ni prislo zaradi neu-
strezne uporabe. Garancija velja od datuma,
navedenega na racunu.

Registrirajte se na spletni strani in podaljsali
vam bomo garancijo!

Izkoristite prednosti: Triletna garancija za
morebitne napake v materialu in pri obdelauvt.

Garancija velja samo ob uporabi originalnih
delov aparata iSi, ki so navedeni na seznamu
sestavnih delou. Za brezhibno delovanje
aparata lahko jamcéimo samo, ¢e uporabljate

izkljucno bombice iSi. V primeru napak, poskodb

in posledi¢ne skode zaradi neupostevanja
splosnih in varnostnih napotkou v navodilih
za uporabo alt ker uporabnik navodil za
uporabo ni prebral, uporabnik ni upravicen
do uveljavljanja garancije ali jamstua.

Prijavite seinsi
zagotovuite ugodnosti:
wwuw.isi.com/warranty
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Podatki o aparatu.

Naju. delouni tlak PS 30 bar
Najn. delouna 1eC
temperatura
Naju. delouna 30°C
temperatura
Naju. kolicina 0,5L
polnjenja

1L

Naju. stevilo bombic
za uporabo

1bombica za
smetano (0,5 L)

2 bombici za
smetano (TL)

Podrocje uporabe

Uporaba v gostinske
namene je dovoljena.
Za svezo smetano in
sladice.

Samo za hladno
uporabo.

Seznam materialou.

Poimenovanje

Material

Steklenica

Legirano jeklo

Glava naprave

POM, silikon,
legirano jeklo,
nikljana medenina,
PU

Tesnilka glave

TPE

Nastavek za
okrasevanje

PP, legirano jeklo

Drzalo za bombico

Silikon, legirano jeklo

Dozirni bat

POM, NBR, legirano
jeklo

Tehniéni podatki se lahko spremenijo brez pred-

hodnega obuestila.
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Varnostni napotki.

Zaradi neupostevanja varnostnih napotkov oz.
vseh priporodil o ravnanju in vzdrzevanju izdel-
kov iSi lahko pride do nepravilnosti v delovanju
sistema, poskodb in/ali materialne skode.

—— Aparat iSije namenjen izklju¢no uporabi u
skladu s podatkio aparatu!

—— Da bise izognili napakam priuporabi,
skrbno preberite in shranite navodila za
uporabo!

—— Ne uporabljajte s silo!

—— Aparat iSt hranite zunaj dosega otrok!

—— Nikoli ne hranite in uporabljajte aparata iSt
zunaj najn. in naju. delovne temperature!

—— Uporabljajte samo napolnjen aparat!

—— Kriouporaba, npr. s teko¢im dusikom, ni
douoljena!

— Kombinirajte samo glavo aparata in
steklenico enakega tipa aparatal

—— Nikoli ne kombinirajte izdelkou drugih
proizuajalcev z deli iSi!

—— Glave aparata nikoli ne privijte poseuno!

—— Uporabljajte samo originalne bombice za
smetano iSt!

—— Med privijanjem bombice se ne naslanjajte
na aparat!

—— Aparat je tla¢na posoda! Zaradi padca na
tla ali poskodb (npr. razpoke ali spremem-
be oblike) je vir nevarnosti in ga ne smete
vec uporabljati! Aparat naj pregledajo na
servisnem mestu podjetja iSt!

—— Nikoli ne oduijajte glave aparata, ki je pod
tlakom!
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—— Rocice nikoli ne uporabljajte za prenasanje
aparata!

—— Da bipreprecili zamasiteu aparata, je nujno
pravilno ¢isc¢enje! Pred usako uporabo
preverite, ali je aparat iSt pravilno oc¢iscen!

—— Aparat iSirazstavite samo v skladu z
navodili na risbi za ¢isé¢enje!

—— Pred ¢is¢enjem preverite zdruzljivost
materiala z uporabljenimi detergenti in
dezinfekcijskimiraztopinami!

—— Ne spreminjajte aparata iSi! Tovodido pre-
klica garancije in izkljuc¢itue jamstual

—— Nikoli ne uporabite ve¢ bombic, kot je na-
vedeno, oz. ne prenapolnite naprave! Tako
ne prekoracite najuisjega navedenega
delounega tlaka!

—— Ce tlaka ni mogoce znizati, se obrnite na
podjetje St ali svoje seruisno mesto pod-
jetja iSi.

NAPOTEK: Pred pruo uporabo aparata iSi z
navoja bata odstranite transportno varovalo.
Izvedite osnouno ¢is¢enje, kot je navedeno na
risbiza ¢iscenje.

NAPOTEK: Da bi preprecili nastajanje grudic,
pred polnjenjem v nekoliko tekocine popolnoma
raztopite sestavine v prahu, npr. sladkor. Ne
uporabljajte sestauvin, ki usebujejo kosc¢ke sadja
ali koscice.
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ISt clthazint tercih
ettiginiz icin cok
tesekkUr ederiz.

Cihaztilk kez kullanmadan
once lutfen kullanma kilavuzunu
dikkatlice okuyun.
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ISt dunyastnt
kesfedin:

ISt web sitesini ziyaret ederek cok yonlu
firsatimiz hakkinda daha fazla bilgi
sahibi olabilirsiniz: Cok glzel ve yaratict
bir hiner sunan kapsamlt yemek tarifi
koleksiyonumuz size iSUnin leziz ve cok
yonlu dunyasina kaptlarint acyor.
Gelin, size de ilham verelim!

Profesyonel bir asct muarwyorsunuz?
Sorun degil! Sef ascimuiz iSi blog'unda
sorularinizt yanttlamaktan mutluluk
duyacaktir. Ayrica iSt hakkindaki
vent ilging bilgileri de burada
bulabilirsiniz. Siz de bir goz atin!

ISt web sitesi ayrica size tum 1St cithazlart
ve aksesuarlart hakkinda detaylt urin
bilgileri de saglamaktadir.

Detayli online kullanma kilavuzu size
iSi cihazlarinin isletmeye alinmast,
temizlenmesi ve arizalarin
giderilmesine iliskin tim detaylt
bilgileri icermektedir.

www.isi.com/culinary
Sorulariniz icin info@ist.com

adrest ile iletisime gecin.
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Garanti edilmis kalite:

Her (St cthazl fabrikadan ctkmadan once
dikkatlice kontrol edilmektedir. Olusan hasar-
lar talimatlara aykirt kullanima dayanmad.igt
surece ISt malzeme ve iscilik icin 2 yil garanti
sunmaktadir. Garanti; satin alma fisinizin
Uzerindeki tarih itibariyle baslar.

Simdi cevrimici kaytt yaptirin ve garanti
kapsamintarttirin!

Su avantajlardan yararlanacaksiniz: 3 yil
malzeme ve iscilik garantisi ile termal sise gou-
desinin yalitim performansticin 5yl garantt.

Bu garantinin gecgerli olabilmest i¢cin iSU'nin urin
parcalart listesindeki orijinal cihaz parcalarinin
kullaniimast gerekmektedir. Ayrica sadece iSt

kapsulleri kullanutdigL takdirde cihazin sorunsuz
calismast garanti edilebilir. Kullanma kilavuzu-

nun ve gluenlik bilgilerinin okunmamasindan

ve/veya bunlarin thlalinden kaynaklanan sorun-

lar, hasarlar ve sonrasinda olusan hasarlarda
garanti hakktortadan kalkacak ve firmamiz
hicbir sorumluluk Ustlenmeyecektir.

Kaytt yaptirin ve
avantajlardan yararlanin:
wwuw.isi.com/warranty
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Maks. isletme basinct 30 bar

pPS

Min. isletme sicakligt 1°C

Maks. isletme sicakligt 30°C

Maks. dolum hacmi O,5L
1L

Kullanuwacak maks.
kapsul saytst

TiSt krema kapsult
O,5L)

2 (St krema kapsulu
)

Kullanum

Ticartamaclar icin
kullanuabilir.

Taze saf krema ve
tatllar icin.

Sadece soguk
uygulamalar icindir.

Malzeme listest.

Adi Malzemesi
Sise Paslanmaz celik
Cthaz basligt POM, silikon,

paslanmaz celik,
nikel kaplama piring,
PU

Baslik contast

TPE

Uygulama ucu

PP, paslanmaz celik

Kapsul tutucusu

Silikon,
paslanmaz celik

Clkarma pistonu

POM, NBR,
paslanmaz celik

Teknik data onceden haber vermeksizin

degisebilir.
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Guuenlik bilgilert.

Bu glivenlik talimatlarina veya kullanim ve
bakima iliskin herhangi bir tauvsiyeye uyul-
mamast iSi dridnlerinin yanlis kullanimt olarak
degerlendirilir ve sistemin arizalanmasina ve
olast Kisisel yararlanma ve/veya mal hasarina
neden olabilir.

—— (Sicihaztsadece cihaz verilerine uygun
sekilde kullanilmak tzere onaylanmuistur!

— Kullanim hatalarint onlemek icin kullanma
talimatint dikkatle okuyup saklayin!

—— Zor kullanmayn!

—— (Stcihazint cocuklarin ulasamayacagt
yerde saklayin!

—— (St cthazint higcbir zaman min. ve maks.
isletme sicakliginin distndaki bir sitcaklikta
saklamayin veya kullanmayin!

—— Sadece dolu durumdaki cthazlart calistirin!

—— Ornegin st azotla sogutma amaclt
kullanima musaade edilmemektedir!

—— Daima aynt cithaz tipine sahip cihaz
basligintve siseyt kombine edin!

—— Diger markalarin trunlerint asla iSt
parcalartile kombine etmeyin!

—— Cihaz basligint asla egik bir sekilde
vidalamayn!

—— Sadece orijinal iSt krema kapsulleri
kullanun!

—— Kapsull vidalarken cihazin uzerine
egilmeyin!
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—— Cihaz, bir basincli kaptur! Yere dusme-
siveya zarar gormesi (orn. catlak veya
deformasyon olusumu) durumunda tehlike
teskil edecektir ve kullanilmaya devam
edilmemelidir! Cihaz, iSi servisi tarafindan
kontrol edilmelidir!

—— Basing altindaki bir cthazin basligint asla
sOkmeyin!
—— Cihazi tasirken asla koldan tutmayn!

—— Cithazin ttkanmasint onlemek icin
talimatlara uygun temizlik yapilmast
sarttur. iSt cthazint her kullanimdan once
talimatlara uygun sekilde temizlenip
temizlenmedigini kontrol edin!

—— (Sicihazintsadece temizlikle ilgili resimlere
gore parcalara aywrin!

—— Temizlige baslamadan once kullantlan
temizlik ve dezenfeksiyon ¢ozeltisi ile
malzemelerin uyumlu olup olmadigunt
kontrol edin!

—— (Sicithazinda herhangi bir degisiklik yap-
maytn. Degisiklik yapiumast durumunda
garanti hakku yitirilecek ve Uretici firma
hicbir sorumluluk Ustlenmeyecektir!

—— Hicbir zaman belirtilenden fazla kapsul
kullanmaytn veya cihazt fazla doldurma-
yin! Bu sekilde maks. isletme basincinin
asttmamast saglanabilmektedir!

—— Basinctdistirememeniz halinde iSi servis
yetkilisi veya kendi seruis yetkiliniz ile ileti-
sime gecin!

BiLGI: iSi cihazint ilk kez kullanmadan

once piston dislisinden nakliyat emniyetini
citkarin. Temel temizligi, temizlik resimlerinde
gosterildigi gibl yaptn.

BILGI: Topak olusmamast icin toz bicimindeki
malzemelerti, sekerivu.s. doldurmadan once
biraz suda tamamen ¢ozin. Meyve tanesi veya
cekirdek iceren malzemeler kullanmaytn!
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