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Thank you for
choosing an iSi
product.

Please read the Whipper instructions
carefully before first-time use.

EN

Discover the
world of (St

Visit the ISt website and learn
more about our extensive range of
products: Our comprehensive collec-
tion of recipes from simply yummy to
creatively sophisticated combinations
offers you access to the entire culinary
world of iSi. Let yourself be inspired!

Want to speak directly with a cooking
professional? No problem! Our head chef
s happy to answer your questions on
our iSi blog, where you can find up-to-
date, interesting information all about
iSl. Take a look!

The (Sl website prouides detailed
product information about all iSi
Whippers/Siphons and iSt Accessories.

The detailed online instructions
provide information about first-time
use, cleaning, and troubleshooting iSi

Whippers and Siphons.

www.isi.com/culinary

wuww.ist.com/culinary/us

If you have any further questions please
contact info@isi.com
For the US: isinorthamerica@isi.com



Guaranteed quality:

Every iSt Whipper and Siphon is thoroughly
inspected before leaving the factory. iSt offers
atwo-year warranty for materials and machin-
ing, as long as faults are not determined to be
the result of improper use. The warranty is ef-
fective from the date on the purchase receipt.

Register online now and we will extend your
warranty!

Enjoy the benefits of a three-year warranty for
materials and machining.

The warranty is only valid when original whip-
per parts from iSi are used, as given in the list
of product components. The perfect function of
your Whipper/Siphon can only be guaranteed if
you exclusively use iSi chargers with it. No war-
ranty or liability claim will be upheld for faults,
damage, or conseguential damage particularly
determined to be the result of non-compliance
and/or ignorance of the user instructions and
the safety information therein.

FOR U.S. ONLY:

Limited warranty, Limitations and Warning:

{Si products are thoroughly tested before they
leave the factory, and iStwarrants for a period
of two years that its products are free from de-
fects in materials and workmanship and, if used
only with other ISt products, will function as
intended. iSt's liability in the event of a product’s
failure to meet this warranty is limited to repair
or replacement of the product or, at iSi’s option
or if iStis unable to deliver areplacement prod-
uct, torefund the purchase price. In no event,
however, shall iSi be liable for incidental or
consequential damages. Any implied warranties
are limited to the terms of the express warran-
ties, including the two-year duration. iSt cream
whipping systems, bottles and chargers are
designed and engineered to function together
as asystem and involue gas under pressure.

AlliSt products and parts bear the iSilogo; 1St
recommends that only iSt parts and products

be used with iSi products, including that only iSt
chargers be used with (St Whippers/Siphons and

EN

that (St chargers be used only in (St Whippers/Si-
phons. Failure to follow this recommendation or
any failure to follow the instructions for use and
care of the products invalidates this warranty
and all implied warranties in their entirety as to
any consequences of such failure.

WARNING: In addition, failure to follow this
recommendation or any of the instructions for
use and care constitutes misuse of iSi products
and could result in malfunction of the system
and possible personal injury and/or property
damage. In the event of any personal injury,
you should promptly seek appropriate medical
attention.

Simply register online and take
advantage of the extended benefits:
wwuw.isi.com/warranty

[=]:74[s]
s

For the US please refer to

wwuw.isi.com/warranty/us
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Whipper Data.

Max. service
pressure PS

20 bar /290 psig

Min. operating
temperature

1°C/ 34°F

Max. operating
temperature

30°C/ 86°F

Max. filling volume

0.25 L/ half US pint
0.5L/1USpint

Max. number of
chargers to be used

TiStcream charger

Usage

Not approved for
commercial use.

For fresh, pure
cream, and desserts.
Suitable for cold
preparations only.

Material List.

Description

Material

Bottle Stainless steel
PBT, POM, silicone,
Head nickel-plated brass,
PU, stainless steel
Head gasket TPE
Decorator tip Adapter: PA
Spout: PP
Charger holder PA

Dispensing piston

PA, NBR, silicone,
stainless steel

Silicone couver

Silicone

Technical data is subject to change without

prior notice.

EN

Safety Information.

Failure to follow this safety instructions or any
recommendation for use and care constitutes
misuse of iSi products and could result in mal-
function of the system and possible personal
injury and/or property damage.

Do not exceed minimum or maximum pres-
sure, minimum or maximum temperature,
maximum filling volume, number of char-
gers or usage of the (St Whipper shown in
the Whipper Data! Do not use for any pur-
poses not indicated in these instructions!
Please read the instructions for use
carefully to avoid operating errors and
keep a copy on hand!

Do not use force when screwing on or of f
the head, using the whipper and during any
operation described in these instructions!
Store the (St Whipper out of the reach of
children!

Only charge a whipper that is filled!

Never store or use the (St Whipper

outside of the min. and max. operating
temperatures. Do not store in a freezer!
Only use a head and bottle of the same iSi
Whipper model together!

Neuver combine iSt components with com-
ponents from another brand or manufac-
turer!

The head and the charger holder should
always be screwed on straight and comp-
letely tight, never crooked or incompletely
tightened!

Only use original iSt cream chargers!



—— Whenscrewing on the charger, do so away
from others and keep face away from the
whipper; do not bend over the whipper!

—— The whipper is a pressure equipment. If
itis dropped or damaged (e.g., cracked or
dented), do not use again because it poses
arisk of injury. Please have the whipper
checked by the iSi service center!

—— Never unscrew the head when the
whipper is pressurized!

—— Never use the lever as a carrying handle!

—— Proper cleaning is a mandatory requirement
in order to avoid the whipper becoming
blocked and leaking. Check that the
ISt Whipper has been properly cleaned
before use!

—— Only dismantle the iSt Whipper for cleaning
inaccordance with the illustration!

—— Only clean by hand using lukewarm water
and domestic hand dishwashing detergent.
The (St Whipper is not dishwasher safe!
Cleaning the head of the whipper in the
dishwasher may damage the plastic head
and the charger holder, which ultimately
puts your safety when using your iSt Whipper
atrisk!

—— Do not make any modifications to the iSt
Whipper. This will void the warranty and
exempt the company from any liability!

—— Never use more chargers than specified
and never overfill the whipper. This will
ensure that the specified maximum
operating pressure is not exceeded!

—— If the pressure will not release, please con-
tact iSt or your service center!

NOTE: Before using the iSi Whipper for the first
time, carry out thorough cleaning as shown in
the Cleaning illustration

NOTE: To avoid the formation of lumps, you
should completely dissolue powdered ingre-
dients such as sugar, etc., in some liguid before
filling. Do not use any ingredients with fruit
pulp or seeds.

NOTE: The silicone couver is used for decoration.
The St Whipper can be operated perfectly well
without it.
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Instructions for Use.

NOTE: Please observe the illustrations
“Instructions for use”!

Cream/cream-based desserts should be cold
when filled. Dispense cream/cream-based
desserts from the (St Whipper shortly before
eating.

Preparation

1. Make sure that the head gasket is inserted
into the head.

2. Insert dispensing piston into the head.

3. Screw the adapter onto the dispensing
piston, not too tight but enough to be se-
cure, and screw the decorator tip onto the
adapter.

4. Fill bottle with the prepared mixture.

NOTE: Please note the fill Line and marking on
the bottom of the bottle. Do not overfilll The
remaining empty space is required for opti-
mal whipping results. Use a measuring cup.

5. If required, carefully pull the silicone cover
over the bottle from above.

Equipment Setup
6. Screw the head onto the bottle so that it is
straight and tighten by hand.

7. Insert the original ISt cream charger into the
charger holder.

NOTE: Never screw on the charger when
there is no adapter attached to the dispens-
ing piston.

8. Screw the charger holder with the inserted
charger onto the head until you can hear
that all of the charger contents have flowed
into the whipper.

/A WARNING: The whipper is now pressurized!

9. Shake the whipper vigorously > 5.

10.Unscrew the charger holder and recycle the
empty charger.



NOTE: A slight hissing noise may be heard
when removing the charger holder. This is
normal.

11. Screw the cap onto the thread.

Operation

12.For dispensing, the device must be held ,head-
first* (with the decorator tip facing down-
wards!) and the lever must be operated gently.

NOTE: Test the consistency of the contents
when the whipper is first used. Shake the
whipper again if the consistency is still too
TUunny.

Cleaning.

NOTE: Please observe the illustrations
on cleaning!

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Removue the adapter from the dispensing
piston and removue the decorator tip from
the adapter.

3. If the silicone cover was used, removue this
from the (St bottle by pulling it upwards
and clean by hand using domestic hand dish-
washing detergent.

4. Removue the head gasket and the dispensing
piston for basic cleaning.

5. Clean product components by hand using
warm (max. 50°C) potable water along with
domestic hand dishwashing detergent and
clean the dispensing piston and decorator tip
using the cleaning brush. Completely remoue
any traces of fat or egg white.

NOTE: Do not use scouring agents or abra-
sive sponges/brushes.

NOTE: Do not put in the dishwasher and do
not wash in boiling water.

NOTE: The decorator tip can be unscrewed
at any time for periodic cleaning.

10
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Storage.

If the (ST Whipper is not going to be filled again
immediately, leave the components to air dry
inaclean place and store the (St Whipper ina
dismantled condition. Never store the whipper
with the head screwed on!

Troubleshooting.

Release the pressure

Place the whipper upright, place a towel over
the decorator tip and gently operate the lever
until the pressure is gone from the iSt Whipper.
Now the head can be remoued from the bottle.

If the pressure will not release, please contact
{St or your service center.

| cannot remove the content and/or the iSi
Whipper sprays.

1. There is a blockage due to undissolued ingre-
dients such as sugar:
—— ,Release the pressure” and then carry
out ,Cleaning*.
—— Make sure that powdered ingredients
are dissolued completely.

2. The cream or cream-filled preparation has
become too stiff:
—— Next time decrease the intensity and
freguency of the shaking cycles.
—— For information on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.ist.com/
home-edition/whippedcream.

3. Content is too firm due to over-cooling:
—— Leave the whipper to stand at room
temperature for around 5-10 minutes.
—— Avoid freezing the content.

4. No pressure/not enough pressure in the device:

—— Only use original iSt cream chargers.

—— Do notreuse empty chargers. They
should be recycled immediately.

—— Only operate the whipper ,headfirst®
with a vertical decorator tip because
otherwise there could be a loss of pres-
sure.

1



5. Too many chargers were used:

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— ,Release the pressure” and then set-up
again.

The content being dispensed is too runny.

1. The whipper was overfilled:

—— ,Release the pressure®, pour out the ex-
cess liguid and then set-up the whipper
again.

—— Obseruve the maximum filling amounts.

2. The Whipper was not shaken or not shaken
enough:
—— For information on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.isi.com/
home-edition/whippedcream.

3. The content is not cold enough:

—— Place afilled and prepared (St whipper in

the refrigerator for at least 1-2 hours.

4. Anunsuitable charger was used:
—— Only use original iSt cream chargers.

The cream charger will not puncture.

1. The charger being used is not suitable:
—— Only use original iSt cream chargers.

2. The charger was inserted backwards:
—— Insert the charger correctly
(see diagram: Instructions for Use).

3. The puncturing unit has been damaged:
—— Send the whipper toiSiortoa
service center.

During operation, gas is leaking through the
dispensing piston or adapter.

1. The device was used without the adapter:
—— Before screwing on the charger, make
sure that the adapter is attached
to the dispensing piston.
—— ,Release the pressure” and then set-up
the whipper again.

2. The dispensing piston seal has been damaged:
—— The dispensing piston needs to be
replaced and is available as an original
{Stspare part.
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During operation, gas is leaking between the
bottle and the head.

1. The head gasket is missing:
— ,Release the pressure“ and insert the
head gasket into the head.

2. The head gasket has been damaged:
—— ,Release the pressure.“ The head gasket
needs to bereplaced and is available as
anoriginal iSt spare part.

3. The head was not tightened securely:
—— ,Release the pressure*
—— Tighten the head on to the bottle by
hand as per the instructions.

4.The bottle has been damaged on the upper
edge:
— ,Release the pressure“ and send the
whipper to ISt or a seruice center.

Service.

Replacement parts are available individually
and at an affordable price.

See your specialist dealer for the availability
of replacement parts. In Austria, you can also
get in contact via info@isi.com. In the US con-
tact isinorthamerica@isi.com

Only send in the complete whipper for repairs.

Replacement parts can be seen in greater
detail on the expanded drawing.

13
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Vielen Dank,
dass Sie sich fur
eln (St Gerat

entschieden haben.

Bitte lesen Sie sich die
Gebrauchsanleitung vor der
ersten Inbetriebnahme
sorgfdltig durch.
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Die Welt von 1St
entdecken:

Besuchen Sie die iSt Website und
erfahren Sie mehr Uber unser viel-
fdltiges Angebot: Unsere umfangreiche
Rezeptsammlung von einfach gut bis
kreativ raffiniert eroffnet Ihnen die
ganze kulinarische Vielfalt von iSi.
Lassen Sie sich inspirieren!

Sie wollen sich direkt an einen Koch-
profi wenden? Kein Problem! Auf dem
1St Blog beantwortet unser Chefkoch
gerne lhre Fragen. AuB3erdem erhalten
Sie laufend neue interessante Informati-
onenrund um iSi. Schauen Sie rein!

Die (Sl Website versorgt Sie zudem mit
detaillierten Produktinformationen zu
allen ISt Gerdten & Accessoires.

Die ausflihrliche Onlinegebrauchs-
anleitung liefert Innen im Detail alle
Informationen zu Inbetriebnahme,
Reinigung und Fehlerbehebung
der iSi Gerdte.

www.ist.com/kulinarik

Bel Fragen wenden Sie sich an
info@isi.com
Fur Deutschland: isideutschland@isi.com

15



Garantierte Qualitat:

Jedes (Si Gerdt wird eingehend uberpruft, bevor
es das Werk verldsst. iSit Ubernimmt 2 Jahre
Garantie auf Material und Verarbeitung, sofern
nicht durch unsachgemafen Gebrauch Méadngel
entstanden sind. Die Garantie gilt ab dem Datum
des Kaufbeleges.

Registrieren Sie sich jetzt online und wir
erweitern lhre Garantie!

FUr registrierte Kunden verldngert iSi die
Garantie: 3 Jahre Garantie auf Material und
Verarbeitung.

Die Garantie gilt nur bet Verwendung von
original Gerdteteilen von iSi, entsprechend der
Liste der Produktbestandteile. Fur die ein-
wandfreie Funktion des Gerdtes konnen wir

nur garantieren, wenn zudem ausschlielich iSt
Kapseln verwendet werden. Fur Fehler, Sché-
den und Folgeschdden, die insbesondere durch
Nichtbeachtung und/oder das Nichtlesen der
Gebrauchsanweisung und deren Sicherheitshin-
weise entstehen, bestent weder Garantie- noch
Haftungsanspruch.

OF0
0[P

Einfach anmelden &
Vorteile sichern:
wwuw.isi.com/garantie
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Gerdtedaten.

Max. Betriebsdruck PS 20 bar

Minimale 1°C
Betriebstemperatur

Maximale 30°C
Betriebstemperatur

0,25L

Max. Fullvolumen 05L

Max. Anzahl zu ver-

wendender Kapseln Tisisannekapsel

Anwendung Fur die gewerbliche
Anwendung nicht
zugelassen. Fur
frische pure Sahne
& Desserts. Nur fur
kalte Asnwendungen.

Materialliste.
Bezeichnung Material
Flasche Edelstahl
PBT, POM, Silikon,
Gerdtekopf Messing vernickelt,
PU, Edelstahl
Kopfdichtung TPE
Garniertulle Adapter: PA
Tulle: PP
Kapselhalter PA
Entnahmekolben PA, NBR, Silikon,
Edelstaht
Silitkon-Mantel Silikon

Technische Daten konnen ohne vorherige
Ankundigung gedndert werden.
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Sicherheltshinwelse.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
bzw. jeglicher Empfehlungen fur die Handha-
bung und die Wartung der iSi Produkte kann
zu einer Fehlfunktion des Systems sowie Ver-
letzungen und / oder Sachschdden fihren.

—— Das iSi Gerdt ist ausschlieBlich fur die An-
wendung gemdn Gerdtedaten zugelassen!

—— Gebrauchsanleitung zur Vermeidung von
Bedienungsfehlern sorgfdltig lesen und
aufbewahren!

—— Niemals Gewalt anwenden!

—— (St Gerdt fur Kinder unerreichbar
aufbewahren!

—— AusschlieBlich beflilltes Gerdt in Betrieb
nehmen!

—— (St Gerdt niemals auBBerhalb der min. und
max. Betriebstemperatur lagern bzw.
verwenden!

—— AusschlieBlich Gerdtekopf und Flasche
desselben Gerdtetyps kombinieren!

—— Fremdfabrikate niemals mit iSi Teilen
kombinieren!

—— Gerdtekopf und Kapselhalter niemals
schief aufschrauben!

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden!

—— Beim Einschrauben der Kapsel nicht tber
das Gerdt beugen!

—— Das Gerdt ist ein Druckbehdlter! Sturz oder
Beschddigung (wie z.B. Risse oder Verfor-
mungen) machen es zur Gefahrenguelle und
es darf nicht mehr in Betrieb genommen
werden! Das Gerdt von der iSt Servicestelle
Uberprufen lassen!

—— Gerdtekopf von einem unter Druck stehen-
den Gerdt niemals abschrauben!

18
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—— Hebel niemals als Tragegriff verwenden!

—— Eine ordnungsgemdBe Reinigung ist
zwingend erforderlich, um eine Ver-
stopfung und Undichtheiten des Gerdtes
zuvermeiden! Prufen Sie vor jeder
Anwendung, ob das iSi Gerdt ordnungs-
gemdan gereinigt wurde!

—— Zerlegen des iSt Gerdtes nur gemdlf der
Illustration zur Reinigung!

—— Handreinigung ausschlielich mit lau-
warmem Wasser und haushaltsublichem
Handgeschirrspulmittel! Das St Gerdt ist
nicht spulmaschinengeeignet! Die nicht
zugelassene Reinigung des Gerdtekopfes
im Geschirrspuler kann den Kunststoff-
kopf und den Kapselhalter schadigen -
dadurch wird die Sicherheit des Gerdtes
beeintrdchtigt!

—— Keine Verdnderungen am iSi Gerdt durch-
flhren. Dies fUihrt zum Erldschen der
Garantie und hat den Haftungsausschluss
zur Folge!

—— Verwenden Sie niemals mehr Kapseln als
angegeben bzw. Uberflllen Sie niemals das
Gerdat! Dies stellt sicher, dass der maximal
angegebene Betriebsdruck nicht Uber-
schritten wird!

—— Ldsst sich der Druck nicht abbauen,
nehmen Sie bitte mit iSt oder Ihrer
Servicestelle Kontakt auf!

HINWEIS: Vor erstmaligem Gebrauch des iSi
Gerdtes Reinigung wie in der Illustration zur
Reinigung angegeben durchfihren.

HINWEIS: Um Klimpchenbildung zu vermeiden,
pulurige Zutaten, Zucker etc. vor dem Beflllen
in etwas Flussigkeit vollstdndig auflosen.
Keine Zutaten mit Fruchtfleisch oder Kernen
verwenden!

HINWEIS: Der Silikon-Mantel dient zur Deko-

ration. Das (St Gerdt kann auch ohne diesen
einwandfrei in Betrieb genommen werden.
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Gebrauchsanleitung.

Sahne/sahnebasierende Desserts kuhl einfullen.
Sahne/sahnebasierende Desserts moglichst
kurz vor dem Verzehr dem Gerdt entnehmen.

Vorbereitung

1. Uberprifen, ob die Kopfdichtung in den
Gerdtekopf eingelegt ist.

2. Entnahmekolben in den Gerdtekopf einsetzen.

3. Den Adapter auf den Entnahmekolben,
nicht zu fest, nur leicht bis auf Anschlag
aufschrauben und die Garniertille auf den
Adapter schrauben.

4. Flasche mit der Zubereitung beflllen.

HINWEIS: AuRere Fllllinie und Kennzeich-
nung am Flaschenboden beachten. Nicht
Uberfullen! Der verbleibende Leerraum ist fur
ein optimales Aufschlagergebnis erforder-
lich. Verwenden Sie einen Messbecher!

5. Wenn gewdinscht, den Silikon-Mantel vor-
sichtig von oben Uber die Flasche ziehen.

Inbetriebnahme

6. Den Gerdtekopf gerade und handfest auf
die Flasche aufschrauben.

7. Original iSt sahnekapsel lagerichtig in den
Kapselhalter einlegen.

HINWEIS: Niemals die Kapsel einschrauben,
wenn kein Adapter auf dem Entnahmekolben
aufgeschraubt ist.

8. Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt horbar eingestromt ist.

A\ ACHTUNG: Gerdt steht nun unter Druck!

9. Gerdt > 5 kraftig schutteln.

10.Kapselhalter abschrauben und leere Kapsel
der Wiederverwertung zufuhren.

HINWEIS: Leises Zischen beim Abschrauben
des Kapselhalters ist systembedingt.
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11. Abdeckkappe in das Gewinde schrauben.

Bedienung

12.Zur Entnahme muss das Gerdat ,kopfuber*
gehalten (Garniertllle senkrecht!) und der
Hebel gefthluoll betdtigt werden.

HINWEIS: Die erste Entnahme zum Testen
der Konsistenz verwenden. Sollte die Kon-
sistenz noch zu flussig sein, das Gerdt noch-
mals schutteln.

Relnigunag.

HINWEIS: Beachten Sie die Illustration zur
Reinigung!

1. Betdtigen des Hebels bis das Gerdt voll-
stdndig entleert und druckentlastet ist.
Gerdtekopf uvon der Flasche abschrauben.

2. Den Adapter vom Entnahmekolben ab-
schrauben und die Garniertulle vom Adapter
abschrauben.

3. Wenn der Silikon-Mantel verwendet wurde,
diesenvon der iSi Flasche nach oben hin
abziehen und mit haushaltstublichen Hand—
geschirrsplilmitteln von Hand spulen.

4. Zur Grundreinigung die Kopfdichtung
entnehmen.

5. Produktbestandteile mit warmem (max.
50° C) Trinkwasser und haushaltsublichem
Handgeschirrspilmittel von Hand spulen
und mit der Reinigungsburste Entnahme-
kolben und Garniertulle reinigen. Fett und
ElweliBreste vollstdndig entfernen!

HINWEIS: Keinesfalls Scheuermittel oder
kratzende Schwdmme/Bursten verwenden.

HINWEIS: Nicht im Geschirrspliler reinigen
und nicht auskochen!

HINWEIS: Die Garniertllle kann jederzeit zur

notwendigen Zwischenreinigung vom Adapter
abgeschraubt werden.
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Aufbewahrung.

Sofern iSi Gerdt nicht sofort wieder befullt wird,
Bestandteile an einem sauberen Ort an der Luft
trocknen lassen und iSt Gerdt in demontiertem
Zustand aufbewahren.

Fehlerbehebung.

Druck ablassen

Das Gerdt aufrecht hinstellen, ein Tuch tUber
die Garniertulle halten und den Hebel so lange
geflhluoll betdtigen, bis sich kein Druck mehr
im (Si Gerdt befindet. Erst dann den Gerdtekopf
von der Flasche abschrauben.

Ldsst sich der Druck nicht abbauen, nehmen Sie
bitte mit iSt oder Ihrer Servicestelle Kontakt auf.

Inhalt kann nicht entnommen werden
bzw. iSi Gerdt spritzt

1. Verstopfung durch unaufgeloste Zutaten,
wie Zucker
—— ,Druck ablassen® und anschlieRend
LReinigung” durchfuhren.
—— Sicherstellen, dass pulurige Zutaten
vollstdndig aufgelost sind.

2. Zu steif gewordene Sahne oder sahnehaltige
Zubereitung
— Intensitdt und Haufigkeit der Schuttel-
zyklen bel ndchster Inbetriebnahme
verringern.
—— Informationen zur Schiuttelhdufigkeit
beachten wwuw.ist.com/haushalt/sahne

3. Inhalt ist zu fest durch zu starke Kihlung
—— Gerdt bel Zimmertemperatur etwa
5-10 Minuten stehen lassen.
—— Gefrieren des Inhalts vermeiden.

4. Kein Druck/zu wenig Druck im Gerdt

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

—— Leere Kapseln nicht wieder verwenden
und sofort der Wiederuverwertung zu-
flhren.

—— Gerdt ausschlieBlich ,kopfuber" mit
senkrechter Garniertulle betdtigen,
da es sonst zu Druckuerlust kommt.
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5. Eswurden zu viele Kapseln verwendet
—— Anzahlder max. zu verwendeten
Kapseln in den Gerdtedaten beachten.
—— ,Druck ablassen” und Gerdt erneut in
Betrieb nehmen.

Entnommener Inhalt ist zu flissig

1. Das Gerdt wurde Uberfullt
—— ,Druck ablassen, Uberschussigen
Inhalt ausgieBen und Gerdt erneut
in Betrieb nehmen.
—— Maximale Fullmenge beachten.

2. Das Gerdt wurde zu wenig oder gar nicht
geschuttelt
—— Informationen zur Schittelhdufigkeit
beachten wwuw.ist.com/haushalt/sahne

3. Der Inhalt ist nicht kalt genug
—— Befllltes und betriebsbereites St Gerdt
fur 1-2 Stunden in den Kuhlschrank geben.

4.Eswurde eine nicht geeignete Kapsel
verwendet
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

Sahnekapsel wird nicht aufgestochen

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet
—— Nur original iSi Sahnekapseln verwenden.

2. Kapsel wurde verkehrt eingelegt
—— Kapselrichtig einlegen (siehe Abbildung:
Gebrauchsanleitung).

3. Aufstecheinheit wurde beschddigt
—— Gerdt an iSioder Seruicestelle einsenden.

Bei Inbetriebnahme entweicht Gas durch den
Entnahmekolben oder den Adapter

1. Gerdt wurde ohne aufgeschraubten Adapter
in Betrieb genommen
—— Vor dem Einschrauben der Kapsel
sicherstellen, dass der Adapter auf dem
Entnahmekolben aufgeschraubt ist.
—— ,Druck ablassen” und das Gerdt wieder
in Betrieb nehmen.

2. Dichtung am Entnahmekolben wurde
beschddigt
—— Der Entnahmekolben muss ersetzt
werden und ist als original iSt Ersatzteil
erhdltlich.
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Bei Inbetriebnahme entweicht Gas zwischen
Flasche und Kopf

1. Kopfdichtung fehlt
—— ,Druck ablassen®, Kopfdichtung in den
Kopf einlegen.

2. Kopfdichtung wurde beschdadigt
—— ,Druck ablassen*. Die Kopfdichtung
muss ersetzt werden und ist als original
St Ersatzteil erhaltlich.

3. Kopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt
—— ,Druck ablassen®.
—— Kopf gemdR Gebrauchsanleitung auf
Flasche handfest aufschrauben.

4.Flaschenkorper wurde am oberen Rand
beschadigt
—— ,Druck ablassen®, Gerdt an iSi oder
Servicestelle einsenden.

Service.

Ersatzteile sind einzeln und kostengunstig
erhdltlich.

FUr Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich
an lhren Fachhdndler. In Osterreich auch unter
info@isi.com maoglich.

Zur Reparatur nur komplettes Gerdt einsenden.
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Mercl d‘auolr
fait le choix

d‘un siphon iSt.

Veuillez lire avec attention
la notice d'utilisation avant
la premiere mise en seruice.

26

FR

Decouurir
le monde d'iSt:

Consultez notre site Internet et decou-
urez la variéte et la globalité de notre
offre: notre recueil de recettes, de tous
niveaux de difficulte et de godlit, vous
ouvre en grand les portes de toute la
diversite culinaire d‘iSi. Laissez mainte-
nant libre cours a votre inspiration!

Voulez-uous consulter directement un
professionnel de la cuisine? Aucun pro-
bleme! Notre chef cuisinier répondra
avec plaisir a vos questions sur le blog iSi.
Vous aurez par dilleurs en permanence
des informations intressantes sur le
monde d‘iSi. Venez nous rendre visite!

Le site Internet (St vous apporte en outre
des informations produit detaillees sur
tous les siphons et accessoires (Si.

La notice d’'utilisation disponible en
ligne, vous fournit des informations dé-
taillées relatives a la mise en service, au
nettoyage et a l‘élimination des erreurs

sur les siphons iSi.

www.ist.com/culinary/fr

Pour toute guestion, contactez
info@isi.com
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Qualite garantie:

Chague siphon iSi fait lobjet d’'une vérification
approfondie avant de quitter l'usine. iSi assure
une garantie de 2 ans pour les defauts imputables
a desvices de fabrication ou a des defauts de
matériel dans la mesure ou le produit a éte uti-
lisé dans des conditions normales. La garantie
prend effet & compter de la date du bon d’achat.

Enregistrez-vous en ligne et nous étendrons
notre garantie!

Béneéficiez des avantages: 3 annees de garantie
pour les defauts imputables a des vices de
fabrication.

La garantie ne s'‘applique gu’en cas d'utilisation
de pieces originales iSi conformes a la liste des
composants. Nous ne pouuons garantir le parfait
fonctionnement du siphon gu’avec l'utilisation
exclusive de capsules iSi. iStn‘accorde aucune
garantie et se dégage toute responsabilité pour
les erreurs, degdts et dommages consecutifs,
tout particulierement en cas de non-respect et/
ou de non-lecture de la notice d'utilisation et
des instructions de sécurite.

Simplement s‘enregistrer et
benéficier des avantages de prolonga-
tion de garantie:
wwuw.isi.com/garantie/fr
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Pression de service 20 bar / 290 psig

PS max.
Temperclture de 1°C / 34°F
seruice min.
Temperature de 3000/ 86°F
service max.
Contenance max 025L

’ 0,5L

Nombre max. de

capsules a utiliser. chantilly

Tcapsule iSiacreme

Utilisation Homologueé pour
une utilisation

domestique.

& desserts.
Uniguement pour

préparations froides

Pour creme chantilly

Liste des materiaux utilises.

Désignation Matériau
Bouteille Acier inox
PBT, POM, silicone,
Téte laiton nickelé, PU,
acter inox
Joint de téte TPE
Douille de garniture Adaptateur: PA
Douille: PP
Porte-capsule PA
Piston de distribution PA, NBR, silicone,
acier inox
Protection en silicone Silicone

Les informations techniques peuvent étre
modifier sans préavis.
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Instructions de
securlte.

Le non-respect des instructions de sécurité
ou des recommandations relatives a la mani-
pulation et a l'entretien des produits iSi peut
entrainer un dysfonctionnement du systeme

ainsi que des dommages aux personnes ou
aux biens.

—— Lesiphon iSiest exclusivement homologueée
pour une utilisation domestique conforme
aux caracteristiqgues de l‘appareil!

—— Neremplir gu’avec des ingredients liquides
selon les caractéristiques du siphon. Porter
attention ala marque de remplissage sur la
bouteille iSi.

—— Afind‘éviter toute erreur d‘utilisation,
lire attentivement et conserver la notice
d‘utilisation!

—— Nejamais forcer pour exécuter les opéera-
tions decrites!

—— Tenir le siphon iSi hors de portée des enfants!

—— Nutiliser le siphon que lorsquil est rempli!

—— Nejamais utiliser le siphon iSt en dehors
des plages de température de seruice min.
et max. (tableau «Caracteéristique du
siphon»)! En cas de déepassement de la
température maximale, le siphon doit étre
refroidi. Pour une tempeérature inférieure
a la tempeérature minimal(e) le siphon doit
étre laissé a température ambiante avant
utilisation.

—— Ne combiner des tétes et des bouteilles que
du méme type du siphon!

—— Nejamais combiner d‘autres marques avec
des composants iSi!
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Ne jamais visser la téte et le porte-capsule
en biais!

N‘utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d‘origine!

Ne jamais se pencher au-dessus du siphon
pendant le vissage de la capsule!

Le siphon est un conteneur sous pression!
S‘iltombe au solou s‘il est endommage
(p.ex. fissures ou deformations), il repre-
sente une source de danger potentielle et
ne doit plus étre réutilise! Faire controéler
le siphon par le service apres-vente iSi!

Ne jamais devisser la téte d‘un siphon
sous pression!

Ne jamais se seruir du levier comme poignee!

Un nettoyage correct est absolument indis-
pensable afin d‘@viter une obstruction et
préserver l'étancheéite de l'‘appareil. Avant
chague utilisation, vérifier si le siphon iSi

a ete correctement nettoye et n'est pas
bouche!

Ne démonter le siphon iSt que selon

les illustrations «Mode d'utilisation»

et «Nettoyage» !

Le nettoyage manuel doit exclusivement
étrerealisé avec de l'eau tiede et de la
liguide a vaisselle maison. Le siphon iSi n‘est
pas lavable au lave-vaisselle! Le nettoyage
non autorise de la téte au lave-vaisselle
peut endommager la téte plastifiee et le
porte-capsule! La sécurité du siphon s'en
trouve ainsi alteree!

Ne procéder d aucune modification sur le
siphon iSi. Ceci annule la garantie et exclut
toute responsabilite du fabricant! Rem-
placer uniguement les pieces du siphon
comme indique dans lillustration «Vue
eclatee». Sereporter aux illustrations
«Notice d'utilisation» et «Nettoyage»

de cette notice d'utilisation!

Ne jamais utiliser plus de capsules gu‘indi-
que et ne dépassez pas la contenance
indiguée pour le siphon! Cela permet de
garantir gue la pression de service maxi-
male indiqguee ne sera pas déepassee!
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—— Pour laisser s’échapper la pression :
Déposer lappareil en position debout, tenir
un chiffon sur la douille de garniture, et
appuyer delicatement sur le levier jusqu'a
ce gu'il ne se trouve plus de pression dans
le siphon iSi. Ne dévisser la téte du siphon
qu'a ce moment. S'il est impossible de
mettre la bouteille hors pression, prenez
contact avec (St ou avec votre service
apres-uvente!

REMARQUE: Auant la premiere utilisation du
siphon iSt effectuer le nettoyage minutieux
tel qu‘indique sur lillustration.

REMARQUE: Afin d‘éviter la constitution de
grumeaux, melanger poudres et sucre avec
un peu de liguide auant de procéeder au rem-
plissage. Ne pas utiliser d'ingrédients avec
pulpe de fruit ou noyaux!

REMARQUE: La protection ensilicone est

decorative. Le siphon iSi peut étre utilisé sans
restriction sans cette protection.

Notice d'utilisation

Remplir la creme chantilly/les desserts a base
de creme chantilly lorsqu'ils sont froids.
Sortir la creme chantilly/les desserts a base
de creme chantilly si possible juste avant leur
dégustation.

Préparation

1. Vérifier sile joint de téte est bien en place
dans la téte.

2. Placer le piston de distribution dans la téte.

3. Visser lladaptateur sur le piston de distri-
bution, sans forcer, jusqu'a butée et visser
la douille de garniture sur l'ladaptateur.

4. Remplir la bouteille avec la préparation.

REMARQUE: Respecter la margue extérieure

de niveau de remplissage et l'identification figu-
rant sur le fond de la bouteille. Ne dépassez pas
le marquage! L'espace restant est necessaire
pour obtenir un resultat optimal avec la creme.
Utiliser un verre gradue!
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5. Sidésire, enfiler avec preécaution la protection
en silicone contre la chaleur par-dessus la
bouteille.

Mise en service

6. Visser la téte fermement et bien droite sur
le corps de bouteille.

7. Introduire la capsule iSt a creme chantilly
originale dans le porte-capsule.

REMARQUE: Ne jamais visser la capsule st
aucun adaptateur n'est visseé sur le piston de
distribution.

8. Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu'a ce que le bruit du flux de la
totalité du gaz de la capsule soit audible.

/N ATTENTION: Le siphon est maintenant
sous pression!

9. Agiter vigoureusement le siphon a > 5 reprises.

10.Déevisser le porte-capsule et éeliminer la cap-
sule par la voie du recyclage.

REMARQUE: Ilest normal d'entendre un léger
sifflement lors du dévissage du porte-capsule.

11. Visser le capuchon sur le pas de vis.

Utilisation

12.Pour sortir la préparation, le siphon doit étre
«la téte en bas» (douille de garniture verti-
cale!) et le levier actionneé avec precaution.

REMARQUE: Utiliser le debut de la préparation
pour effectuer un test de consistance. Si la
consistance est encore trop liquide, secouer
une nouvelle fois le siphon.
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Nettoyage

REMARQUE: Tenir compte de l'illustration
relative au nettoyage!

1. Actionner le levier jusqu'd ce que le siphon
soit entiérement vide et hors pression.
Deuisser la téte de la bouteille.

2. Dévisser l'adaptateur du piston de dis-
tribution et dévisser la douille de garniture
de l'adaptateur.

3. Sila protection en silicone est utilisee, la
retirer de la bouteille iSi par le haut et laver
manuellement avec une liquide ad vaiselle
maison.

4. Pour effectuer le nettoyage minutieux,
retirer le joint de téte.

5. Prée-rincer les composants a l'eau chaude
potable (max. 50 °C), puis nettoyer a la main
le piston de distribution et la douille de gar-
niture avec une liguide a vaiselle maison et
une brosse. Retirer completement les restes
de graisse et de blanc d'ceuf!

REMARQUE: Ne jamais utiliser de produits
abrasifs ou des éponges/brosses abrasives.

REMARQUE: Ne pas laver au lave-vaisselle et
ne pas faire bouillir!

REMARQUE: La douille de garniture peut étre

deévissée a tout moment de 'adaptateur pour
un nécessaire nettoyage intermediaire.

Conseruation

Sile siphoniSin'est pas immediatement rempli

une nouvelle fois, laisser sécher les composants
a l'air dans un endroit propre et ranger le siphon

iStalétat demonte.
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Elimination des
dysfonctionnements

Evacuer la pression:

Placer l'appareil en position verticale, maintenir
un torchon sur la douille de garniture et action-
ner le levier avec précaution jusqu'a ce que la
pression soit nulle dans le siphon iSi. Ne devisser
la téte que lorsque la bouteille est entierement
hors pression.

S'ilest impossible de mettre la bouteille hors
pression, prenez contact avec iSt ou avec votre
seruice apres-vente.

Le contenu ne sort pas ou gicle hors du

siphon iSi

1. Obstruction par des ingrédients non dissous,
tels gue le sucre

«Evacuer la pression» et exécuter ensuite

un «Nettoyage».

—— S'assurer que les produits pulverulents

sont entierement dissous.

2. Creme Chantilly ou préparation créemeuse

trop ferme

—— Réduire lintensite et la frequence des
cycles de secousses lors de la prochaine
utilisation

—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.ist.com/
usage-domestique/cremechantilly

3. Le contenu est trop ferme en raison d'un
refroidissement trop intense
—— Laisser reposer le siphon a température
ambiante pendant enu. 5-10 minutes.
—— Eviter la congélation du contenu.

4. Absence de pression ou pression trop faible
dans le siphon

—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

—— Ne pas reutiliser les capsules vides et les
éliminer immediatement par la voie du
recyclage

—— Pour éuiter les pertes de pression, ne se
servir de l'appareil que «téte en bas»,
avec la douille de garniture en position
verticale.

35



5. Untrop grand nombre de capsules a ete
utilise
—— Respecter le nombre max. de capsules
figurant dans les caracteristiques de
l'appareil.
«Evacuer la pression» et procéder d une
remise en service du siphon.

Le contenu est trop liquide a la sortie

1. Le siphon a été trop rempli

«Evacuer la pression», vider le contenu
excedentaire et procéder a une remise
enservice du siphon

—— Respectez la contenance maximale.

2. Lesiphonaété trop peu ou pas du tout agiteé
—— Tenir compte des informations relatives
aux cycles de secousses www.ist.com/
usage-domestique/cremechantilly

3. Le contenu n'est pas assez froid
—— Placer le siphon iSirempliet prét alem-
ploi pour 1a 2 heures aurefrigéerateur.

4.Une capsule non adaptee a ete utilisee
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

La capsule creme chantilly n'est pas perforée

1. La capsule utilisée n'est pas adaptee
—— N'utiliser que des capsules iSi a creme
chantilly d'origine.

2.lacapsule aetéinsérée al'envers
—— Positionner la capsule correctement
(voir illustration: Notice d'utilisation).

3. L'unite de percage est endommagee
—— Enuoyer le siphon a iStou au service de
maintenance.
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Lors de la mise en service, du gaz s'échappe par
le piston de distribution ou par adaptateur

1. Le siphon a eté mis en seruice sans l'adapta-
teur visse
—— Auant de visser la capsule, s'assurer que
l'adaptateur est bien visse sur le piston
de distribution.
«Evacuer la pression» et proceéder a une
remise en service du siphon.

2. Lejoint dans le piston de distribution a eté
endommage
—— Lepiston de distribution doit étre rem-
placeé. Ilest disponible en tant que piece
de rechange originale iSt.

Lors de la mise en service, du gaz s'échappe
entre la bouteille et la téte

1. Absence de joint de téte
«Evacuer la pression» et placer unjoint
de téte dans la téte.

2. Lejoint de téte a eté endommage

«Evacuer la pression». Le joint de téte
doit étreremplace. Il est disponible en
tant que piece de rechange originale iSi.

3. Latéte n'a pas éte suffisamment vissee

«Evacuer la pression»

—— Visser la téte sur la bouteille conforme-
ment a la notice d'utilisation.

4. e bord supérieur du corps de bouteille est
endommage

«Euacuer la pression» et envoyer le

siphon @ iSi ou au service apres-vente.

Maintenance

Les pieces derechange sont disponibles a l'unite
et peu onéreuses.

Pour les commandes de pieces de rechange,
prenez contact avec votre revendeur. Possible
egalement en Autriche sur info@isi.com.

En cas deréparation, enuvoyer le siphon complet.
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Grazie per
auver scelto
un sifone (Si.

Leggere attentamente

le istruzioni per l‘uso prima
diprocedere alla prima
messa in funzione.
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Alla scoperta
del mondo di iSt:

Sul sito Web diiSi troverete maggiort
informazioni sulla nostra variegata
offerta: la nostra raccolta completa di
ricette, dalle piu semplici alle
piu creative e raffinate, virivelera tutta
la varieta gastronomica di iSi.
Lasciatevul ispirare!

Desiderate contattare direttamente un

esperto di cucina? Nessun problemal

Il nostro chef sara lieto dirispondere
alle vostre domande sull'iSi Blog.
Inoltre, riceverete continuamente
nuouve e interessanti informazioni

su tutto cio che riguarda iSi.
Venite a dare un‘occhiata!

Sul sito Web di ISl troverete inoltre
informazioni dettagliate su tutti i sifoni
e gliaccessorti isi.

Le istruzioni per l‘'uso complete
disponibili online descrivono in detta-
glio la messa in funzione, la pulizia e la

risoluzione dei problemi dei sifoni iSi.

www.isi.com/culinary

In caso di domande, inviare una e-mail
all'indirizzo info@isi.com
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Qualita garantita:

Ognisifone iStviene controllato minuziosamen-
te in fabbrica. iSt offre una garanzia di 2 anni sut
materiali e sulla lavorazione, purché non siano
insorti difetti douuti a uso improprio. La uvalidita
della garanzia decorre dalla data della ricevuta
d‘acquisto.

Registratevi ora e otterrete l'estensione
della garanzia!

lvantaggi di cut godrete: 3 annidi garanzia sul
materiale e sulla lavorazione.

La garanzia e valida solo se st utilizzano com-
ponenti originali per sifoni iSi secondo l'elenco
dei componenti del prodotto. St garantisce un
funzionamento regolare del sifone solo se, inol-
tre, uengono utilizzate esclusivamente capsule
{Si. Non sussiste alcun diritto di garanzia o dire-
sponsabilita per difetti, danni diretti e indiretti
causatiin particolare dal mancato rispetto e/o
dalla mancata lettura delle istruzioni per l‘'uso
e delle relative avvertenze di sicurezza.

Per avere questivantaggi basta regi-
strarsisu:
wwuw.isi.com/warranty
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Datl sifone.

Pressione di

funzionamento 20 bar
max. PS
Temperatura di °

- ) 1ecC
funzionamento min.
Temperatura di °

- 30°C
funzionamento max.

L 0,25L

Capacita max. 05L

Numero max. di

capsule da utilizzare 1capsulaisiper

panna montata

Uso Non omologato per
l‘uso professionale.
Per panna montata
fresca e dessert.

Solo per preparazioni
fredde.

Elenco del materiali.

Denominazione Materiale
Bottiglia Acclaio
PBT, POM, silicone,
Testa ottone nichelato,
PU, acciaio
Guarnizione testa TPE

Beccuccio per Adattatore: PA

guarnire Beccuccio: PP
Portacapsule PA
Pistoncino di dosaggio PA, NBR, silicone,
accilaio
Rivestimento in L
Silicone

silicone

Dati tecnici sono soggette a modifiche
senza preauvuiso.
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Avvertenze di
sicurezza.

La mancata osservanza delle avvertenze di
sicurezza o di qualunque raccomandazione
relativa all'utilizzo e alla manutenzione dei
prodotti iSi pud comportare il malfunziona-
mento del sistema nonché danni materiali
e/o corporali!

—— Ilsifone iSi e omologato esclusivamente
per l'uso conforme ai dati del sifone!

—— Leggere attentamente e conservare le
presentiistruzioni d‘uso per euvitare errori
di utilizzo!

—— Non esercitare una forza eccessival

—— Conseruare il sifone (St lontano dalla portata
det bambint!

—— Mettere in funzione il sifone solo dopo
averlo riempito!

—— Maiconservare né utilizzare il sifone iSi al
di fuori della temperatura di funzionamento
min. e max.!

—— Combinare esclusivamente testa e botti-
glia dello stesso modello di sifone!

—— Mal utilizzare prodottidi terzicon i
componenti iSi!

—— Malavvitare la testa e il portacapsule in
posizione inclinata!

—— Utilizzare solo capsule iSt originali per
panna montata!

—— Non fare forza sul sifone quando si auvvita
la capsula!

—— Il sifone e sotto pressione! Euentuali cadute
o danni(ad es. crepe o deformazioni) lo
rendono una fonte di pericolo, pertanto
non deve essere riutilizzato! Far controllare
iLsifone dal centro di assistenza isi!
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—— Malsvitare la testa da un sifone sotto
pressione!

—— Mal utilizzare la leuva come impugnatura
ditrasporto!

—— E assolutamente necessario provuedere
alla corretta pulizia del sifone per evitare
che siintasi o perda di tenuta! Prima di
utilizzarlo, controllare che il sifone iSi sia
stato pulito correttamente!

—— Smontare il sifone iSt esclusivamente
seguendo l'illustrazione al paragrafo
LPulizia“!

—— Eseguire la pulizia manuale utilizzan-
do esclusivamente acqua tiepida e un
comune detersivo per piatti! Il sifone (St
non e lavabile in lauastoviglie! Il lavaggio
della testa del sifone non e consentito in
lavastouiglie poicheé potrebbe danneg-
giare la testa in plastica e il portacapsule
e compromettere quindi la sicurezza del
sifone stesso!

—— Non apportare modifiche al sifone iSi! Ne
conseguira l‘annullamento della garanzia
e l'esclusione diresponsabilita!

—— Mal utilizzare piu capsule di quelle indicate
nériempire eccessivamente il sifone! Cost
facendo si garantisce che la pressione
di funzionamento massima non venga
superata!

—— Serisulta impossibile scaricare la pres-
sione, contattare iSi o il proprio centro di
assistenza!

NOTA: Prima di usare il sifone iSi per la prima
volta, procedere alla pulizia approfondita come
indicato nellillustrazione al paragrafo ,Pulizia“.

NOTA: Per evitare la formazione di grumi,
sclogliere completamente gli ingredienti in
poluere, lo zucchero ecc. inun po* di liguido
prima diriempire il sifone. Non utilizzare
ingredienti contenenti polpa di frutta o semi!

NOTA: Il rivestimento in silicone ha una funzione

puramente estetica. Il sifone iSi puo essere
utilizzato senza problemi anche senza di esso.
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Istruzioni per l'uso.

Versare la panna montata/i dessert a base di
panna montata freddo.

Dosare la panna montata/i dessert a base di
panna montata possibilmente poco prima di
consumarli.

Preparazione

1. Verificare che la guarnizione sia inserita nella
testa.

2. Inserire il pistoncino di dosaggio nella testa.

3. Avvitare l'adattatore sul pistoncino di do-
saggio senza serrarlo, ma solo stringendolo
leggermente fino all'arresto, dopo di che avui-
tare il beccuccio per guarnire sulladattatore.

4. Riempire la bottiglia con il preparato.

NOTA: Rispettare la linea diriempimento
esterna e il segno sul fondo della bottiglia.
Non riempire oltre la capacita massima! Lo
spazio vuoto residuo &€ necessario per otte-
nere una montatura ottimale. Utilizzare un
misurino!

5. Se sidesidera, mettere il rivestimento in sili-
cone sopra la bottiglia infilandolo dall'alto.

Messa in funzione

6. Auvitare bene e in posizione eretta la testa
sulla bottiglia.

7. Inserire la capsula St per panna montata
originale in posizione corretta all'interno
del portacapsule.

NOTA: Mal avvuitare la capsula se l'adattatore
non é avuitato sul pistoncino di dosaggio.

8. Avvitare il portacapsule con la capsula inse-
rita sul sifone fino a sentire l'intero contenuto
della capsula defluire all'interno del sifone.

/N\ ATTENZIONE: A questo punto il sifone
e sotto pressione!

9. Agitare energicamente il sifone > 5 volte.

10.Svitare il portacapsule e riciclare la capsula
vuota.

44

IT

NOTA: Il leggero sibilo durante lo svitamento
del portacapsule € normale.

11. Auvitare il coperchio nella filettatura.

Funzionamento

12.72. Al fini del dosaggio, il sifone deve essere
tenuto "a testa in gil" (beccuccio per guar-
nire in posizione verticale!) e la leva deve
essere azionata delicatamente.

NOTA: Utilizzare il primo dosaggio per testare
la consistenza. Se la consistenza continua a
risultare liquida, agitare ancora il sifone.

Pulizia.

NOTA: Osservare l'illustrazione al paragrafo
"Pulizia"!

1. Azionare la leva fino a quando il sifone risulta
completamente svuotato e depressurizzato.
Suitare la testa del sifone dalla bottiglia.

2. Suitare ladattatore dal pistoncino di dosaggio
e il beccuccio per guarnire dall'adattatore.

3. Se e stato utilizzato il rivestimento in silicone,
toglierlo dalla bottiglia iSi sfilandolo verso
l'alto e lavarlo a mano con un comune de—
tersivo per piatti.

4. Per la pulizia approfondita, rimuouvere la
guarnizione della testa.

5. Lavare a mano i componenti del prodotto
con acqua corrente calda (max. 50 °C)e un
comune detersivo per piatti e pulire il piston-
cino didosaggio e il beccuccio per guarnire
con l'apposito spazzolino. Rimuouere com-
pletamente grasso e residul di albume!

NOTA: Mal utilizzare prodotti o spugne/spazzole
abrasiut.

NOTA: Non lauare in lavastovuiglie e non far
bollire!

NOTA: Il beccuccio per guarnire puo essere

svitato in qualsiasi momento dall'adattatore
per la necessaria pulizia intermedia.
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Conseruazione.

Se il sifone iSi non viene riempito immediata-
mente, lasciare asciugare i componenti all'aria
inun luogo pulito e conservarlo da smontato.

Soluzione del problemi.

Scaricare la pressione

Collocare il sifone in posizione eretta, appoggiare
un panno sul beccuccio per guarnire e azionare
delicatamente la leva fino alla depressuriz-
zazione completa del sifone iSi. Solo a questo
punto si puo svitare la testa dalla bottiglia.

Serisulta impossibile scaricare la pressione,
contattare iSto il proprio centro di assistenza.

Non e possibile dosare il contenuto e/o il sifone
iSispruzza

1.

Intasamento causato da ingredienti non

disciolti, ad esempio zucchero

—— Procedere come descritto in"Scaricare
la pressione" e successivamente in
"Pulizia".

—— Accertarsi che gli ingredientiin poluere
siano completamente sciolti.

. Panna montata o preparato a base di panna

montata troppo denso

—— Ridurre lintensita e la frequenza del
ciclidi agitazione alla successiva messa
in funzione.

—— Osseruare le informazioni relative alla
frequenza di agitazione wwuw.ist.com/
home-edition/whippedcream

. Contenuto troppo denso a causa diun

eccessivo raffreddamento

—— Lasciare riposare il sifone a temperatura
ambiente per circa 5-10 minuti.

—— Evitare che il contenuto congeli.

.Pressione assente/insufficiente all'interno del

sifone
—— Utilizzare solo capsule iSt originali per
panna montata.
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—— Nonriutilizzare le capsule vuote e
riciclarle immediatamente.

—— Azionare il sifone esclusivamente "a testa
in gil" con il beccuccio per guarnire in
posizione verticale. In caso contrario,
stverificheranno perdite di pressione.

5. Sono state utilizzate troppe capsule
—— Rispettare il numero max. di capsule da
utilizzare specificato net dati del sifone.
—— Procedere come descritto in "Scaricare
la pressione" e rimettere in funzione il
sifone.

Il contenuto dosato é troppo liquido

1. ILsifone e stato riempito eccessivamente
—— Procedere come descritto in "Scaricare
la pressione", versare il contenuto in
eccesso erimettere in funzione il sifone.
—— Rispettare la capacita massima.

2. Ilsifone e stato agitato troppo poco o non e
stato agitato affatto
—— Osseruare le informazioni relative alla
frequenza di agitazione wwuw.isi.com/
home-edition/whippedcream

3. Ilcontenuto non e sufficientemente freddo
—— Conservuare il sifone iSi pieno e pronto
all'uso in frigorifero per 1-2 ore.

4.Non e stata utilizzata una capsula idonea
—— Utilizzare solo capsule iSi originali per
panna montata.

La capsula per panna montata non viene
forata

1. La capsula utilizzata non e idonea
—— Utilizzare solo capsule iSi originali per
panna montata.

2. La capsula e stata inserita al contrario
—— Inserire la capsula nel senso corretto
(vedere figura al paragrafo "Istruzioni
per l'uso").

3. L'unita di foratura e stata danneggiata
—— Spedireilsifone aiSio alcentro di
assistenza.
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Durante la messa in funzione fuoriesce gas dal
pistoncino di dosaggio o dall'adattatore

1. ILsifone e stato messo in funzione senza

avvitare l'adattatore

—— Prima diauvuitare la capsula assicurarsi
che l'adattatore sia avvitato sul piston-
cino didosaggio,

—— procedere come descritto in "Scaricare
la pressione" e rimettere in funzione il
sifone.

2. La guarnizione nel pistoncino di dosaggio e
stata danneggiata
—— Occorre sostituire il pistoncino di dosag-
glo, disponibile come parte diricambio
iStoriginale.

Durante la messa in funzione fuoriesce del gas
fra la bottiglia e la testa

1. Manca la guarnizione della testa
—— Procedere come descritto in "Scaricare
la pressione" e inserire la guarnizione
nella testa.

2. La guarnizione della testa e stata danneg-
giata
—— Procedere come descritto in "Scarica-
re la pressione". Occorre sostituire la
guarnizione della testa, disponibile come
parte diricambio St originale.

3. Latesta non e stata avvitata abbastanza
bene
—— Procedere come descritto in "Scaricare
la pressione’.
—— Auuitare bene la testa alla bottiglia
seguendo le istruzioni d'uso.

4.l bordo superiore del corpo della bottiglia e
stato danneggiato
—— Procedere come descritto in "Scaricare
la pressione" e spedire il sifone aiSio al
centro di assistenza.
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Assistenza.

Le partidiricambio sono disponibili singo-
larmente e a prezzi convenienti.

Per ordinare le partidiricambio, rivolgersi al
proprio rivenditore specializzato. In Austria e
possibile anche inviare un'e-mail all'indirizzo
info@isi.com.

Per la riparazione, spedire sempre l'intero sifone.
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Muchas gracias
por elegir

un sifon iSi.

Lea detenidamente las

instrucciones de uso antes de
la primera puesta en marcha.
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Descubrir el
mundo de (St:

Visite el sitio web de (St para obtener
mdas informacion sobre nuestra ver-
sdatil gama de sifones. En nuestro gran
catdlogo derecetas, que van de las mds
sencillas a las mas creativas y refinadas,
podrd descubrir todas las posibilidades
culinarias de iSl. iDéjese inspirar!

¢Desea consultar directamente a
un cocinero profesional? iNingun
problema! En el blog de (Si, nuestro
chefresponderda a todas sus preguntas.
Ademds podrd informarse sobre int
resantes novedades en torno a iSi.
iVisitelo ahora!

Elsitio web de iSi le proporciona ademas
informacion detallada de producto de
todos los sifones y accesorios iSi.

En las completas instrucciones
de uso en linea podrd ver todos los de-
talles sobre la puesta en marcha,
la limpieza y la reparacion
de averias de los sifones iSi.

www.isi.com/culinary/es

Sitiene alguna pregunta, pongase en
contacto con info@isi.com
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Calidad garantizada:

Cada sifon iSi se comprueba exhaustivamente
antes de salir de la fabrica. (St ofrece una garan-
tia de 2 anos sobre el material y la elaboracion,
saluo que se hayan producido danos por un uso
inapropiado. La garantia es vadlida desde la
fecha del recibo de compra.

iRegistrese ahora en linea y ampliaremos su

garantia!

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 afos

de garantia sobre el material y la elaboracion.

La garantia solo es vdlida si se utilizan las piezas
{Si originales especificadas en la lista de compo-
nentes del producto. El correcto funcionamiento
del sifon solo se puede garantizar st Unicamente
se utilizan cdapsulas iSi. En caso de defectos,
danos y danos consecuenciales, provocados
principalmente por no seguir y/o no leer las
instrucciones de usoy sus indicaciones de segu-
ridad, quedaran invalidadas tanto la garantia
como cualguier responsabilidad por nuestra
parte.

Registrese y aprouveche
estas ventajas:
wwuw.isi.com/garantia
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Datos del sifon.

ES

Presion mdxima de
funcionamiento (PS)

20 bar /290 psig

Temperatura min. de

; . 1°C / 34°F
funcionamiento
Temperatu_m max. de 3000/ 86°F
funcionamiento
Volumen mdximo 0,25 L
de llenado 0,5L

Cantidad maxima de
cdpsulas que se deben
utilizar

1cdpsulaiSipara
nata

Aplicacion

No se permite el uso
comercial. Para post-
resy nata fresca.
Solo para preparaci-
ones frias.

Lista de materiales.

Nombre

Material

Botella

Acero inoxidable

Cabezal del sifon

PBT, POM, silicona,
laton niguelado,
PUR, acero
inoxidable

Junta del cabezal

TPE

Boquilla de Adaptador: PA
decoracion Boquilla: PP
Portacdpsulas PA

Embolo desmontable

PA, NBR, silicona,
acero inoxidable

Recubrimiento de
silicona

Silicona

Informaciones tecnicas pueden ser modificadas

sin aviso previo.
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Informacion de
seguridad.

El no seguir estas indicaciones de seguridad
o las correspondientes recomendaciones de
uso y de mantenimiento de los productos iSi,
supone un uso inadecuado y puede ocasionar
un funcionamiento incorrecto del sistema asi
como danios personales o materiales.

—— iElsifon iSidebe usarse exclusivamente de
acuerdo con los datos del sifon!

—— iLea detenidamente y conserve el manual
de instrucciones para prevenir errores de
uso!

—— iNo fuerce el sifon!

—— iMantenga el sifon iSi fuera del alcance
de los ninos!

—— iPonga el sifon en marcha solo cuando
esté lleno!

—— iNo use nialmacene el sifon iSi fuera de
la temperatura mdxima o minima de
funcionamiento!

—— jCombine solamente cabezales del sifon
y botellas que pertenezcan al mismo tipo
de sifon!

—— iNo combine productos de otras marcas
con piezas isi!

—— iNo enrosque el cabezal del sifony el porta-
cdpsulas inclinado!

—— iUtilice Unicamente cdapsulas iSit para nata
originales!

—— iNo se incline sobre el sifon al enroscar las
cdpsulas!

—— iElsiféon es unrecipiente a presion! iSise cae
o deteriora (por ej. aparecen rasgaduras o
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deformaciones) puede resultar peligroso,
de modo que no se podra utilizar de nueuo!
iEl servicio de asistencia técnica de iSi
efectuard unarevision del sifon!

—— iNo desenrosque el cabezal del sifon
cuando el sifon este bajo presion!

—— iNo utilice la palanca como asa!

—— iEs necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar obstruccionesy
faltas de estanqueidad! jAntes de cada
aplicacion, compruebe que el sifon (St
se haya limpiado de forma adecuada
la ultima vez!

—— iDesmonte el sifon iSi segun la ilustracion
referente a la limpieza!

—— jRealice la limpieza a mano solo con agua
tibiay liguido lavavgjillas domestico
comun!Elsiféon iSi no se puede lavar en
el lavavdajillas! jSi el cabezal del sifon se
limpla en el lavavdajillas contraviniendo
las recomendaciones, se puede danar el
cabezal de plastico y el portacdapsulas, lo

que afectard a la seguridad del sifon!

—— iNo efectle ninguna modificacion en el
sifon iSiHEn caso contrario, prouocard la
anulacion de la garantia y la consecuente
exencion de responsabilidad!

—— iNunca utilice mds capsulas de las gue se
especifican nillene el sifon en exceso! jAsi
se asegura de que la maxima presion de
funcionamiento especificada no se superal!

—— iSino consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSi o el seruicio de asisten-
cia tecnica!

ADVERTENCIA: Antes de usar el sifon iSi por
primera uez, realice una limpieza a fondo tal
como se indica en la ilustracion referente a la
limpleza.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de gru-
mos, antes del llenado diluya completamente los
ingredientes puluerulentos, azucares, etc., en
un poco de liguido. No utilice ingredientes con
pulpa o pepitas.

ADVERTENCIA: El recubrimiento de silicona es
decorativo. Elsifon iSi tambien puede ponerse
en marcha correctamente sin él.
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Modo de empleo.

Rellene con nata o postres a base de nata frios.
Saque la nata o los postres a base de nata del
sifon poco antes de que se acabe el contenido.

Preparacién

1. Compruebe que la junta del cabezal esté
colocada en el interior del mismo.

2. Cologue el émbolo desmontable en el
cabezal del sifon.

3. Enrosque el adaptador en el émbolo des-
montable suavemente y hasta el tope;
enrosque luego la boquilla de decoracion
en el adaptador.

4. Llene la botella con el preparado.

ADVERTENCIA: No sobrepase la linea de
llenado exteriory la sefalizacion en el fondo
de la botella. No la sobrellene. El espacio
vacio restante es necesario para obtener un
resultado optimo. Utilice un vaso graduado.

5. Silodeseaq, cubra la botella con el recubri-
miento de silicona extendiéndolo de arriba
hacia abajo.

Puesta en marcha

6. Enrosque el cabezal del sifon de manera rec-
tay firme enla botella.

7. Cologue una cdpsula iSt para nata original en
la posicion correcta en el portacdpsulas.

ADVERTENCIA: No enrosque la capsula st
no hay ningun adaptador enroscado en el
embolo desmontable.

8. Enrosque el portacdpsulas, con la capsula
colocada, en el cabezal del sifon hasta que se
olga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

/\ ATENCION: EL sifén estd ahora bajo presion.

9. Agite el sifon enérgicamente > 5 veces.

10.Desenrosque el portacdpsulas y recicle la
cdapsula vacia.
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ADVERTENCIA: Es normal que se oiga un li-
gero silbido al desenroscar el portacdpsulas.

11. Enrosque la tapa en larosca.

Manejo

12.Para la extraccion, mantenga el sifon
"boca abajo" (con la boquilla de decoracion
en posicidon vertical) y accione ligeramente
la palanca.

ADVERTENCIA: Utilice la primera extraccion
para probar la consistencia. St la consisten-
clia aun es demasiado liguida, agite el sifon
varias veces mas.

Limpieza.

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion referente a la limpieza.

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon esté completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsiféon de la botella.

2. Desenrosque el adaptador del émbolo des-
montable y la boquilla de decoracion del
adaptador.

3. Si ha utilizado el recubrimiento de silicona,
sdquelo de la botella iSi tirando de él hacia
arribay realice una limpieza a mano con un
liquido lavavgjillas domestico comun.

4. Saque lajunta del cabezal para limpiar a
fondo el sifon.

5. Realice una limpieza a mano de los compo-
nentes con agua potable caliente (mdx. 50 °C)
y un liguido lavaudjillas domestico comun; a
continuacion, limpie el @émbolo desmontable
y la boquilla de decoracion con el cepillo de
limpleza. Elimine completamente la grasay
los restos de clara de hueuvo.

ADVERTENCIA: No utilice en ningun caso
productos abrasivos o esponjas/cepillos que
rasquen.

ADVERTENCIA: No lave el sifon en el lavavdjillas
nien agua hirviendo.
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ADVERTENCIA: Hay que hacer limpiezas inter-
medias de la boquilla. Para ello se puede desen-
roscar del adaptador en cualgquier momento.

Conseruacion.
Sino sevaa llenar el sifon iSt durante un tiempo,

deje que los componentes se sequen al aire en
un sitio limpio y conseruvelo desmontado.

Reparacion de averias.

Dejar salir la presion

Coloque el sifon en posicion vertical, sujete la
boquilla de decoracion con un pafo y accione
ligeramente la palanca hasta que ya no quede
presion dentro del sifon iSi. A continuacion, puede
desenroscar el cabezal.

Sino consigue reducir la presion, pongase en
contacto coniSt o el servicio de asistencia
técnica.

El contenido no se puede sacar o el siféon iSi
salpica

1. Obstruccion causada por ingredientes o
azucar no disueltos
—— Dejesalir lapresiony, a continuacion,
realice una limpieza.
—— Asegurese de que los restos se han
disuelto completamente.

2.lLanataoelpreparado con nata han quedado
demasiado consistentes
—— Agite con menor intensidad y frecuencia
la proxima vez que utilice el sifon.
—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/uso-domestico/nata

3. Contenido demasiado espeso a causa de un
enfriamiento demasiado intenso
—— Dejereposar el sifon a temperatura
ambiente durante unos 5 o 10 minutos.
—— Evite que el contenido se congele.
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4.Elsifon no tiene presion/tiene muy poca
presion

—— Utilice unicamente cdapsulas iSi para
nata originales.

—— Noreutilice las capsulas vacias y
reciclelas de inmediato.

—— Active el sifon siempre "boca abajo" y
con la boquilla de decoracion en posicion
vertical, ya gue de lo contrario perderda
presion.

5. Se han utilizado demasiadas cdapsulas
—— Respete la cantidad mdxima de capsulas
que se pueden utilizar, indicada en los
datos del sifon.
—— Deje salir lapresiony vuelva a poner el
sifon en marcha.

El contenido extraido es demasiado liquido

1. Se ha llenado demasiado el sifon
—— Deje salir la presion, vacie el contenido
que sobre y uvuelva a poner el sifon en
marcha.
—— Respete el volumen de llenado mdaximo.

2. Elsifon no se ha agitado o se ha agitado muy
poco
—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
wwuw.isi.com/uso-domestico/nata

3. Elcontenido no estd lo suficientemente frio
—— Coloque elsifoniSillenoy listo para
ser activado en el frigorifico durante
1-2horas.

4. Se utilizo una cdpsula que no es la adecuada
—— Utilice unicamente cdapsulas iSi para
nata originales.

La cdpsula para nata no se vacia

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdapsulas iSi para
nata originales.

2. Lacdapsula se ha colocado alreuves
—— Coloque la cdpsula de la forma correcta
(vea la figura: Modo de empleo).

3. Se ha estropeado la unidad de vaciado
—— EnuleelsifonaiSioalservicio de
asistencia tecnica.
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Alponer el sifobn en marcha se escapa gas a tra-
vés del émbolo desmontable o del adaptador

1. Elsifon se ha puesto en marcha sin gue hubiera
un adaptador enroscado
—— Antes de enroscar la capsula, asegurese
de que el adaptador estda enroscado en el
embolo desmontable.
—— Deje salir lapresiony vuelua a poner el
sifon en marcha.

2.Se hadanado lajunta del embolo desmontable
—— Debe reemplazar el émbolo desmontable
POor una pieza de repuesto iSi original que

puede obtener a un precio asequible.

Alponer el sifon en marcha se escapa gas entre
la botellay el cabezal

1. Falta la junta del cabezal
—— Deje salir la presiony coloque lajunta del
cabezalen el cabezal.

2.Se hadafado lajunta del cabezal
—— Deje salir la presion. Debe reemplazar
la junta por una pieza de repuesto St
original que puede obtener a un precio
asequible.

3. Elcabezal no se ha enroscado con suficiente
firmeza
—— Deje salir la presion.
—— Enrosque el cabezal firmemente en la
botella segun el manual de instrucciones.

4.Elborde superior de la botella se ha danado
—— Deje salir la presion y enuie el sifon a iSt
o al seruicio de asistencia tecnica.

Serviclo.

Las plezas de repuesto se pueden adquirir por
separado y a un precio asequible.

Para encargar piezas de repuesto dirfjase
a su especialista. En Austria, estan también
disponibles en info@isi.com.

En caso de reparacion, envie siempre el sifon
completo.
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NL

Dank uvoor het
kiezen van een
(Si-apparaat.

Lees de gebruiksaanwijzing zorg-
vuldig door voordat u het apparaat
voor de eerste keer gaat gebruiken.
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Ontdek de
wereld van (St

Bezoek de website van iSien lees meer
over ons veelzijdige productaanbod:
Dankzij onze uitgebreide verzameling
recepten - van eenvoudig goede tot

creatief verfijnde recepten - opent
zich voor u eenwereld aan culinaire
diversiteit vanisi. Laat u inspireren!

Wilt u direct contact hebben met een
kok? Geen probleem! Op het blog van
ISt beantwoordt onze chef-kok al uw
uragen. Daarnaast ontuangt u constant
nieuwe interessante informatie over (Si.
Bekijk de blog maar eens!

De website van ISt bevat gedetai leerde
productinformatie over alle apparaten en
accessoires uan (St

De uitgebreide online handleiding
beuvat gedetailleerde informatie
over het gebruik en de reiniging van
en het oplossen van problemen
met iSi-apparaten.

www.isi.com/culinary

Hebt unog uragen? Neemt udan
contact met ons op via info@isi.com
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Gegarandeerde kwalitelt:

Elk iSi-apparaat wordt grondig gecontroleerd
voordat het de fabriek verlaat. iSt verstrekt

2 jaar garantie op materiaal en fabricagefouten,
zolang defecten niet ontstaan als gevolg van
verkeerd gebruik van het apparaat. De garantie
is geldig vanaf de aankoopdatum.

Registreer u nuonline waarna we uw garantie
zullen verlengen!

Genlet van de voordelen: 3 jaar garantie op
materiaal en fabricagefouten.

De garantie geldt alleen bij gebruitk van origi-
nele onderdelen van iSi conform de lijst met
productonderdelen. Een goede werking van
het apparaat kunnen we alleen garanderen als
daarnaast uitsluitend capsules van iStworden
gebruikt. Fouten, schade of gevolgschade, die
met name voortuloeien uit het niet nalevenen/
of niet lezen van de handleiding en de daarin
vermelde veiligheidsaanwijzingen, vallen niet
onder de garantie of aansprakelijkheid van isi.

Eenvoudig aanmelden en gebruik
maken van de voordelen:
wwuw.isi.com/warranty
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Apparqatgegeue ns.

Max. bedrijfsdruk PS 20 bar

Min. 1°C

bedrijfstemperatuur

Max.

bedrijfstemperatuur s0°¢
0,25L

Max. vulvolume 05L

Max. aantal te TiSi-

gebruiken capsules slagroomcapsule

Toepassing Niet bestemd voor
professioneel gebruik.
Voor verse slagroom
endesserts.

Alleen voor koude
toepassingen.

Materiaallijst.

Aanduiding Materiaal
Fles Edelstaal
PBT, POM, silicone,
Kop messing vernikkeld,
PU, edelstaal
Kopafdichting TPE
Spuitmondje voor Adapter: PA
garneren Spuitmondje: PP
Capsulehouder PA
Verwijderbaar PA, NBR, silicone,
doseerventiel edelstaal
Siliconenmantel Silicone

Technische specificaties zijn onderhevig aan
verandering zonder voorafgaande kennisgeuving.
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Velligheldsaan-
wijzingen.

Het niet opuvolgen van deze veiligheidsvoor-
schriften of andere aanbevelingen met betrek-
king tot gebruik en onderhoud vaniSi kan leiden
tot systeemstoringen en lichamelijk letsel en/
of materiéle schade.

—— Het iSi-apparaat is uitsluitend bestemd
voor gebruik conform de apparaatgege-
vens!

—— Lees ter vermijding van bedieningsfouten
de handleiding goed door en bewaar deze
zorguuldig!

—— Gebruik geen excessieve kracht!

—— Bewaar het iSi-apparaat buiten het bereik
van kinderen!

—— Neemuitsluitend een gevuld apparaat
ingebruik!

—— Bewaar of gebruik het iSi-apparaat nooit
bouen of onder de aangegeven bedrijfs-
temperatuur!

—— Combineer uitsluitend koppen en flessen
van hetzelfde apparaattype!

—— Combineer nooit onderdelen van andere
merken met iSi-onderdelen!

—— Schroef de kop en de capsulehouder nooit
scheef op de fles!

—— Gebruik uitsluitend originele
iSi-slagroomcapsules!

—— Bulig u bij het opschroeuen van een capsule
niet over het apparaat!

—— Het apparaat is een houder onder druk!
Als het apparaat is gevallen of beschadi-
gingen (bijuoorbeeld scheuren of vervor-
mingen)vertoont, vormt het apparaat een
gevarenbron en mag het niet meer worden
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gebruikt! Laat het apparaat nakijken door
een (Si-servicepunt!

—— Schroef nooit de kop van een apparaat dat
onder druk staat!

—— Gebruik de hendel nooit als handvat om
het apparaat te dragen!

—— Grondige reiniging is noodzakelijk om te
voorkomen dat het apparaat verstopt
raakt of niet meer hermetisch sluit!
Controleer voor elk gebruik of het iSi-
apparaat adequaat is gereinigd!

—— Haal het iSi-apparaat bij reiniging uit-
sluitend uit elkaar zoals op de afbeelding
wordt getoond!

—— Was het iSi-apparaat uitsluitend met de
hand. Gebruik hiervoor lauwwarm water
en gewoon afwasmiddel! Het iSi-apparaat
is niet vaatwasserbestendig! Als de appa-
raatkop in de vaatwasser gewassen
wordt, kan de kop van kunststof en de
capsulehouder beschadigd raken waardoor
de veiligheid van het apparaat betnuloed
wordt!

—— Breng geen veranderingen aan het
iSt-apparaat aan. Hierdoor veruvalt de
garantie en wordt geen aansprakelijkheid
meer aanvaard!

—— Gebruik nooit meéér capsules dan is aange-
geven, en doe het apparaat nooit te vol!

w Zo voorkomt u dat de aangegeven maxi-
male bedrijfsdruk wordt overschreden!

—— Als het niet lukt om de druk te laten ont-
snappen, neemt u contact op met iSi of
met uw iSi-servicepunt!

OPMERKING: Voordat u het iSi-apparaat voor
het eerst gebruikt, reinig het apparaat grondig,
zoals wordt aangegeven op de afbeelding met
reinigingsinstructies.

OPMERKING: Om de vorming van klontjes te
vermijden, moeten poederige ingrediénten, suiker
etc. voor het vullen volledig worden opgelost

in een vloeistof. Gebruik geen ingrediénten met
vruchtulees of pitjes!

OPMERKING: De siliconenmantel dient alleen
als decoratie. Het iSi-apparaat kan ook pro-
bleemloos worden gebruikt zonder de mantel.
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Handleiding.

Zorg er bij het maken van slagroom/desserts op
basis van slagroom voor dat u het iSi-apparaat
met gekoelde ingrediénten vult.

Haal de slagroom/desserts op basis van slag-
room zo kort mogelijk voor het opdienen uit het
{Si-apparaat.

Voorbereiding

1. Controleer of de kopafdichting in de kop is
geplaatst.

2. Plaats het doseerventiel in de kop.

3. Schroef het adapter op het doseeruventiel
(niet te vast, slechts licht, tot acan de aanslag)
en schroef het spuitmondje voor garneren op
het adapter.

4. Vul de fles met de ingrediénten.

OPMERKING: Let op de buitenste vullijn en
de markering op de flesbodem. Doe de fles
niet te vol! De resterende lege ruimte is nodig
om een optimaal eindresultaat te bereiken.
Gebruik een maatbeker!

5. Trek, indien gewenst, de siliconenmantel
voorzichtig van bouvenaf over de fles.

Ingebruikname
6. Schroef de kop recht en handuast op de fles.

7. Plaats een originele iSi-slagroomcapsule op
de juiste wijze in de capsulehouder.

OPMERKING:Schroef nooit de capsule erin
als er geen adapter op het doseerventiel is
geschroefd.

8. Schroef de capsulehouder met geplaatste
capsule op de kop totdat de volledige capsule-
inhoud hoorbaar in de fles is gestroomd.

/\ PAS OP: Het apparaat staat nu onder druk!

9. Schud > 5 keer krachtig met het apparaat.

10.Schroef de capsulehouder van het apparaat
en leg de lege capsule apart om te worden
gerecycled.
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OPMERKING: Een zacht sissen bij het af-
schroeven van de capsulehouder is normaal.

11. Schroef het afdekkapje op de schroefdraad.

Bediening

12.Voor het legen moet het apparaat onderste-
bouven worden gehouden (het spuitmondje
VOOT garneren moet loodrecht naar beneden
wijzen!)en de hendel voorzichtig worden
bediend.

OPMERKING: Gebruik de eerste portie

VOOT het testen van de consistentie. Als de
consistentie nog te vloeibaar is, schudt u het
apparaat nogmaals.

Relniging.

OPMERKING: Raadpleeg de afbeelding met
reinigingsinstructies!

1. Bedien de hendel tot het apparaat helemaal
leeg is en er geen druk meer op staat. Schroef
de kop van de fles.

2. Schroef de adapter uan het doseerventiel en
schroef het spuitmondje voor garneren van
de adapter.

3. Als u de siliconenmantel hebt gebruikt, trek
deze danvan onderaf naar boven van de
iSi-fles. Maak de mantel vervolgens met
water en wat afwasmiddel schoon. De
mantel mag niet in de vaatwasmachine.

4. Verwijder de kopafdichting om grondig
reinigen mogelijk te maken.

5. Spoel de productonderdelen met warm
(max. 50 °C) water en gewoon afwasmid-
del schoon. Reinig het doseerventiel en het
spuitmondje voor garneren met een afwas-
borstel. Zorg ervoor dat u vet-en elwitresten
helemaal verwijdert!

OPMERKING: Gebruik in geen geval schuurmid-
delen of krassende sponzen/borstels.

OPMERKING: Reinig de onderdelenniet inde
vaatwasmachine enwas ze niet in kokend water!
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OPMERKING: Het spuitmondje voor garneren
kan op elk gewenst moment van de adapter
worden losgeschroefd voor een eventuele
tussenreiniging.

Bewaren.

Als het iSi-apparaat niet meteen weer wordt
gevuld, laat u de onderdelen op een schone
plaats in de lucht drogen. Bewaar het iSi-appa-
raat vervolgens in gedemonteerde toestand.

Problemen oplossen.

Druk laten ontsnappen

Zet het apparaat rechtop, houd een doek over
het spuitmondje voor garneren en bedien de
hendel net zo lang totdat het iSi-apparaat vol-

ledig drukvrij is. Schroef pas daarna de kop van
de fles.

Als het niet lukt om de druk te laten ontsnap-
pen, neemt u contact op met iSt of met uw iSi-
servicepunt.

De inhoud komt niet naar buiten of het iSi-
apparaat spuit

1. Verstopping door niet opgeloste ingrediénten,
zoals suiker
—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen") enreinig het vervol-
gens (zie "Reiniging").
—— Zorg ervoor dat poederige ingrediénten
volledig zijn opgelost.

2. Te stijf geworden slagroom of slagroom-
bereiding
—— Schud de fles de volgende keer minder
intensief en minder vaak.
—— Lees hier hoe vaak u moet schudden:
www.isi.com/home-edition/whipped-
cream

3. De inhoud is te vast door te sterke koeling
—— Laat het apparaat 5 tot 10 minuten
staan bij kamertemperatuur.
—— Laat de inhoud van de fles niet beuriezen.
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4.Geen druk/te weinig druk in het apparaat

—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slag-
roomcapsules.

—— Gebruik lege capsules niet opnieuw en leg
ze direct apart om te worden gerecycled.

—— Bedien het apparaat uitsluitend onder-
stebouen, met het spuitmondje voor
garneren loodrecht naar beneden. Als u
dit niet doet, treedt er drukuverlies op.

5. Er zijn te veel capsules gebruikt
—— Houd u aan het maximale aantal te ge-
bruiken capsules, zoals aangegeven in
de apparaatgegevens.
—— Haal de druk van het apparaat (zie
"Druk laten ontsnappen') en neem het
apparaat opnieuw in gebruik.

Deinhoud is te vloeibaar wanneer deze naar
buiten komt

1. Het apparaat is te vol
—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen"), giet het teveel aan
vloeistof uit de fles en neem het apparaat
opnieuw in gebruik.
—— Houd u aan het maximale vuluolume.

2. Het apparaat is te weinig of helemaal niet
geschud
—— Lees hier hoe vaak u moet schudden:
www.isi.com/home-edition/whipped-
cream

3. De inhoud is niet koud genoeg
—— Leg het gevulde en gebruiksklare iSi-
apparaat gedurende 1tot 2 uur inde
koelkast.

4.Eris een ongeschikte capsule gebruikt
—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slag-
roomcapsules.

De slagroomcapsule wordt niet opengeprikt

1. De gebruikte capsule is niet geschikt
—— Gebruik uitsluitend originele iSi-slag-
roomcapsules.

2. De capsule is verkeerd geplaatst
—— Plaats de capsule op de juiste wijze
(zie de afbeelding "Handleiding").
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3. De openprikeenheld is beschadigd
—— Stuur het apparaat naar iSi of naar uw
iSi-servicepunt.

Bij de ingebruikname van het apparaat ont-
snapt er gas door het doseerventiel of het
adapter

1. Het apparaat is in gebruik genomen zonder
dat het adapter erop is geschroefd.

—— Controleer voordat u de capsule erin
schroeft, of het adapter op het doseer-
ventiel is geschroefd.

—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen') en neem het appa-
raat opnieuw in gebruik.

2. De afdichting van het doseeruventiel is be-
schadigd
—— Het doseerventiel, leverbaar als origi-
neel (Si-vervangingsonderdeel, moet
worden vervangen.

Bij de ingebruikname ontsnapt er gas tussen de
fles en de kop

1. De kopafdichting ontbreekt
—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen") en plaats de kopaf-
dichting in de kop.

2. De kopafdichting is beschadigd
—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen"). De kopafdichting,
leverbaar als origineel iSi-vervangings-
onderdeel, moet worden veruangen.

3. De kop is niet vast genoeg op de fles ge-
schroefd
—— Haal de druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen').
—— Schroef de kop conform de handleiding
handuast op de fles.

4.De bouenrand van de fles is beschadigd
—— Haalde druk van het apparaat (zie "Druk
laten ontsnappen") en stuur het appa-
raat naar iSt of naar uw iSi-servicepunt.
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Service.

Veruangingsonderdelen zijn afzonderlijk ver-
krijgbaar tegen geringe kosten.

Als u een vervangingsonderdeel wilt bestellen,
neemt u contact op met de leverancier van uw
iSt-apparaat. In Oostenrijk kunt uvervangings-
onderdelen ook per e-mail bestellen via info@
ist.com.

Moet uw (Si-apparaat worden gerepareerd?
Stuurt u dan altijd het complete apparaat op.
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Tack for att du be-
stamde dig for en
apparat fran iSi.

Lds igenom bruksanuis-
ningen noga infor det forsta
idrifttagandet.
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Upptdck iSi-uarlden:

Besok iSi:s webbplats och las mer om
vdart stora utbud. Var omfattande
receptsamling, fran enkelt gott till

kreativt raffinerat, Oppnar iSi:s hela
akulinariska mangfald. Lat dig inspire-
ras!

Vill du kontakta ett matlagningsproffs
direkt? Inga problem! Pd iSi:s blogg sua-
rar vdar chefskock gédrna pd dina fréagor.
Dessutom far du lopande ny intressant
information som ror iSi.Titta in!

iSt:s webbplats forser dig dessutom med
detaljerad produktinformation om alla
apparater och tillbehor fran isi.

Den utforliga bruksanvisningen som
finns ddar ger dig detaljerad
information om idrifttagande,
rengoring och adtgdrdande av fel
pd apparater fran isi.

www.isi.com/culinary

Kontakta oss pd info@isi.com, om du
har ndgra fragor.

75



Garanterad kvalitet:

varje apparat fran iSi kontrolleras ingdende,
innan den ldmnar fabriken. iSt ldmnar 2 &rs ga-
ranti pd materialet och bearbetningen, sduida
det inte har uppstdtt fel pd grund av felaktig
anudndning. Garantin gdller fran det datum
som anges pd inkopskuittot.

Registrera dig nu online, sa férldnger
vigarantin!

Njut au fordelarna med 3 drs garanti pda
materialet och arbetet.

Garantin gdller bara vid anvdndning av origi-
naldelar fréan iSt enligt listan duver produktens
besténdsdelar. Vi kan bara garantera en felfri
funktion for apparaten, om dessutom uteslu-
tande iSi-patroner anudnds. Vid fel, skador
och foljdskador som it synnerhet orsakas au
att bruksanuvisningen samt dess sdkerhetsan-
uisningar inte foljts, upphor vér garanti och
vdart ansuar.

Logga helt enkelt inoch
spara fordelarna:
wwuw.isi.com/warranty

76

Apparatdata.

SE

Maximalt drifttryck PS | 20 bar

Minimal

drifttemperatur e
Maximal °
drifttemperatur s0°¢
Maximal 0,25L
pafyllningsuolym 0,5L

Maximalt antal

patroner T1iSi-graddpatron

Anuvdndning Inte godkdnd for
yrkesmdssig
anudndning.
For fdrsk grddde

och desserter.

Anudnds endast kall.

Materiallista.

Beteckning Material

Flaska Rostfritt stal

) PBT, POM, silikon,
Ouerdel fornicklad madssing,

PU, rostfritt stdl

Tdtning till duerdelen TPE

Garneringsmunstycke Adapter: PA

Munstycke: PP

Patronhdllare PA

Matarkolu PA, NBR, silikon,

rostfritt stal

Siltkonmantel Silikon

Tekniska data kan komma att andras utan
foregdende meddelande.
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Sdkerhetsanvisningar.

Om dessa sédkerhetsinstruktioner eller andra
rekommendationer for anvédndning och under-
hdll av iSi-produkterna inte foljs kan det leda
till att systemet inte fungerar och till person-
skada och/eller materiella skador.

—— (Si-apparaten dr godkdnd for anvudndning
endast enligt apparatdatan!

—— Lds bruksanuisningen noga for att undvika
hanteringsfel och forvara den noga infor
framtida behou!

—— Anudnd inte vald!

—— Forvara iSi-apparaten odtkomligt for barn!

—— Anuvdnd aldrig apparaten ndr den dr tom!

—— Varken forvara eller anudnd iSi-apparaten
utanfor den minimala respektive maxi-
mala drifttemperaturen!

—— Kombinera endast samma typ au duerdel
och flaska!

—— Du far aldrig kombinera externa produkter
tillsammans med iSi-delar!

—— Skruva aldrig pd huuudet eller patronhdl-
laren snett!

—— Anudnd bara original iSi-graddpatroner!

—— Luta dig aldrig dver apparaten, ndr du
skruuar fast patronen!

—— Apparaten dr en tryckbehdllare! Fall eller
skador i form av sprickor eller deforme-
ringar kan fororsaka faror och apparaten
fér dd inte anudndas mer! Ldmna appara-
ten till eniSi-serviceverkstad for kontroll!

—— Skruva aldrig av duerdelen frdn en appa-
rat som stdr under tryck!

—— Anudnd inte spaken som bdrhandtag!
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—— Det krdus en korrekt rengoring av appa-
raten for att unduika igensdttning och
otdtheter! Kontrollera infor varje an-
vdndningstillfdlle att iSi-apparaten har
rengjorts korrekt!

—— Talsar iSi-apparaten endast enligt
rengoringsillustrationen!

—— Rengor den for hand endast med
jummet vatten och vanligt diskmedel for
hushallet! iSi-apparaten dr inte godkdand
for diskmaskiner! Apparatens huvud
och patronhdllaren far inte rengoras i
diskmaskin - metalloverdelen kan skadas
och apparatens sdkerhet kan ddrmed inte
garanteras!

—— GOringa fordndringar pd iSi-apparaten.
D& upphor garantin och ansvarsundanta-
get att galla!

—— Anudnd aldrig fler patroner dnvad som
anges respektive fyll aldrig pd for mycket
tapparaten! Det sckerstdller att det
maximala drifttrycket inte duerskrids!

—— Kontakta iSieller din serviceverkstad, om
trycket inte gar att eliminera!

Anvisning: Rengor iSi-apparaten infor den for-
sta anvdndningen, se rengoringsillustrationen.

Anvisning: For att unduika att det bildas klum-
par ska pulverfor miga ingredienser, socker med
mera losas upp i lite vdtska fore pafyliningen.
Anvdnd inga ingredienser som innehdaller frukt-
kott eller kdrnor!

Anvisning: Silikonmanteln dr ausedd som deko-

ration. iSi-apparaten kan enkelt tas i drift duen
utanden.
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Bruksanvisning.

Fyll pd& kall grdadde eller kall graddbaserad
dessert.

Tryck ut graddden respektive desserten ur appa-
raten s@ ndra fortdringen som mojligt.

Forberedelse

1. Kontrollera att tdtningen sitter i apparatens
overdel.

2. sdtt i matarkolven i apparatens dverdel.

3. Skruva fast adaptern till anslaget pd matar-
kolvuen, men inte for hdrt. Skruva sedan fast
garneringsmunstycket pa adaptern.

4. Fyllpd flaskan med beredningen.

ANVISNING: Var uppmdrksam pd pafyll-
ningslinjen och mdrkningen pa flaskans
botten. Fyll inte pd& for mycket! Det tomrum
som blir kuar krdus for ett optimalt resultat.
Anvdnd en mdtbdagare!

5. Dra forsiktigt silikonmanteln duer flaskan

ouanifran, om du vill anudnda silikonmanteln.

Idrifttagande
6. Skruua for hand pd apparatens dverdel rakt
pd flaskan.
7. Ldgg tenoriginal iSi-graddpatron korrekt i
patronhdllaren.

ANVISNING: Skruva inte ien patron, om inte
en adapter har skruuats fast pd matarkoluen.

8. Skruua pd patronhdllaren med en ilagd
patron pd apparatens dverdel, tills att du
kan hora, att patronens hela innehdall har
strommat in.

/\ OBSERVERA: Apparaten stdr nu under tryck!

9. Skaka sifonen kraftigt > 5 ganger.

10.Skruua au patronhdllaren och sopsortera den
tomma patronen for materialdteruvinning.
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ANVISNING: Det dr systemrelaterat att det
susar lite vid avskruuningen.

11. Skruua pd tdckkdpan i géngan.

Anuvdndning
12.Vid uttryckning mdste apparaten hdallas "upp

och ned” (lodratt munstycke) och spaken
mdste anudndas med kdnsla.

ANVISNING: Tryck forst ut lite for att testa
konsistensen. Skaka apparaten igen, om
konsistensen dr for flytande.

Rengdring.
ANVISNING: Beakta rengoringsillustrationen!

1. Anudnd spaken tills att apparaten ar helt
tom och inte ldngre star under tryck. Skruva
av apparatens duerdel fran flaskan.

2. Skruva av adaptern fran matarkolven
och skruva av garneringsmunstycket
fran adaptern.

3. Dra au silikonmanteln uppdt fran iSi-flaskan
och diskaden med ett vanligt handdiskmedel,
om silikonmanteln har anudnts.

4. Ta bort tdtningen infor den grundliga
rengoringen.

5. Rengor produktens delar for hand med
varmt (maximalt 50 °C) dricksvatten och
ett vanligt handdiskmedel samt rengor
matarkolven och garneringsmunstycket
med rengoringsborsten. Ta bort allt fett
och alla dgguiterester!

ANVISNING: Anvdnd inte skurmedel eller
repande svampar/borstar.

ANVISNING: Diska inte delarna t en diskmaskin
och koka dem inte!

ANVISNING: Garneringsmunstycket kan nar

som helst skruvas au fradn adaptern, om det
behouver rengoras.
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Foruaring
Lat delarna lufttorka pd enren plats och for-

vara dem demonterade, om iSi-apparaten inte
ska fyllas paigen direkt.

Atgdrdande au fel

Eliminera trycket

Stdll apparatenrakt, hall en duk duer garnerings-
munstycket och anvdnd spaken med kansla,
tills att det inte ldngre finns n&got tryck kvar i
iSi-apparaten. Skruva forst ddrefter bort duer-
delen frén flaskan.

Kontakta iSieller din seruviceverkstad, om
trycket inte gdr att eliminera.

Innehdllet kan inte tryckas ut eller iSi-appara-
ten stdnker

1. Igentdppning genom tillsatser, exempelvuis
socker, som inte losts upp
—— Sldpp ut trycket och rengor apparaten.
—— Sdkerstdll att pulverformade ingredienser
har losts upp helt.

2. Grddden eller den grdddhaltiga beredningen
dr for hard
—— Minska intensiteten eller antalet skak-
ningar vid ndsta idrifttagande.
—— Beakta informationen om skaknings-
frekuensen, se www.isi.com/home-
edition/whippedcream

3. Innehdllet dr for fast pd grund av for kraftig
kylning
—— LAt apparaten std i rumstemperatur i
5-10 minuter.
—— Undvik att frysa innehdllet.

4.Inget eller for lagt tryck L apparaten

—— Anudnd bara original iSi-graddpatroner.

—— Anvdnd inte tomma patroner igen utan
sopsortera dem direkt for materialdter-
vinning.

—— Anudnd apparaten uteslutande "upp och
ned” med lodrdtt munstycke, eftersom
det annars leder till tryckforlust.
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5. For mdnga patroner har anvdnts
—— Beakta uppgiften i apparatdatan om
det maximala antalet patroner som far
anvdndas.
—— Sldpp ut trycket och ta apparaten i drift
igen.

Innehdllet som trycks ut dr for flytande

1. Apparaten har fyllts pd for mycket
—— Sldpp ut trycket, hdll ut det dverflodiga
innehdllet och ta apparaten idriftigen.
—— Beakta den maximala pafyllnings-
mdngden.

2. Apparaten skakades for lite eller inte alls
—— Beakta informationen om skaknings-
frekuensen, se www.isi.com/home-
edition/whippedcream

3. Innehdllet dr inte tillrdckligt kallt
—— Ldgg denpdfyllda och driftklara iSi-
apparaten 1-2 timmar i kylskapet.

4. Enoldmplig patron har anudnts
—— Anudnd bara original iSi-graddpatroner.

Det sticks inget haligrdddpatronen

1. Enoldmplig patron anuvdnds
—— Anudnd bara original iSi-grdaddpatroner.

2. Patronen har lagts i pd fel sdtt
—— Ldgg ipatronen korrekt (se bilden i
bruksanvisningen).

3. Insticksenheten har skadats
—— Skicka apparaten till iSi eller tillen
serviceverkstad.

Vid idrifttagandet kommer det ut gas genom
matarkolven eller adaptern

1. Apparaten har tagits i bruk utan att adaptern
har skruvats fast
—— Sdkerstdll att adaptern dr paskruvad pa
matarkoluen, innan patronen skruuas i.
—— Sldpp ut trycket och ta apparaten i drift
igen.

2. Tdtningen i matarkoluen har skadats
—— Matarkolven mdste bytas ut till en original
{Si-reserudel.
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Vid idrifttagandet kommer det ut gas mellan
flaskan och 6verdelen

1. Tatningen saknas
—— Sldpp ut trycket och ldgg i tdtningen t
Overdelen.

2. Tdtningen har skadats
—— Sldpp ut trycket. Tdtningen mdste bytas
ut till en original iSi-reservdel.

3. Overdelen har inte skruvats fast tillrdckligt
hart
—— Sldpp ut trycket.
—— Skruua for hand fast duerdelen pd flaskan
enligt bruksanuvisningen.

4. Flaskan har skadats pd den dure kanten
—— Sldpp ut trycket och skicka apparaten
till iSt eller till en serviceverkstad.

Service.

Reserudelar kan képas separat och till formanliga
priser.

Kontakta din fackhundeL, om du vill bestdlla
reservdelar. | Osterrike gar det bra via
info@isi.com.

Vid reparation ska hela apparaten skickas in.
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DT

Multo obrigado
por ter escolhido

um dispositivo 1St

Antes da primeira utilizacdo,
leia o manual de instrucoes
atenciosamente.
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Descubra o
mundo da (St

Acesse o site da iSi e saiba mais
sobre o nosso portfolio diversificado:
O nosso grande acervo de receitas com
receitas fdceis até criativamente
refinadas aumenta a diversidade
culindria da iSi. Deixe ser inspirado!

Deseja consultar diretamente um chef
profissional? Sem problemas! No blog
da iSi, os nossos chefs de cozinha res-
pondem ds suas perguntas. Alem disso,
vocé sempre recebe novas informacoes
interessantes sobre a iSi. Confira!

O site da iSi fornece informacoes
detalhadas do produto para todos
os utensilios e acessorios da iSi.

O manual de instrugdes on-line contém
todas as informacdes detalhadas
para utilizacdo, limpeza e solucdo de
problemas do utensilio iSi.

www.isi.com/culinary

Em caso de duvidas, envie-as para
info@isi.com
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Qualidade garantida:

Todos os utensilios da iSi foram verificados
detalhadamente antes sair da fdbrica. A (St
possui uma garantia de 2 anos contra defeitos
do material e da fabricacdo, desde que o dano
ndo tenha surgido devido a utilizacdo indevida.
A garantia vale a partir da data do recibo da
compra.

Faca agora o seuregistro on-line e ampliare-
mos a sua garantia!

Aproueite os beneficios: Garantia de 3 anos con-
tra defeitos do material e da fabricacdo.

A garantia vale somente na utilizacdo de pecas
iStoriginais do dispositivo, de acordo com a lista
dos componentes do produto. O funcionamento
perfeito do dispositivo so é garantido se forem
utilizadas somente cdapsulas iSi. Ndo podem

ser realizadas reivindicacdes de garantia ou
deresponsabilidade em caso de erros, defeitos
ou danos resultantes principalmente do ndo
comprimento e/ou da ndo leitura do manual

de instrucdes e das respectivas instrucodes de
seguranca.

Basta acessar e
garantir os beneficios:
wwuw.isi.com/garantia/pt
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Dados do aparelho.

Pressdo maxima de

funcionamento PS 20 bar
Temperatura minima °

. 1eC
de funcionamento
Temperatura maxima o

) 30°C
de funcionamento
Volume mdximo de 0,25 L
enchimento 0,5L

Quantidade maxima
de capsulas

Tcdpsula de creme iSi

Uso

Ndao fol aprovado
para uso comercial.
Para creme de leite
puro e sobremesas.
Somente para

usos frios.

Lista de materiais.

Designacdo

Material

Garrafa

Aco inoxidavel

Cabeca da garrafa

PBT, POM, silicone,
latdo niguelado, PU,
aco inoxiddauvel

Vedacdo da garrafa

TPE

Bico para decoracdo

Adaptador: PA
Tules: PP

Suporte da cdpsula

PA

Embolo de liberacéo

PA, NBR, silicone,
aco inoxidduel

Manto de silicone

Silicone

Dados técnicos estdo sujeitos a alteracdes

sem preuvio aviso.



Instrucoes de
seguranca.

O ndo cumprimento dos avisos de seguranca
e/ourecomendacdes para 0 manuseio e manu-
tencdo dos produtos iSi pode resultar no mau
funcionamento do sistema, bem como causar
ferimentos e/ou danos materiais.

—— O utensilio iSi somente estda aprovado para
usos de acordo com os dados do utensilio!

—— Lela e guarde cuidadosamente as instru-
coes de usorelacionadas as medidas de
prevencdo contra erros de utilizacdo!

—— Ndao usar forca!

—— Armazene o utensilio iSi fora do alcance de
criancas!

—— Coloque o utensilio em funcionamento
apenas guando ele estiver chelo!

—— Nunca armazene ou utilize o utensilio (St
fora da temperatura minima e maxima de
funcionamento!

—— Combine apenas cabecas e garrafas do
mesmo tipo de utensilio!

—— Nunca combine produtos de outras mar-
cas comas pecas do iSti!

—— Nunca aperte a cabeca do dispositivo e o
suporte da cdpsula de maneira inclinada!

—— Utilize apenas cdpsulas de creme iSi ori-
ginads!

—— Ao rosquear acdpsula, ndo se debruce
sobre o utensilio!

—— O utensilio @ um recipiente sob pressdo!
Quedas e danos (por exemplo, rachaduras
e deformacdes) podem representar perigo
e, nesses casos, o utensilio ndo deve mais
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ser utilizado! O utensilio fol testado pelo
centro de manutencdo da iSi!

—— Nuncarosqueie a cabeca da garrafa de um
utensilio que esteja sob pressdo!

—— Nunca utilize a alavanca como cabo
de apoio!

—— Limpar corretamente é essencial para
evitar entupimentos e vazamentos do
utensilio! Antes de cada uso, verificar se
o utensilio iSi fol limpado corretamente!

—— Somente desmonte o utensilio iSt para
limpar de acordo com a ilustracao!

—— Somente limpeza manual com agua quente
e detergentes de uso domestico para
lavagem de louca manual! O utensilio iSi
ndo pode ser lavado na mdguina de lavar
louca! A limpeza do cabecote do utensilio
da maneira ndo permitida, na maqguina de
lavar louca, pode danificar o cabecote de
pldstico e o suporte da cdpsulal Assim, a
seguranca do utensilio fica comprometida!

—— Nao faca nenhuma alteracdo no utensilio
iSt. Isso causa o anulamento da garantia,
ficando o fabricante isento de responsabi-
lidade nesses casos!

—— Nunca utilize mais cdpsulas do que o indi-
cado ou encha demais o utensilio! Garanta
que a pressdo maxima de funcionamento
indicada néo seja ultrapassada!

—— Seapressdo ndo reduzir, leve para a iSiou
para o seu contato no centro de manu-
tencado!

OBSERVACAO: Antes do primeiro uso do utensilio
iSi, realize a limpeza bdsica conforme indicado
na ilustracdo da limpeza.

OBSERVACAO: Para evitar a formacdo de
grumos, dissolua os ingredientes em po (acucar,
etc.) em algum liguido antes de encher a garra-
fa. Ndo utilize ingredientes contendo polpa de
fruta ou sementes!

OBSERVACAO: O manto de silicone € meramente

decorativo. O utensilio iSt tambeém funciona
corretamente sem este manto.
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Instrucoes de uso.

Enuase o chantilly/sobremesa baseadaem
chantilly frio.

Retire o chantilly/sobremesa baseada no
chantilly do utensilio o mais breve possivel da
utilizacdo dos mesmaos.

Preparacdo

1. Verifigue se a vedac¢do da garrafa esta
posicionada na cabeca da mesma.

2. Posicione o émbolo de liberacdo na cabeca
da garrafa.

3. Rosqueie o adaptador no émbolo de libera-
cdo ateé o batente, ndo apertar de mais ou de
menos, e rosquear o bico para decoracdo no
adaptador.

4. Encha a garrafa com a mistura.

OBSERVACAO: Observe a linha de enchi-
mento exterior e a indicacdo no fundo da
garrafa. Ndo encha demais! O espaco vazio
remanescente e necessdrio para possibilitar
umresultado ideal de batimento. Utilize um
recipiente medidor!

5. Quando desejado, puxar a protecdo de silicone
com cuidado por cima do frasco.

Utilizacdo
6. Rosquele a cabeca na garrafa de forma
reta e firme, com as mdos.

7. Introduza a capsula de nata iSt original
corretamente no suporte da cdpsula.

OBSERVACAO: Nunca rosqueie a capsula se o
adaptador ndo estiver rosqueado no émbolo de
liberacdo.

8. Rosqueie o suporte contendo a cdpsula na
cabeca da garrafa ate perceber, atraves do
ru{do, gue todo o conteudo da cdpsula foi
introduzido.

/\ ATENCAO: O utensilio estd sob muita presséo!

9. Agite o utensilio vigorosamente > 5.
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10.Solte o suporte da cdpsula e mande a capsu-
la vazia para areciclagem.

OBSERVACAO: Um leue chiado ao desros-
quear o suporte da cdpsula e inerente ao
sistema.

11. Rosquele a tampa na rosca.

Utilizacdo

12.Para a remocdo do chantilly, o utensilio deve
ser segurado de cabeca para baixo (bico para
decoracdo na verticall) e a alavanca deve
ser pressionada suavemente.

OBSERVACAO: Aprouveite a primeira
retirada para testar a consisténcia. Se
a consisténcia continuar liguida, sacudir
o utensilio novamente.

Limpeza.

OBSERVACAO: Observe as ilustracdes de lim-
pezal

1. Acione a alauanca ate que o aparelho esteja
completamente vazio. Desrosqueie a cabeca
da garrafa.

2. Desrosqueie o adaptador do émbolo de
liberacdo e retire o bico para decoracdo do
adaptador.

3. Se fol utilizada a protecdo de silicone, retire-
apara cimada garrafa st e limpe manual-
mente com detergentes de uso domestico
para lavagem de lougca manual.

4. Para a limpeza completa, remouva a vedacdo
da garrafa.

5. Lave as pecas do produto manualmente com
agua potavel morna (max. 50°C) e detergente
de uso domeéstico para lavagem de louca
manual, e limpe o émbolo de liberacdo e o
bico para decoragdo com a escoua. Remoua
completamente a gordura e os residuos de
clara de ovo!

OBSERVACAO: Nunca utilize produtos
abrasivos ou esponjas e buchas dsperas.
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OBSERVACAO: Néo os ferua nem lave em lava-
loucas!

OBSERVAGAO: O bico para decoracéo sempre

pode ser removuido do adaptador para as limpezas
intermedidrias necessdarias.

Armazenamento.

Se o utensilio iSi ndo for imediatamente reabas-
tecido, deixar os componentes secarem ao ar
livre em um local limpo e armazenar o utensilio
{Si no estado desmontado.

Solucdo de problemas.

Despressurizar

Mantenha o utensilio na vertical, segure uma
toalha sobre o bico para decoracdo e pressione
a alavanca até que ndo haja mais pressdo no
interior do utensilio iSi. Somente depois disso, a
cabeca do utensilio pode ser desrosqueada da
garrafa.

Se apressdo ndo reduzir, leve para a iSiou para
O seu contato no centro de manutencdo.

O conteudo ndo pode ser removido ou o utensi-
lio iSi o esguicha

1. Entupimento devido a ingredientes ndo
dissoluidos, como acgucar
—— "Despressurizar" e depois realize a
"limpeza".
—— Garantir que os ingredientes em po
sejam completamente dissoluidos.

2. Chantilly ou mistura contendo chantilly com

consisténcia muito firme

—— Diminua aintensidade e a frequéncia
de agitacdo ao utilizar novamente o
utensilio.

—— Observe as informacdes sobre a fre-
quéncia de sacudidas do www.isi.com/
uso-domestico/cremedeleite
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3. Conteudo muito rigido devido a resfriamento
excessivo
—— Deixe o utensilio a temperatura ambiente
de 5-10 minutos.
—— Evite congelar o conteudo.

4.Pouca ou nenhuma pressdo no utensilio

—— Utilize apenas cdapsulas para chantilly
originais da iSt.

—— Na&o reutilize capsulas vazias e realize a
reciclagem.

—— Utilize o utensilio apenas "de cabeca
para baixo", com o bico para decoracdo
na vertical. Do contrdrio, pode hauver
perda de pressdo.

5. Excesso de cdpsulas utilizadas
—— Observe a quantidade maxima de cdp-
sulas que podem utilizadas nos dados
do utensilio.
—— "Despressurizar" e recologue o utensilio
em funcionamento.

Conteudo liberado com consisténcia muito
liquida

1. O utensilio fol enchido além do nivel
—— "Despressurizar", esvuazie o conteudo
em excesso e recologue o utensilioem
funcionamento.
—— Observe a quantidade maxima de
enchimento.

2. O utensilio ndo fol agitado ou entdo ndo o
suficiente
—— Observe as informacdes sobre a fre-
quéncia de sacudidas do www.isi.com/
uso-domestico/cremedeleite

3. O conteudo ndo esta suficientemente frio
—— Coloque o utensilio iSi cheio e pronto
para uso de1-2 horas na geladeira.

4. Fol utilizada uma capsula inadequada
—— Utilize apenas capsulas para chantilly
originais da iSi.
A cdpsula para chantilly ndo é perfurada
1. A capsula utilizada é inadequada

—— Utilize apenas cdapsulas para chantilly
originais da iSt.
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2. A cdapsula folinserida incorretamente
—— Insira a cdpsula corretamente (ueja a
figura: instrucoes de uso).

3. Aunidade de perfuracdo foi danificada
—— Envuie o utensilio aiSiou aum centro
de manutencdo.

No acionamento escapa gds pelo émbolo de
liberag¢do ou o adaptador

1. O utensilio foi acionado sem que o adaptador
estivesse rosqueado
—— Antes derosquear a cdpsula, certifique-se
de que o adaptador estda rosqueado no
émbolo de liberacdo.
—— "Despressurizar" e recolocar o utensilio
em funcionamento.

2. Avedacdo do émbolo de vedacdo foi
danificada
—— O émbolo de vedacgdo precisa ser subs-
tituldo e esta disponivel como peca de
reposicdo original da ist.

Durante o acionamento, hd vazamento de gds
entre agarrafa e a cabeca

1. Falta avedacdo da garrafa
—— "Despressurizar", posicione a vedacdo
da garrafa na cabeca.

2. Avedacdo da garrafa foi danificada
—— "Despressurizar". Avedacdo da cabeca
precisa ser substituida e esta disponivel
como peca de reposicdo original da ist.

3. Acabecando foirosqueada firme o suficiente
—— "Despressurizar".
—— Rosqueie manualmente a cabeca na
garrafa conforme as instrucoes de uso.

4. A extremidade superior do corpo da garrafa
foi danificada
—— "Despressurizar", enuie o utensilio a iSt
ouaumcentro de manutencdo.
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Manutencdo.

As pecas sobressalentes podem ser adquiridas
individualmente e a baixo custo.

Para encomendar pecas sobressalentes, pro-
cure o seu distribuidor. Na Austria, também é
possivel em info@isi.com.

Em caso de reparos, envie sempre o utensilio
completo.
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bnarogapwvm Bac 3a 1o,
4YTO BbIbpanu
YCTPOMCTBO iSi.

Mpexae 4eM NPUCTYNUTL K MCNOb30BaHMIO

YCTPOMCTBa, BHMMAaTeIbHO 03HaKOMbTECh C
MNHCTPYKLMEN NO aKCAnyaTaLuu.
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OTkpownTe ans
ceba mup idi:

MoceTnTe Beb-canT iSi v y3HainTe bonblue
O HaleM MHOroobpasHOM acCcopTUMEHTe
npeanoxeHnin: Hawa 6oratas nogbopka
peLenToB — OT MPOCTO yAa4HbIX O
NO-HACTOALWEMY N3bICKAHHbIX — OTKPOET A8
Bac Bce kKynuHapHoe pasHoobpasue iSi.
MouyscTByWiTe BAOXHOBEHME!

XOTUTe HanpsaMyto NOOBLWATLCA C UCTUHHBIM
3KCMepTOM B BOMPOCax KynuHapum?
be3 npobnem! B 6nore iSi Haw wed-nosap
C pPafloCcTbio OTBETUT Ha Bawwn Bonpocsl.
Kpome Toro, Bol bypeTe perynapHo
nony4aTb HOBYIO MHTEPECHYO MHOPMaLMIO
0 KoMnaHuu iSi. 3arnsHuTe K Ham!

Ha Beb-cainTe iSi Bbl HailgeTe noapobHyio
nHpopMaLmio 060 BCcex yCTponcTBax 1
npUHagNexHocTax iSi.

Moppo6Has
OHNaWH-UHCTPYKLMS MO 3KCNAyaTauum
CcoAepXUT BClo Heobxoamnmyto nHGopmaLmio
no BBOAY YCTPOMCTB iSi B aKcnyaTauuio,
OYUCTKE N YCTPaHEHMUIO HEUCNPaBHOCTEN.

www.ist.com/culinary

Mpwu Hanv4nm Bonpocos obpallariTecs No
3n1eKTpoHHOMY agpecy info@isi.com
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FapaHTMpOBaHHoe Ka4eCTBO:

Kaxpoe ycTpoicTBO iSi NpoXoanT TWaTeNbHYo Npo-
BEPKYy nepeg BbiMycKoM ero 8 npoaaxy. Komnanus iSi
NpefoCcTaBAdeT rapaHTUIO Ha MaTepman n UCnonHe-

HWe CPOKOM B 2 rofa, 3a UCK/IIOYEHNEM Tex Cly4aes,

KOrfa MPUYMHOM BO3HUKHOBEHNS fedeKTOB ABseTCs
HeHapnexallas akcnayaTaumsa ycTponcTaa. lapaHTus
BCTYyMaeT B CUY C AaTbl, YKa3aHHOW B TOBAPHOM YeKe.

MpoipnTe Nnpouepypy oHNaH-perncTpauun, n Mol
pacwupum Bawy rapanTuio!

Bocnonb3syiiTech cneayoWwnMmn NpenMyLLLEeCTBaMu:
3 rofa rapaHTun Ha MaTepuan U UCNONHEHMNeE.

lapaHTusa geicTBYeT TONbKO MPU YCNOBUM MCMOMb30-
BaHWA OPUrMHanbHbIX 3an4acTel iSi B cooTBeTCTBUM
CO CMNCKOM 3/1eMeHTOB nsgenus. VicnpasHoe dpyHK-
LMOHNPOBaHMe yCTPONCTBA rapaHTUpyeTCs TONMbKO

B C/ly4ae MUCMOMb30BaHUSA UCKIIOYNTENBHO OPUMn-
HanbHbIX 6annoHYMKoB iSi. lapaHTUs He geicTeyeT n
rapaHTUiHble 06a3aTenbCTBa He BCTyMNatloT B CUTY,
eCNN HemnoNafKku, NoOBPEXAEHUS U KOCBEHHbIN yllepb
BO3HWK/IW BCIEACTBUE HECODNIOAEHNS U[UNN HEBHUMa-
TENbHOrO MPOYUTEHMA UHCTPYKLMM NO IKCAAyaTauuu, a
TaK)Xe yKasaHui no TexHuke 6esonacHocTu.

MpocTo 3aperncTpupynTecs n Nony4mnTe CBOU
npeuMyLecTsa:
wwuw.isi.com/warranty
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Creuundukauums ycTpoicTaa.
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Makc. paboyee

naenerue (PS) 20 6ap

MuH. pabouas 1oC

TemMnepaTtypa

Makc. pabouyas 30°C

Temnepatypa

Makc. eMkoCTb 025n
) 0.5n

Makc. konu4yecTBo
ncnonb3yembix ban-
NOHYMKOB

1 6annoH4mK iSi gns cnmBok

MpuMeHeHne

HenpuroaHo gns
MPOMBbILWIEHHOTO
MNCMNONb30BaHMUS.

[ns ceexunx cnmsok 6e3
npumecei 1 gecepTos

Tonbko ANa XONoAHbIX 6toa,

Cnncok MaTepuanos.

HanmeHoBaHme

MaTepuan

Kopnyc

BbicokocopTHas cTanb

MBT, MOM, cunukoH,

o HUKeNMpOBaHHas
lonoska ycTpoiicTsa
natyHs, MY,
BbICOKOCOPTHasA CTanb
YNNoTHeHWe ronoskm >
Hacapka ans ykpatweHus ApanTtep: MA
6non, Hacagka: MMM
KancynopepxaTtenb MA

CvemHan konba

MA, BHK, CunukoH,

BbicokocopTHas cTanb

CUNNKOHOBbIV Yexon

CunnnkoH

TexHuYeckmne flaHHble MOry T 6bITb M3MeHeHbl 6e3
NpeABapuUTENbHOrO yBEAOMIEHMS.
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YKazaHusa No TexHmKe
6e3onacHoOCTMW.

HecobniofeHune gaHHbIX NpaBua TexHMku 6esonac-
HOCTM UNN Kaknx-nnbo pekoMeHpaLWiA NO MCMONb-
30BaHMIO U TEXHUYECKOMY yXOAy NpUpaBHUBaeTCs K
HeHapnexalieMy NPUMEHEHMIO MPOAYKLMUK iSi n MoxeT
NpuUBeCTM K HapyLIeHWIo HopManbHol paboTel cucTe-
Mbl U BO3MOXHOMY NPUYUHEHWIO Bpefa 340POBbIo U/
VNV NOBpeXAeHUIO MMYyLLLecTBa!

—— YcTponcTBO iSi npefHasHaYeHO UCKTIOYNTENb-
HO A1t MPYMEHEHWs COrNacHo cneunounKaunm
ycTpomcTsal

—— Bo n3bexaHne HencrnpaBHOCTEM, BbI3BaHHbIX
HenpasW/bHbLIM UCMONb30BaHWEM, BHUMATENBHO
npoYnTanTe 1 COXpaHUTE MHCTPYKLMIO NO 3KC-
nnyaTaymm!

—— He npunaraiite cuny!

—— XpaHuTe ycTpoincTBO iSi B HEAOCTYNHOM ANS
neten mecte!

—— BBoauTe B felicTBME TONBKO 3aN0ONHEHHOE
ycTpoicTso!

—— Hwkorpa He xpaHuTe 1 He ncnonb3ynTe
YCTPOWCTBO iSi BHE MUH. 1 MakKcC. Npefenos
fAvanasoHa paboyelt TemnepaTypbi!

—— Wcnonb3yiiTe ronoBky ycTpoiicTea n 6annox gns
OAMHaAKOBOro TWna ycTpoicTeal

—— He ncnone3yiiTe nsgenus apyrux nponssogmTte-
new c KomMnoHeHTamu iSil

—— CnepuTe 3a TeM, 4TOObI rONIOBKa yCTpOMCTBa U
fepxaTtenb 6annoH4YnKa 66111 BBUHYEHbI POBHO,
6e3 nepekocal

—— Wcnonb3yliTe TONbKO OPUTrMHanbHble HannoH4Yn-
Ka iSi pns cnnsok!

—— [lpw BBUHYMBaHUM BannoHYMKa He HaKNOHANTECH
Hap ycTpoicTeom!

—— YCTpoMnCcTBO HaxoAnTCs nop AasnexHvem! B pe-
3ynbTaTe NafleHns Unu NoBpexaeHus (Hanpumep,
TpewmH nnu fedopMaLmm) OHO CTaHOBUTCS
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OMaCHbIM 1 He MOANEXUT AanbHelwen skcnnya-
Tauunn! YCTpoMcTBO AOMKHO BbITh MPOBEPEHO B
LeHTpe cepBucHoro obcnyxmsarms iSil

—— He oTBUH4YMBaWTE ronoBKy C yCTPOUCTBA,
Haxopasuerocs nop aasneHunem!

—— He nopHuMaiiTe ycTpOMCTBO, Aepxa ero 3a pbiyar!

—— YT06bI M36exaTb 3aKyNOPKMN U HapyLLIEeHNs rep-
MEeTUYHOCTU YyCTPOMCTBa, CnefyeT oba3aTensHo
NPOBOAUTbL HafNexallyto o4ncTky! Mepep kax-
AbIM MCMOMb30BaHMEM NpoBepaAiTe, Hbina N Bbi-
NoMIHEHa HaAexallas oYncTKa ycTponcTaa iSi!

—— Pasbupaiite ycTpolicTBo iSi TONbKO coOrnacHo
cxeMe o4mncTku!

—— [lpoBoANTE PyUHYIO OUMCTKY yCTpOMCTBa
TONbKO Cnerka Tennol BOAOW 1 CTaHAAPTHLIMMK
XO3AMCTBEHHbIMU YNCTAWNMMN CpeD,CTBaMI/I!
YCTpOMNCTBO iSi HENPUrOAHO AN MbITbs B MO-
cyaoMoeyHol MalwmnHe! HegonycTuMas oYncTka
rONIOBKW yCTPOMCTBa B NOCYAOMOEYHOWN MallnHe
MOXeT MOBPeAUTb NNaCcTMacCOBYIO FONOBKY 1
nepxaTtenb HannoH4YMKa, TakuM obpasom oka-
3bIBas OTpuLLaTeNbHOE BAMSHME Ha 6e30nacHyto
paboTy ycTporicTsal

—— He BHOCUTE HUKAKNX U3MEHEH W B yCTPOW-
cTBO iSi. 2To BneveT 3a coboit npekpalleHre
AeCTBUA rapaHTUL U OTKa3 OT BbINONHEHNS
rapaHTUiHbIX 0b6s3aTenbcTs!

—— He vcnonbayitte 6onblie 6annoHYMKOB, YeM
YKa3aHo, 1 HW B KOEM Cllyyae He gonyckanTe
nepenonHeHus yctpoicteal CobntopeHne gaHHo-
ro ycnoeusi obecneynBaeT, 4TO MakCMMabHO yKa-
3aHHOe paboyee faBneHue He OyneT npesbilIeHO!

—— Ecnu paBneHue He yMeHbLlaeTCcs, NoxanyhcTa,
CBSXKMTECh C KOMMNaHWel iSi unu ee LEHTPOM
cepBUCHOro obcnyxnsaHus!

YKA3AHMUE. MNepep nepBbiM NpUMEHEHNEM yCTPOR-
cTBa iSi BbINOMHNTE OYUCTKY COrNIAacHO yKa3aHWUsaM B
cXeMe OYUCTKU.

YKA3AHME. MNepep 3anonHeHnem pacTesopute
NOpOLWKOO6pPasHbie MHIPeaneHTbl (Caxap v T. f.) B He-
60/IbLIOM KOMMYECTBE XUAKOCTH, YTOBLI MpeaoTBpa-
TUTb 06pasoBaHme KOMKOB. He ncnonb3syiite uHrpeamn-
€HTbl C MI0J0BOM MAKOTBIO UM KOCTOUKaMM!

YKA3AHMUE. CUnnKoHOBbBIM YeXxon CAYXUT ANs yKpa-
LeHns. YCTPOMCTBO iSi MOXeT McnpaBHO 3KCnyaTu-
poBaTbCs 1 6e3 Hero.
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VIHCTPYKLMS MO SKCMyaTaumnm.

3anonHsaiTe yCTPOMCTBO TOMBKO XONOAHBIMU CMBKA-
Mu/oecepTaMmn Ha OCHOBE C/TMBOK.

Mo BO3MOXHOCTW MCMONb3YMTe yCTPOUCTBO AN B3OU-
BaHWA CMBOK/A,ECEPTOB Ha OCHOBE C/IMBOK HE3af0Mro
[0 ynoTpebnerums.

Mpurotoenexne

1. Y6epuTech, 4TO Ha rofoBKe yCTPOMCTBa YyCTaHOB-
NEHO yNaoTHeHMe.

2. BcTaBbTe CbeMHYO KOMBy B roN0BKY yCTpPOMCTBa.
3. HasuHTuTe apanTep Ha cbeMHylo Konby Ao ynopa,
HO He CNMLLIKOM NNIOTHO, a 3aTeM HaBUHTUTE Ha

apanTep Hacaaky ANs ykpaleHus 6nioa,.
4. 3anonHuTte 6annoH NPUroTOBNEHHON MaCCOW.

YKA3AHUE. Cneante 3a ypoBHEM 3anNoOnHEHNs
1N MapKUPOBKO# Ha aHe BannoHa. He gonyckaiiTe
nepenonHerus! OcTaBlweecs He3anonHeHHoe
NPOCTPaHCTBO HEOBXOAMMO AN ONTUMANBHOIO
B36MBaHUs. Mcnonb3yinTe MepHbIi cTakaH!

5. Tpu HeoHXOANMMOCTN OCTOPOXKHO HATAHUTE CUNN-
KOHOBBIV Yexon Ha 6anNoH C BEPXHER CTOPOHbI.

Beog B geicteue

6. POBHO 1 MNOTHO BBUHTUTE rONOBKY YyCTPOWCTBa B
6annoH.

7. BcTaBbTe OpUrMHanbHbIM 6annoHYMK iSi 4NS CAMBOK
B flepxaTenb 6annoH4YMKa B NpaBuUabHOM NONOXE-
I

YKA3AHMWE.He ycTanaBnunsaiTe 6annoHuuK, ecnm
K CbeMHO Konbe He NpUBMHYEH aganTep.

©

MpuBunHYMBaiTe fepxaTenb HannoH4YMKa C
YCTaHOBIEHHOW Kancynon K ronoBke g0 Tex nop,
noKa He yC/bIWnTe, YTO CoaepxmnMoe bannoH4umka
MOHOCTbIO BOLLMO BHYTPb.

/N BHUMAHME: YCTpocTBO Tenepb HaXOANTCS NOA,
nasneHuem!

9. C cunoi BCTpPSAXHUTE YCTPOMCTBO > 5 pas.
10.BbuiBUHTUTE fepxaTenb HannoH4YnKa 1 oTNpaBbTe
NyCTYtO Kancyny Ha BTOPUYHYO nepepaboTky.
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YKA3AHWE. Cnabbit unnswmii 3syK npu BoIBUHYN-
BaHUK Kancynofepxatens o6yCcnoBneH KOHCTPY K-
TUBHbBIMU OCOGeHHOCTﬂMVI.

11. YcTaHOBUTE KPbILLKY, HABUHTUB €€ Ha pe3bby.

SkcnnyaTauus

12. [1ns n3BneveHns coaeprmMmMoro HeobxoanmMo Ha-
KNOHWTbL yCTPOMCTBO (HacapKa Ans yKpaLueHus
6ntoa AoMKHa BbITb B BEPTUKANLHOM MNONOXEHUN!)
N MATKO HaXXaTb pbl“laﬁ

YKA3AHMWE. Mepep ncnonb3oBaHMeM cHavana
npoBepbTe KOHCUCTEHLMIO cogepximoro. Ecan
KOHCUCTEHLMA BCe ellle CNNLIKOM XMAKas, MOBTOP-
HO BCTPSAXHUTE YCTPOMCTBO.

OuncTka.
YKA3AHMUE. Cobniopalite yKazaHWst cxeMbl 04nCTKM!

1. HaxkumaiTe pbiyar, noka He ByaeT BbiNyLLEHO BCE
copepxumoe n He cbpoleHo gasneHve. OTBUHTU-
Te rofloBKy ycTpoicTBa oT HannoHa.

2. CBMHTUTe aganTep Co CbeMHOW Konbbl, a 3aTeM
CBUHTUTE HacaaKy Ans ykpalweHus 6atog ¢ agan-
Tepa.

3. Ecnmn ncnonb3oBancs CUAMKOHOBBIY YeXON, CTAHUTE
ero c 6annoHa iSi yepes Bepx 1 BPyUHYHO OMonoc-
HNTE BOAOM C XO3ANCTBEHHbIMY CPEACTBAMMU ANS
PYYHOTO MbITbst MOCYAbI.

4. [1ns BbinonHeHWs oblien OYNCTKN N3BNEKNTE
YNAOTHEHNE FONOBKU.

5. OnonocHuWTe aneMeHTbl U3AENNS BPYYHYIO TEMNOM
(Makc. 50 °C) nuTbeBO BOAOM C XO3ANCTBEHHbBIMK
CpeaAcTBaMun ANA Py4YHOrO MbiTbA NOCYAbl, OYNCTUTE
CbeMHYI0 KOOy 1 HacafKy C MOMOLLbIO LLLETOYUKM.
MonHocTblo yaanuTe xup n octaTku benkal

YKA3AHMUE. Hu B koem cniyyae He ucnonbsyiTe abpa-
3BHbIE MaTepUanbl NNV XECTKMe I')/6KI/I/LLI'eTKM.

YKA3AHMUE. He nponseoguTe 04NCTKY B MOCyfoMOeY -
HOVi MalinHe 1 He kunaTuTe!

YKA3AHMWUE. [1ns BbinonHEeHUsA HEOOXOANMOM Npo-
MEeXyTOYHOM OYUCTKM HacafKy Ans ykpaweHus 6ntof,
MOXHO B loboe BpeMs CHATb C aganTepa.
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XpaHeHwue.

Ecnu ycTpoicTBo iSi He nnaHupyeTcs 3anonHATL B
6nuxaliliee BpeMs, HEOH6XOAMMO BbICYLWINTL COCTaB-
Hbl€ 2/1EMEHTbI Ha BO34yXe, MOMECTUB UX B YNCTOE
MECTO, a TaKXXe XPaHWUTb YCTPOMCTBO iSi B pazobpaH-
HOM BUfe.

YCTpaHeHme Henonagok.

C6poc paBneHus.

YcTaHoBUTE yCTPOWCTBO BEPTUKANBHO, AepXKUTe
nonoTeHue nepes HacafKon ans ykpaweHus 6ntoa v
MSIFKO HaXXMMalTe pblvar 4o Tex Nop, NokKa yCTPONCTBO
iSi He nepecTaHeT HaxoAUTbCs NOL AaBAEHNEM. TONbKO
nocne 3TOro CHUMUTE roNoBKY YCTPOMCTBa C bannoHa.

Ecnu paBneHune He yMeHblIaeTcs, Noxanyncra, cea-
KUTECh C KOMMNaHWen iSi unu ee LEHTPOM CEPBUICHOMO
obcnyxuBaHus.

CopepxunMoe He BbIXOAUT HapyXy, inbo npoucxoaut
pa36pbiarusaHue ns yctpoicraa iSi

1. 3aKynopka HepacTBOPUBLLIMMUCA UHFPEANEHTaMY,
Hanpumep, caxapom
—— [lpoBeanTe onepaunn «COpoc gaBneHuns» n
«QuuncTkar.
—— Yb6epuTech B TOM, 4TO MOPOLLIKOOOpPa3sHbie
NHFPEANEHTLI MONHOCTBIO PaCTBOPUINCE.

2. CAVWKOM 3aTBEPAEIN CIMBKU UK 3arOTOBKM,

copiepxaline CAnBKM

—— [pu nocnepytoulelt skCNAyaTaLMm yMeHblUNTE
NHTEHCUBHOCTb U 4aCTOTY LIMKIOB BCTPAXM-
BaHWA.

—— CobniopaiiTe yKasaHus o YacToTe BCTPS-
xvBaHus www.isi.com/home-edition/
whippedcream

3. CopepxnMoe CNULWKOM 3arycTeno n3-3a vypesmep-
HOTro oxnaxaeHus
—— OcTaBbTe yCTPONCTBO NPU KOMHATHOM TeMne-
paType Ha npubn. 5-10 MUHYT.
—— VI3beraliTe 3aMOpaxknBaHus COAEPXKUMOTO.
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4.0OTcyTCTBYET laBNeHNe[CNTNLLIKOM HU3KOe AaBneHne

B ycTpoicTse

—— Wcnonb3yliTe TONbKO OpUrHanbHble 6annoH-
YnKK iSi oS CNMBOK.

—— He uncnonb3yiTe nycTble 6anfNoHYNKK No-
BTOPHO W HE3aMeANUTEeNbHO OTNPaBbTe UX Ha
BTOPUYHYIO NepepaboTky.

—— Wcnonb3yliTe yCTPOMCTBO TOMNbKO B HaK/10O-
HEHHOM MONOXEHUN 1 AePXUTE HacaaKy Ans
yKpatleHus 61104 BepTUKANbHO, MHave Npo-
n3onaeT noTeps AaBneHms.

5. /icnonb3oBaHO CAULWKOM MHOMO 6annoHYNKOB
—— CobniopaiTe ykasaHus B cneunoukaumm
YCTPOMCTBa O MaKC. KONIMYeCTBE UCMOMb3ye-
MbIX 6aNNOHYMKOB.
—— BbinonHuTe «COpocC gaBneHns» n BHOBb BBE-
AUTe yCTPOWCTBO B AelicTeue.

BbipaBnuBaeMoe U3 ycTpoiicTBa cogepxumoe nmeer
C/IULLKOM XUAKYIO KOHCUCTEHLUIO

1. YcTpo#icTBO 6b1/10 NepenonHeHo
—— BoinonHuTe «COpocC faneHus», Boinenite
NVLLIHee COAEePXNMOe U BHOBb BBEAUTE
YCTPOUCTBO B encTene.
—— CobniopaiiTe yKasaHus 0 MaKCUManbHOM
eMKOCTU.

2. YCTPOMCTBO CAWLLKOM Mano BCTPAXMBanoch nmbo
COBCEM He BCTPAXMBaNoCh
—— CobniopaiiTe ykasaHus 0 4acToTe BCTPSI-
xuBaHUs www.isi.com/home-edition/
whippedcream

3. Coaepx1MMoe HegoCTaTOUHO XONOAHOE
—— [loMecTunTe 3aMONHEHHOE U FOTOBOE K 9KC-
nayataumMm yCTpomcTBO iSi B XONOANMBHUK Ha
| -2 vaca.

4. icnonb3osancs 6annoHYMK HENOAXOASALLErO TUMNa
—— Vlcnonb3yliTe TONbKO OpUrnHanbHble HannoH-
YWKW iSi ANS CANBOK.

BannoH4uk gna cnMBoK He npoKanbiBaeTcs

1. Vicnonb3syeTcs HENOAXOAALL NN BaNNOHYMK
—— Mlcnonb3yliTe TONbKO OpUrnHanbHbie 6annoH-
YnKK iSi g8 CNMBOK.

2. BbannoH4YmnK BCTaBNEH He TOM CTOPOHOM
—— BcTaBbTe 6annoHYMK NpaBuabHO (CM. n30bpaxe-
Hue: VIHCTpyKUmMs no aKcnayaTauum).

107



3. BckpbiBatoLW Wi an1eMeHT NoBpexaeH
—— OTnpasBbTe YyCTPOMCTBO B KOMNaHWIO iSi uan
LEHTP CEPBUCHOrO 06CNyXMBaHUS.

Mpwu akcnnyaTaunm ras npocavymBaeTCs CKBO3b CbEM-
Hylo konby nnu apantep

1. YcTpoicTBo ucnonbayeTtcs 6e3 npuBnMHYEHHOro
apanTtepa
Mepep ycTaHosKoM 6annoH4rka ybegutecs,
4YTO apanTep NPUBUHYEH K CbeMHOM konbe.
—— BbinonHuTe «CHpoc paBneHns» N BHOBb BBe-
AuTe yCTPOWCTBO B AeiicTaue.

2.YnnoTHeHWe B CbeMHOM Konbe noBpexaeHo

—— HeobxoanMMo 3aMeHUTb CbeMHYIO KONBY — OHa
LOCTYMHa Kak OpuUrMHanbHas 3anacHas getans

NPON3BOACTBa KOMMaHUM iSi.

Mpw akcnnyaTauum ras npocaunsaetcs Mmexay 6anno-

HOM U rONI0BKOM

1. OTcyTcTBYyeT yNnnoTHEHME FONOBKM
—— BbinonHute «CHpoc gaBneHuns», BCTaBbTe
YMNAOTHEHWE B FONOBKY.

2. Mpoknagka moBpexaeHo

«C6poc gasneHus». Heobxonmmo 3aMeHNTb
NPOKNafAKYy — OHO AOCTYMHO Kak OpUrm-
HafbHas 3amnacHas feTasnb NpoOM3BOACTBa
KoMMaHuy iSi.

3. lonoBka HELOCTATOYHO NAIOTHO NMPUBUHYEHA
—— «Cb6poc fasnexus».
—— B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN MO IKC-
nayataumm NAOTHO NPUBUHTUTE FONOBKY K
6annoHy.

4.ToBpexpeH BepxHNI Kpai kopnyca bannoHa
BeinonHuTte «Cbpoc paBnerHus», oTnpasbTe
YCTPOMCTBO B KOMMaHMIO iSi MAK LeHTp cep-
BUCHOro 06CNyXuBaHUs.
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ObcnyxumBaHue.

Jiobyto 3anacHyto feTanb MOXHO NpuobpecTn oTaenb-
HO MO BLIFOAHOW LieHe.

[nsa 3aka3a 3anacHbix geTanen obpaiwjanTech K MecT-
HOMY Aunepy. B ABCTpuM 3TO MOXHO CAenaTh Takxe no
an. appecy info@isi.com.

Ona peMoHTa Heobxoa4MMOo BbiCbINATh yCTpOl;ICTBO
TONbKO B MONHOM KOMMNAeKTaunun.
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Dziekujemy
zA Wwybor
urzadzenia iSt.

Prosimy o doktadne zapoznanie
sie z instrukcja obstugi przed

plerwszym uzyciem urzadzenia.
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Odkryj swiat (St:

Odwiedz strone internetowaq firmy iSi
Ldowiedz sie wiecej o naszej bogatej
ofercie: nasz bogaty zbior przepisow,

utozonych od bardzo prostych do najbardziej
wyrafinowanych, otworzy przed Toba
petnie kulinarnej roznorodnosct iSi. Daj sie
zainspirowac!

Chcesz skontaktowac sie bezposrednio
z ekspertem kulinarnym? Nie ma problemul!
Na blogu firmy (St nasz szef kuchni odpowie
na Twoje pytania. Co wiecej, na biezaco
bedziesz otrzymywac interesujace
informacje o firmie iSi. Po prostu zajrzyj tam!

Dodatkowo, strona internetowa firmy iSt
zawiera szczegotowe informacje na temat
wszystkich urzadzen i akcesoriow firmy iSi.

Wyczerpujaca instrukcja obstugi, dostepna
w formie elektronicznej, przekaze
Ciwszystkie informacje dotyczace

uzytkowania, czyszczenia i usuwania
usterek w urzadzeniach firmy iSi.

www.isi.com/culinary

Pytania prosimy kierowac na adres
info@isi.com
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Gwarantowana jakosc:

Kazde urzadzenie firmy iSijest doktadnie spraw-
dzane przed opuszczeniem fabryki. Firma iSi
udziela 2-letniej gwarancji na materiaty t wy-
konanie, o ile usterkinie powstaty wskutek
nieprawidtowego uzytkowania. Gwarancja

obowiqzuje od daty na dowodzie zakupu.

Zarejestruj sie teraz online, a my rozszerzymy
zakres Twojej gwarancji!

Skorzystaj z zalet: 3-letnia gwarancja na
materiat i wykonanie.

Gwarancja obowiazuje wytacznie w przypadku
uzytkowania oryginalnych czesci urzadzenia
iSi, zgodnie z listg elementow produktu firmy
1St. Niezawodne dziatanie urzadzenia mozemy
zagwarantowac wytacznie pod warunkiem
stosowania nabojow iSi. Roszczenia gwaran-
cyjne t odszkodowawcze nie obejmuja btedow,
uszkodzen i szkod powstatych w wyniku nie-
zapoznania sie z instrukcja uzytkowania oraz
zawartymiw niej zasadami bezpieczenstwa i/
lub niestosowania sie do nich.

Po prostu zaloguj sie
i zagwarantuj sobie korzysci:
wwuw.isi.com/warranty
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Dane techniczne.

Maks. cisnienie

robocze PS 20 bar

Min. temperatura
1°C

robocza

Maks. temperatura 3000

robocza

. .. 0,251

Maks. pojemnosc 051

Maks. liczba nabot Tnabdjdo bitej
Smietany iSi

Zastosowanie Niedopuszczone
do uzytku
przemystowego.
Do przygotowy-

wania swiezej bitej
Smietany i deserow.
Do zastosowania
tylko do potraw
zimnych.

Wykaz materiatow.

Nazwa

Materiat

Butelka

Stal szlachetna

Gtowica urzadzenia

PBT, POM, silikon,
mosiadz niklowany,
PU, stal szlachetna

Uszczelka gtowicy TPE
Koncowka do Adapter: PA
garnirowania Korncowka: PP
Uchwyt naboju PA

Ttok

PA, NBR, silikon,
stal szlachetna

Otulina silikonowa

Silikon

Dane techniczne mogqg ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia.

113



Zasady
bezpieczenstwa.

Niestosowanie sie do instrukcji bezpieczenstwa
oraz do wszelkich zalecen dotyczacych obstugi
i konserwacji produktow firmy iSi moze skut-
kowaé nieprawidtowym funkcjonowaniem
systemu lub spowodowaé¢ obrazenia ciata badz
szkody materialne.

—— Urzadzenie iSijest dopuszczone wytacznie
do zastosowania zgodnego z danymi
technicznymi!

— W celu unikniecia btedow w obstudze nalezy
doktadnie przeczytac instrukcje uzytkowania
i przechowywac ja w bezpiecznym miejscu!

—— Nigdy nie uzywac sity!

—— Urzadzenie iSi przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dziect!

— Uzywac tylko napetnionego urzadzenia!

—— Nigdy nie przechowywac ani nie
uzytkowac urzadzenia w temperaturze
nizszej od minimalnej i wyzszej od
maksymalnej temperatury roboczej!

—— taczyc¢ ze soba jedynie gtowice urzadzenia
i butelke tego samego typu!

—— Nigdy nie taczy¢ produktow innych
producentow z czesciami urzadzenia iSi!

—— Nie przykrecac gtowicy i uchwytu do
nabojt krzywo!

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do bitej
sSmietany iSi!

—— Podczas wkrecania nabojow nie pochylac
sie nad urzadzeniem!

—— Urzadzenie jest zbiornikiem cisnieniowym!
Upadek urzadzenia lub jego uszkodzenie
(np. pekniecie, znieksztatcenie) moze stac
sie zrodtem zagrozenia. W takiej sytuacji
nie nalezy uzywac urzadzenia! Nalezy

114

PL

zleci¢ kontrole urzadzenia w placowce
serwisowej firmy iSi!

—— Nigdy nie odkrecac gtowicy od urzadzenia
bedacego pod cisnieniem!

—— Nie uzywac dzwignijako uchwytu do
przenoszenia!

—— Prawidtowe oczyszczenie jest bezwzglednie
konieczne w celu zapobiezenia zatkaniu
i nieszczelnosci urzadzenia. Przed kazdym
uzyciem nalezy sprawdzic¢, czy urzadzenie
St zostato prawidtowo oczyszczone!

—— Rozktadanie urzadzenia na czescijest
dozwolone tylko zgodnie z ilustracja
dotyczaca czyszcezenia!

—— Czysci¢ recznie wytacznie pod letniq
woda i przy uzyciu domowych srodkow
czyszczacych! Urzadzenie iSinie jest
przystosowane do mycia w zmywarce!
Czyszczenie gtowicy urzadzenia w zmy-
warce do naczyn jest niedozwolone it moze
spowodowac uszkodzenie gtowicy oraz
uchwytu do naboji z tworzywa sztucznego
oraz zaktédceie bezpieczne funkcjonowanie
urzadzenia!

—— Nie zmieniac¢ konstrukeji urzadzenia iSi.
Prowadzi to do wygasniecia gwarancji
twykluczenia odpowiedzialnosci!

—— Nigdy nie stosowac¢ nabojow innego typu
niz podane i nigdy nie przepetniac urzadzenia!
To gwarantuje, ze nie zostanie przekroczone
maksymalne cisnienie robocze!

—— Jezelinie mozna zredukowac cisnienia
do zera, skontaktowac sie z firma iSi lub
placowka serwisowaq!

WSKAZOWKA: Przed pierwszym uzyciem urza-
dzenia iSi nalezy wykonac czyszczenie zgodnie
z llustracjag dotyczaca czyszczenia.

WSKAZOWKA: Aby uniknac tworzenia sie
grudek, przed napetnieniem nalezy catkowicie
rozpuscic¢ sktadniki w proszku, cukier itp. w nie-
wielkiej ilosci cieczy. Nie uzywac sktadnikow
zawierajacych miazsz lub pestki owocow!

WSKAZOWKA: Ptaszcz silikonowy jest elementem

dekoracyjnym. Urzadzenia iSt mozna bezproble-
mowo uzywac takze bez tego elementu.

115



Instrukcja uzytkowania.

Napetni¢ smietanka/deserem na bazie smietany.

Smietanke/deser na bazie $mietany nalezy ser-
wowac z urzadzenia w mozliwie krotkim czasie
przed spozyciem.

Przygotowanie

1. Sprawdz, czy w gtowicy znajduje sie uszczelka.

2. Wtoz ttok w gtowice urzadzenia.

3. Nakrec¢ adapter na ttok niezbyt mocno, raczej
lekko, az do wyczucia oporu, a nastepnie na-
krec¢ na adapter koncowke do garnirowania.

4. Napetnij butelke produktem.

WSKAZOWKA: Nie napetnia¢ powyzej linii —
przestrzegac informacji podanych na dnie
butelki. Nie przepetniad¢! Pozostawienie pu-
stej przestrzenijest niezbedne do uzyskania
optymalnego efektu ubicia. Stosowac po-
jemnik z miarka do odmierzania!l

5. Jesli to pozadane, ostroznie zdejmij od gory
ostone silikonowa z butelki.

Przygotowanie do uzycia
6. Nakrec gtowice prosto i mocno na butelke.
7. Wtoz do uchwytu oryginalny nabdj do bitej

smietany St we wtasciwej pozycji.

WSKAZOWKA: Nie nalezy przykrecac naboju,

jesli na ttoku nie jest przykrecony adapter.

8. Nakrec¢ na gtowice uchwyt z wtozonym
nabojem, tak aby cata zawartosc naboju
przelata sie do butelki.

/A UWAGA: Urzadzenie znajduje sie obecnie pod

cisnieniem!

9. Mocno wstrzasnij urzadzeniem > 5 razy.

10.0dkrec uchwyt i wyjmij pusty naboj. Przekaz
go do punktu odbioru materiatow do ponow-

nego przetworzenia.

WSKAZOWKA: Ciche syczenie podczas odkre-

cania uchwytu jest normalnym zjawiskiem.
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11. Nakrec ostonke na gwint.

Obstuga
12.W celu dozowania zawartosct trzymaj

urzadzenie do gory dnem (koncowka do gar-
nirowania ustawiona pionowo!) i delikatnie
nacisnij dzwignie.

WSKAZOWKA: Przy plerwszej probie nalezy
sprawdzi¢ konsystencje produktu. Jezeli
konsystencja jest zbyt ptynna, ponownie
wstrzasnagc urzadzeniem.

Czyszczenie.

WSKAZOWKA: Nalezy przestrzegad informacjt

zawartych na ilustracjt dotyczacej czyszczenia!

1.

Wweisnij dzwignie, az urzgdzenie zostanie cat-
kowicie oproznione i nie bedzie znajdowac
sie pod cisnieniem. Odkrec¢ gtowice od butelki.

. Odkrec¢ adapter od ttoka i odkrec¢ koncowke

do garnirowania od adaptera.

. Jezeli ostona silikonowa znajdowata sie na

urzadzeniu, nalezy ja sciagnac od gory z bu-
telkiiSiirecznie umyc¢ przy uzyciu domowego
srodka do mycia naczyn.

. Aby gruntownie wyczyscic¢ urzadzenie, zdej-

mij uszczelke gtowicy.

. Resztkiproduktu sptucz recznie cieptq woda

(o temperaturze maks. 50 °C) z dodatkiem
domowego srodka do mycia naczyniza
pomoca szczotki oczysce ttok | koncowke
do garnirowania. Catkowicie usun ttuszcz i
resztkibiatka!

WSKAZOWKA: W zadnym wypadku nie sto-
sowac specjalnych stodkow szorujacych lub
gabek/szczotek, ktore moga zarysowac po-
wierzchnie.

WSKAZOWKA: Nie my¢ w zmywarce L nie myc
we wrzatku!

WSKAZOWKA: Koncdwke do garnirowania
mozna w kazdej chwili odkreci¢ od adaptera,
aby ja oczyscic.
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Przechowywanie.

Jezell urzadzenie iSinie zostanie natychmiast

napetnione ponownie, pozostawic jego elemen-

ty do wyschniecia w czystym i wentylowanym
miejscu. Urzadzenie iSi przechowywac w zde-
montowanym stanie.

Usuwanie usterek.

Redukcja cisnienia

Ustawic urzadzenie prosto, nad wylotem kon-
cowkido garnirowania przytrzymac szmatke i
tak dtugo delikatnie naciskac¢ dZzwignie, az cate

cisnienie ulotnisie z urzadzenia iSi. Dopiero wte-

dy odkrecic¢ gtowice urzadzenia od butelki.

Jezelinie mozna zredukowac cisnienia do zera,
skontaktowac sie z firma iSi lub placowkag ser-
wisowaq.

Nie mozna wyjaé zawartosci lub urzadzenie iSi

pryska

1. Zatkanie nierozpuszczonymi sktadnikami np.
cukrem

—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”,

anastepnie ,Czyszczenie”.
—— Upewnic sie, ze sproszkowane sktadniki
zostaty catkowicie rozpuszczone.

2.7Zbyt sztywna smietana lub produkt zawiera-
jacy smietane

—— Przy kolejnym uzyciu zmniejszyc¢ inten-
Sywnosc i czestotliwose cykli potrza-
sania.

—— Przestrzegac informacji dotyczacych
czestotliwosci potrzasania
www.isi.com/home-edition/whipped-
cream

3. Ze wzgledu na zbyt mocne chtodzenie zawar-

tosc¢ jest za bardzo zbita

—— Pozostawic urzadzenie w temperaturze
pokojowej na ok. 5-10 minut.

—— Nie zamrazac zawartosci.
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Brak cisnienia / zbyt niskie cisnienie w urza-

dzeniu

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
bitej smietany iSi.

—— Nie uzywac ponownie pustych nabojow.
Przekazac je do punktu odbioru materia-
tow do ponownego przetworzenia.

—— Urzadzenia uzywac tylko i wytacznie
w potozeniu do gory dnem, z ustawiona
pionowo korncowka do garnirowania.
W przeciwnym razie moze dojs¢ do utraty
cisnienia.

. Zastosowano zbyt wiele nabojow

—— Przestrzegac¢ maksymalnej liczby sto-
sowanych nabojow, podanej w danych
technicznych urzadzenia.

—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”
i ponownie uruchomic urzadzenie.

Konsystencja produktu jest zbyt luzna

1.

Urzadzenie zostato napetnione zbyt duza

iloscia produktu.

—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”,
wyla¢ nadmiar produktu i ponownie
uruchomic urzadzenie.

—— Przestrzegac¢ maksymalnego poziomu
napetnienia.

. Urzadzenie zostato zbyt lekko wstrzasniete

lub nie zostato wstrzasniete w ogole.

—— Przestrzegac informacji dotyczacych
czestotliwosci potrzasania
www.isi.com/home-edition/whipped-
cream

. Zawartose nie jest wystarczajaco zimna

—— Napetnione i gotowe do uzytku urzadze-
nie iSt wtozyc¢ na 1-2 godzin do lodowki.

.Uzyto nieodpowiedniego naboju

—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
bitej smietany iSi.
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Nabdj do bitej §mietany nie zostat przebity

1. Zastosowano nieodpowiedni naboj
—— Stosowac tylko oryginalne naboje do
bitej smietany iSi.
2. Naboj zostat wtozony odwrotnie
—— Wtozy¢ naboj do bitej smietany pra-
widtowo (patrz ilustracja: Instrukcja
uzytkowania).

3. Przyrzad do przebijania zostat uszkodzony
—— Odestac¢ urzadzenie do firmy iSi lub pla-
coOwki serwisowe;.

Podczas uruchamiania przez ttok lub adapter
ulatnia sie gaz

1. Urzadzenie zostato uzyte bez nakreconego
adaptera
—— Przed wkreceniem naboju sprawdzic,
czy na ttok zostat nakrecony adapter.
—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”
{ ponownie uruchomic urzadzenie.

2. Uszczelka ttoka zostata uszkodzona
—— Nalezy wymienic ttok — jest on dostepny
jako oryginalna czes¢ zamienna iSt.

Podczas uruchamiania ulatnia sie gaz miedzy
butelka a gtowica

1. Brak uszczelki gtowicy
—— Wykonac procedure ,Redukcja cisnienia”,
wtozyc uszezelke do gtowicy.

2. Uszczelka gtowicy zostata uszkodzona
—— ,Redukcja cisnienia”. Nalezy wymienic
uszczelke ttoka — jest ona dostepna jako
oryginalna czesc¢ zamienna iSt.

3. Gtowica nie zostata odpowiednio mocno
dokrecona
—— ,Redukcja cisnienia”.
—— Nakreci¢ mocno gtowice na butelke
zgodnie z instrukcja.

4.Korpus butelki zostat uszkodzony na gornej
krawedzi
—— Wykona¢ procedure ,Redukcja cisnie-
nia”, odestac urzadzenie do firmy iSi lub
placowki serwisowej.
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Serwis.

Czescizamienne sq dostepne pojedynczo, w
korzystnych cenach.

Aby zamowic¢ czesci zamienne, skontaktuj sie
ze sprzedawcd. W Austrii zamowienia mozna
sktadac takze poczta e-mail pod adresem
info@isi.com.

Do naprawy nalezy przestac cate urzadzenie.
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