Tortenaufleger zum kreativen Dekorieren von Torten aller Art
ab 20 cm, aus Zuckerpapier, essbar.

Inhalt:

Ein Tortenaufleger 20 cm aus Zuckerpapier.

Gebrauchsanweisung:

Backen Sie lhre Lieblingstorte oder Kuchen und lassen ihn abkiihlen. Begradigen Sie die Oberflache. Beachten Sie bei tiefgekiihlten
Torten, dass diese erst vollstédndig aufgetaut werden miissen, damit der Tortenaufleger nicht aufweicht.

Transparente Trdgerfolie von der Riick- Bei Sahne- oder Cremetorten Torten- Mit Sahne, Buttercreme oder Zuckergla-
seite 16sen. Geht dies nur schwer, legen aufleger auflegen und sanft andriicken. sur nach Belieben verzieren. Fertig!

Sie den Tortenaufleger fiir 10 Minuten Bei Riithrkuchen, Schokoladenglasur

in den Gefrierschrank. und dhnlichem vor dem Auflegen diinn

mit heller Marmelade ohne Fruchtstiicke
bestreichen.

Hinweise:

Bitte lagern Sie den Tortenaufleger original verpackt im Kiihlschrank. Erst kurz vor dem Gebrauch aus der Verpackung nehmen (ca.
30 Minuten vor dem Verzehr).

Zutaten:

Zutaten: Modifizierte Starke: E1422, E1412, Maltodextrin, Glycerin, Zucker, Wasser, Stabilisator E414, E460i, Traubezucker, Emulgator:
E435, E491, E471, Aroma: Vanillin, Konservierungsstoff E202, E330, SiiBstoff, Sucralose, Pflanzenextract Farberdistel, Farbstoffe E133,
E171 B-Carotin
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