LECKERE APFELPFANNKUCHEN

Pfannkuchenteig:
250-300 g Mehl
. AZ -3 Eier

1 /Pmse Salz

/2 Liter Milch

ifch und Salz zu einem
Pfannkuchenteig verriihren und 15 Min.
ruhen lassen. Die Apfel mit der Apfel-
schidlmaschine schalen und die dabei

. entstandene Apfelspirale einmal der

' Ldnge nach durchschneiden, so dass

. Apfelringe entstehen. Ol in die Pfanne
geben und die Apfelscheiben leicht
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und den Apfelpfannkuchen von beiden
Seiten schon goldbraun ausbacken.
EMPFEHLUNG DES CHEFS:
Das Rezept ldsst sich mit Buttermilch,
Vanillearoma, Rosinen, Mandeln sowie
Zimt und Zucker noch verfeinern. --»
Dazu passt eine feine Vanillesosel
TIP: Mit unserer Vielzweckwaage r -
sen sich die Zutaten prima abwnegenl /
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andiinsten. Dann den Teig hinzugeben ,'
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Eme wunderbare Mascnine. ..

(abschaltbar)  standfliche muss auf das Spitzige

aFw}mems
3 W Das Schilmesser schalt den Apfel. Es kann weg-
f geklappt werden, so daf die Schale dran bleibt.

2 E"m Das Kerngehduse des Apfels wird ausgeschnitten,
9 Es vcrblclbf als runde Sdule auf dem Dreizack.

Der Apfel wird spiralfdrmig geschnitten, Er wird
wird von der Sdule mit dem Kerngehduse gezogen.

Und so wird’s gemacht:

Die Apfelschalmaschine auf einer glatten, ebenen Fldche fest andriicken und die Vakuumstandfldche per
Umlegen des Hebels fixieren. Den Feststellmechanismus der Vorschubwelle dricken und dabei die Welle
bis zum Anschlag in der Fhrung nach hinten ziehen, Nun den Apfel mit der Stielseite auf den Dreizack

spieBen, Die gegeniber liegende Biitenseite solite in die Mitte des ringfarmigen Entke:
Der Apfel selbst muss festes Fruchtfleisch aufweisen, weiche Apfel knnen nicht vera
Sodann 20gig und beherzt die Handkurbel drehen: der Apfel wird alsbald auf die

Die Apfelschilmaschine darf nicht in die Splimaschine
wmmmmmmw«mmmwm

. Die Telle kinnen mit einem Tropfen Speised!
gucmnlm werden, Viel Spe8 mit der Apfelschilmaschine!
Sicherheitshinweise:
Die Apfelschalmaschine hat scharfe Messer, sie ist kein Spielzeugl
Benutzung durch Kinder nur unter der Aufsicht von Erwachsenen.
Fir die Benutzung durch Kinder ist der Erwachsene veramtwortiichl
Nicht geeignet fir Kinder unter B Jahren. Verpackung aufbewahren!
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Rotierend wird er als erstes vom Schdlmesser erfasst, danach greift auch schon
ein, und in der Vorwirtsbewegung wird das Kerngehduse des Apfels vom Entke
ein stets auf’s Neue faszinierender Vorgangl Schliesslich ist der gesamte Apfel
befindet er sich hinter dem Schneid- und Entker und kann abgezogen we
gehduse verbleibt auf dem Dreizack und wird als 2zweites abgezogen. Wird die A
oben her einfach durchschnitten, so entstehen Apfelringe, die sich prima ven
Nach dem Gebrauch bitte sofort mit heifem Wasmr abspilen und trocknen lassen, Die
Apfelschdlmaschine darf NICHT in die Splimaschinel Die beweglichen Teile kdnnen mit
einem Tropfen Speisedl geschmiert werden. Die Maschine hat scharfe Messer, sie

wysey

ist kein Spielzeugl Benutzung durch Kinder nur unter der Aufsicht Erwachsener,
Fir die Benutzung durch Kinder ist der Erwachsene verantwortlichl Anleitung
bitte aufbewahren. Nicht geeignet fir Kinder unter acht Jahren,

Demofilm unter: www._corvus-toys.de



